
   

  

    

   
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร 

(หลักสูตรปรับปรงุ พ.ศ. 2560) 
 

      
ภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร อาหาร และสิ่งแวดลอม  

คณะวิทยาศาสตรประยุกต 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนอื 
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ก  

สารบัญ 

                  หนา 

หมวดท่ี 1 ขอมูลท่ัวไป 

1. รหัสและชื่อหลักสูตร          1 

2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา          1  

3. วิชาเอก            1 

4. จํานวนหนวยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร          1 

5. รูปแบบของหลักสูตร          1 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัต/ิเห็นชอบหลักสูตร     2 

7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐาน     2 

8. อาชีพที่สามารถประกอบไดหลังสําเร็จการศึกษา       2 

9. ชื่อ-นามสกุล ตําแหนง และคุณวุฒิการศึกษา ของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร   4 

10. สถานที่จัดการเรียนการสอน         5 

11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาที่จําเปนตองนํามาพิจารณา 

ในการวางแผนหลักสูตร          5 

12. ผลกระทบจากขอ 11.1 และ 11.2 ตอการพัฒนาหลักสูตรและ 

ความเก่ียวของกับพันธกิจของมหาวิทยาลัย        6 

13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอ่ืนที่เปดสอนในคณะ/ภาควิชาอ่ืนของมหาวิทยาลัย    7 

หมวดท่ี 2 ขอมูลเฉพาะหลักสูตร 

1. ปรัชญา ความสําคัญ และวัตถุประสงคของหลักสูตร       7 

2. แผนพัฒนาปรับปรุง          8 

หมวดท่ี 3 ระบบการจัดการศึกษา  การดําเนินการ และโครงสรางของหลักสูตร 

1. ระบบการจัดการศึกษา          9 

2. การดําเนินการหลักสูตร        10 

3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน       13 

3.1  หลักสูตร       

 จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร       13 

 โครงสรางหลักสูตร (ปกต/ิ สหกิจศึกษา)     13 

 รายวิชาในแตละหมวดวิชาและจํานวนหนวยกิต    13 

 แผนการศึกษา        21 
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สารบัญ (ตอ) 

                  หนา 

 คําอธิบายรายวิชา        30 

 ชื่อ-นามสกุล  ตําแหนง และคุณวุฒิของอาจารย  

 - อาจารยประจําหลักสูตร       62 

 - อาจารยผูสอน        64 

  - ผลงานทางวิชาการของอาจารยประจําหลักสูตร    66 

  - ผลงานทางวิชาการของอาจารยประจํา     70 

4. องคประกอบเก่ียวกับประสบการณภาคสนาม  (การฝกงานหรือสหกิจศึกษา)  80 

5. ขอกําหนดเก่ียวกับการทําโครงงานหรืองานวิจัย      81 

หมวดท่ี 4  ผลการเรียนรู  กลยุทธการสอนและการประเมินผล  

1. การพัฒนาคณุลักษณะพิเศษของนักศึกษา       83 

2. การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน      84 

3. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสูรายวิชา 

  (Curriculum  Mapping)    

 ผลการเรียนรูในตารางของรายวิชาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป   88 

 ผลการเรียนรูในตารางของรายวิชาในหมวดวิชาเฉพาะ   94 

หมวดท่ี 5 หลักเกณฑในการประเมินผลนักศึกษา 

1. กฎระเบียบหรือหลักเกณฑในการใหระดับคะแนน (เกรด)            105 

2. กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา            105 

3. เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร              105 

หมวดท่ี 6 การพัฒนาคณาจารย 

1. การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม              106 

2. การพัฒนาความรูและทักษะใหแกอาจารย              106 

หมวดท่ี 7 การประกันคุณภาพหลักสูตร 

1. การกํากับมาตรฐาน                107 

2. บัณฑิต                  107 

3. นักศึกษา                 108 

4. อาจารย                 108 

 

 



  มคอ. 2 
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สารบัญ (ตอ) 

                             หนา 

5. หลักสูตร การเรียนการสอน และประเมินผูเรียน             109 

6. สิ่งสนับสนุนการเรียนรู                110 

7. ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators)            111 

หมวดท่ี 8 การประเมินและปรับปรุงการดําเนินการของหลักสูตร 

1. การประเมินประสิทธิผลการสอน               112 

2. การประเมินหลักสูตรในภาพรวม               112 

3. การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร            112 

4. การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง             112 

ภาคผนวก                    113 

ก)   แผนภูมิแสดงความตอเนื่องของหลักสูตร               

ข)   รายละเอียดการกําหนดรหัสวิชาของหลักสูตร               

ค)   หมวดวิชาบริการนอกสาขา             

ง)   สําเนาคําสั่งแตงตั้งกรรมการพัฒนาหลักสูตร              

จ)   รายละเอียดการปรับปรุงแกไขหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรม

เกษตร ฉบับป พ.ศ. 2554 

ฉ)   ระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วาดวย การศึกษาระดับ 

ปริญญาบัณฑิต พ.ศ. ๒๕๕๒ 

 ช)  ระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วาดวย การศึกษาระดับ 

ปริญญาบัณฑิต (ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๔ 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร 

(หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560) 

 

ชื่อสถาบันอุดมศึกษา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ  

วิทยาเขต/คณะ/ภาควิชา คณะวิทยาศาสตรประยุกต  ภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร อาหาร 

และส่ิงแวดลอม 

 

หมวดท่ี 1  ขอมูลทั่วไป 

 

1. รหัสและชื่อหลักสูตร 

 ภาษาไทย   : หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร 

 ภาษาอังกฤษ : Bachelor of Science Program in Agro-Industrial Technology   

 

2. ชื่อปริญญาและสาขาวิชา 

        ชื่อเต็ม (ไทย) : วิทยาศาสตรบัณฑิต (เทคโนโลยอุีตสาหกรรมเกษตร) 

        ชื่อยอ (ไทย)  : วท.บ. (เทคโนโลยอุีตสาหกรรมเกษตร)  

        ชื่อเต็ม (อังกฤษ) : Bachelor of Science (Agro-Industrial Technology) 

         ชื่อยอ (องักฤษ) : B.Sc. (Agro-Industrial Technology) 

 

3. วิชาเอก 

 ไมมี   

 

4. จํานวนหนวยกิตที่เรียนตลอดหลักสูตร 

  140    หนวยกิต 

 

5. รูปแบบของหลักสูตร 

 5.1  รูปแบบ 

หลักสูตรระดับปริญญาตรีหลักสูตร  4  ป 

 5.2  ประเภทของหลักสูตร 

 หลักสูตรปริญญาตรีทางวิชาการ 
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 5.3  ภาษาที่ใช 

การจัดการเรียนการสอนใชภาษาไทย สําหรับเอกสารและตําราเรียนในวิชาของหลักสูตรมีท้ังที่

เปนภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

 5.4  การรับเขาศึกษา 

       รับนักศึกษาไทยและนักศึกษาตางชาติที่สามารถใชภาษาไทยได  

 5.5  ความรวมมือกับสถาบันอื่น 

ไมมี 

 5.6  การใหปริญญาแกผูสําเร็จการศึกษา 

ใหปริญญาเพียงสาขาวิชาเดียว 

 

6. สถานภาพของหลักสูตรและการพิจารณาอนุมัต/ิเห็นชอบหลักสูตร 

  -   หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560   

 -  ปรับปรุงจากหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร ฉบับป พ.ศ. 

2554 

  -  เปดสอนภาคการศึกษาท่ี  1 ปการศึกษา  2560 

 -  ไดพิจารณากลั่นกรองโดยคณะกรรมการประจําสวนงานวิชาการ  คณะวิทยาศาสตรประยุกต       

      ในการประชุมครั้งที่   3 ปงบประมาณ 2560   เมื่อวันที่    23 เดือน  ธันวาคม พ.ศ. 2559 

 -  ไดพิจารณากลั่นกรองโดยคณะกรรมการพิจารณาหลักสูตรระดับปริญญาบัณฑิต 

     ในการประชุมครั้งที่   6/2560     เมื่อวันที่    14  เดือน  มีนาคม  พ.ศ. 2560 

 -  ไดรับความเห็นชอบจากสภาวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ 

     ในการประชุมครั้งที่   4/2560            เมื่อวันที่    15   เดือน  พฤษภาคม พ.ศ. 2560   

 -  ไดรับอนุมัต/ิเห็นชอบหลักสูตรจากสภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ 

        ในการประชุมครั้งที่   5/2560            เม่ือวันที่    26   เดือน  กรกฎาคม พ.ศ. 2560   

 

7. ความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐาน 

มีความพรอมในการเผยแพรหลักสูตรที่มีคุณภาพและมาตรฐานตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒริะดับ 

อุดมศึกษาแหงชาติ ซึ่งบันทึกในฐานขอมูลหลักสูตรเพ่ือเผยแพร (Thai Qualifications Register: TQR) 

ของสํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา (สกอ.) ระดับปริญญาตรี  ในปการศึกษา 2562   

 

8. อาชีพท่ีสามารถประกอบไดหลังจากสําเร็จการศึกษา 

(1) เจาหนาที่ฝายผลิต ในโรงงานดานอุตสาหกรรมเกษตร 

(2) เจาหนาที่ฝายควบคุมคุณภาพ ประกันคุณภาพผลิตภัณฑ ดานอุตสาหกรรมเกษตร  
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(3) เจาหนาที่ฝายการสุขาภิบาลโรงงานดานอุตสาหกรรมเกษตร  

(4) เจาหนาที่ฝายวิจัยและพัฒนา ฝายวิเคราะหทางดานผลิตภัณฑเกษตรและผลิตภัณฑแปรรูปรวมทั้ง

ดานวิทยาศาสตรชีวภาพทั่วไป 

(5) เจาหนาที่ดานการกําหนดมาตรฐานของผลิตภัณฑทางอุตสาหกรรมเกษตร  

(6) พนักงานผูใหความรูและอบรมบุคลากรในการควบคุมคุณภาพ และการผลิต  

(7) ผูชวยนักวิจัย/นักวิชาการ คิดคนนวัตกรรมดานอุตสาหกรรมเกษตร 

(8) บุคลากรทางการศึกษา 

(9) พนักงานฝายขาย/ประชาสัมพันธผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรหรืออุปกรณวิเคราะหตางๆ 

(10)  ผูประกอบการ เจาของธุรกิจ        
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10.   สถานที่จัดการเรียนการสอน  

 คณะวิทยาศาสตรประยุกต  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ 
 

11. สถานการณภายนอกหรือการพัฒนาที่จําเปนตองนํามาพิจารณาในการวางแผนหลักสูตร 

 11.1  สถานการณหรือการพัฒนาทางเศรษฐกิจ 

 ประเทศไทยมีพ้ืนฐานทางเกษตรกรรม และมีรายไดหลักจากการพึ่งพาการสงออกผลผลิตทางการ

เกษตรไปยังตางประเทศเพื่อใชบริโภคและใชเปนวัตถุดิบในการผลิตและแปรรูปเปนผลิตภัณฑท่ีมีมูลคา

สูงข้ึนสงผลใหตางประเทศไดรับประโยชนและผลกําไรอยางมหาศาล ขณะที่ประเทศผูผลิตวัตถุดิบอยาง

ประเทศไทยไดรับผลกําไรไมมากนัก ดังนั้นเพื่อใหประเทศไทยไดรับผลประโยชนอยางเต็มที่ การพัฒนา

ตนเองจากประเทศผูผลิตวัตถุดิบเพ่ือการสงออกมาเปนประเทศผูผลิตและแปรรูปผลิตผลทางการกษตรให

เปนผลิตภัณฑสินคาที่มีมูลคาสูงดวยเทคโนโลยีและนวัตกรรมท่ีทันสมัย เพ่ือการสงออกจึงเปนสิ่งจําเปน 

ดวยเหตุนี้ความรูและเทคโนโลยีทางดานตางๆ ที่เก่ียวของกับอุตสาหกรรมเกษตร ตลอดหวงโซการผลิต 

รวมทั้งแรงงานคุณภาพที่มีความรูทั้งภาคทฤษฎีและความเชี่ยวชาญในภาคปฏิบัติ จึงเปนสิ่งจําเปนอยางยิ่ง

ในการเปลี่ยนแปลงและพัฒนากระบวนการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร หรืออุตสาหกรรมเกษตรของ

ประเทศไทยที่ ซึ่งสอดคลองกับแนวคิดและทิศทางการพัฒนาประเทศตามแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม

แหงชาติ ฉบับที่ 12 (พ.ศ.2560-2564) ที่มุงเนนการพัฒนาประเทศสูความมั่นคง มั่งคั่ง และยั่งยืน และ

สรางคนใหเปนศูนยกลางของการพัฒนาอยางมีสวนรวมผานกลไกประชารัฐ เพ่ือตั้งรับกับบริบทของการ

เปลี่ยนแปลงตางๆ ประกอบกับการปฏิรูปโครงสรางเศรษฐกิจที่เรียกวา “ประเทศไทย 4.0” หรือ “ไทย

แลนด 4.0” โดยเปนการปรับเปลี่ยนโครงสรางเศรษฐกิจแบบเดิม ไปสู “Value–Based Economy” หรือ 

“เศรษฐกิจที่ขับเคลื่อนดวยนวัตกรรม” เชน การเปลี่ยนจากการเกษตรแบบดั้งเดิม (Traditional 

Farming) ในปจจุบัน ไปสูการเกษตรสมัยใหม ที่เนนการบริหารจัดการและเทคโนโลยี (Smart Farming) 

โดยเกษตรกรตองร่ํารวยขึ้น และเปนเกษตรกรแบบเปนผูประกอบการ (Entrepreneur) การเปลี่ยนจาก 

Traditional SMEs หรือ SMEs ที่มีอยูท่ีรัฐตองใหความชวยเหลืออยูตลอดเวลา ไปสูการเปน Smart 

Enterprises และ Startups ที่มีศักยภาพสูง การเปลี่ยนจาก Traditional Services ซึ่งมีการสรางมูลคา

คอนขางต่ํา ไปสู High Value Services การเปลี่ยนจากแรงงานทักษะต่ําไปสูแรงงานที่มีความรู ความ

เชี่ยวชาญ และทักษะสูง เปนตน ดังนั้นจึงเปนหนาที่อันสําคัญยิ่งของสถาบันการศึกษาที่จะพัฒนาบุคลากร

ที่มีคุณภาพ ควบคูไปกับการพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรม เพ่ือชวยผลักดันการพัฒนาประเทศสูความ

มั่นคง มั่งคั่ง และยังยืนตลอดไป 
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 11.2  สถานการณหรือการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรม 

 โครงสรางประชากรทั่วโลกรวมท้ังประเทศไทยเปลี่ยนแปลงเขาสูการเปนสังคมสูงวัย แรงงานมี

แนวโนมลดลง ดังนั้นจึงมีความจําเปนในการสรางบัณฑิตที่มีประสิทธิภาพเขาสูตลาดแรงงาน  ขอมูลจาก

สํานักงานคณะกรรมการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแหงชาติ (กรกฎาคม 2558)  ไดระบุวาคนไทยไดรับ

โอกาสทางการศึกษาสูงข้ึน โดยชวงป 2551-2556 ประชากรวัยแรงงาน (15 – 59 ป) มจีํานวนป

การศกึษาเฉลี่ย 8.9 ป แตคุณภาพการศึกษาอยูในระดับต่ํา และยังตองสงเสริมคุณธรรมจริยธรรมอยาง

เรงดวน  นอกจากนี้ยังตองคํานึงถึงภัยพิบัติทางธรรมชาติ ภาวะโลกรอน ทีส่งผลใหสังคมตองตระหนักถึง

การใชทรัพยากรรวมทั้งพลังงานอยางคุมคา  ยิ่งไปกวานั้นสังคมยังใหความสําคัญดานความปลอดภัยและ

การรักษาสุขภาพ จึงสงผลตอการกําหนดและการกํากับดูแลมาตรฐานความปลอดภัยในสินคาเกษตร โดย

ตามแผนพัฒนาฯ ฉบับที่ 12 มีทิศทางใหประเทศไทยเปนแหลงผลิตสินคาเกษตรอินทรีย และเกษตร

ปลอดภัย เปนแหลงอุตสาหกรรมสรางสรรค มีนวัตกรรมและเทคโนโลยทีี่ทันสมัย เปนมิตรตอสิ่งแวดลอม 

ดวยเหตุนี้อุตสาหกรรมการเกษตรจึงมีบทบาทสําคัญอยางยิ่งตอการพัฒนาทางสังคมและวัฒนธรรมของ

ประเทศ  
 

12. ผลกระทบจาก ขอ 11.1  และ  11.2  ตอการพัฒนาหลักสูตรและความเกี่ยวของกับพันธกิจของ

มหาวิทยาลัย 

 12.1  การพัฒนาหลักสูตร 

 12.1.1 ปรับปรุงหลักสูตรใหตอบสนองความตองการของประเทศทางดานกําลังคนและความรู

ความเชี่ยวชาญที่เก่ียวของกับอุตสาหกรรมเกษตร ตั้งแตวัตถุดิบจนเขาสูกระบวนการแปรรูปผลิตภัณฑ 

ของอุตสาหกรรมทั้งระดับเล็ก กลาง และใหญ  โดยเพ่ิมประสบการณทํางานใหนักศึกษาไดเขาไปเปนสวน

หนึ่งของหนวยงานในภาครัฐและเอกชน 

 12.1.2  ปรับปรุงหลักสูตรใหตอบสนองตอการผลิตกําลังคนใหสอดคลองกับการเปลี่ยนแปลง 

และความตองการของตลาด โดยเนนการเรียนรูจากการวิจัยหรือประสบการณทํางานรวมกับเอกชนหรือ

สถาบันวิจัย  

 12.1.3 ใหความสําคัญกับการแสวงหาความรูทางดานเทคโนโลยีใหมๆ ที่มาสนับสนุนการควบคุม

คุณภาพ และตรวจสอบคณุภาพผลิตภัณฑ    รวมทั้งสรางความรวมมือระหวางภาครัฐ และภาคเอกชนใน

การพัฒนากําลังคนและแรงงาน 

 

 12.2   ความเกี่ยวของกับพันธกิจของมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรนี้มีวัตถุประสงคในการผลิตบัณฑิต ดานวิทยาศาสตร ที่มีความรูทางดานเทคโนโลยีและ

ศาสตรที่เก่ียวของ เพื่อนํามาปรับใชในการทํางานดานอุตสาหกรรมเกษตร ทั้งการตรวจสอบวัตถุดิบและ

ผลิตภัณฑ   สงเสริมการวิจัยและพัฒนา และตระหนักในจรรยาบรรณวิชาชีพ จึงมีความสอดคลองกับ
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ปณิธานของมหาวิทยาลัย ที่จะพัฒนาทรัพยากรมนุษยใหมีความเปนเลิศทางวิชาการดานวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยี  ใหมีความรูคูคุณธรรมเพ่ือเปนผูพัฒนาและสรางสรรคเทคโนโลยีที่เหมาะสม อันจะกอนใหเกิด

การพัฒนาเศรษฐกิจ สังคม และสิ่งแวดลอมท่ียั่งยืน 
 

13. ความสัมพันธกับหลักสูตรอื่นที่เปดสอนในคณะ/ภาควิชาอื่นของมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตรมีความสัมพันธกับ

หลักสูตรอื่นและหลักสูตรในคณะดังนี ้

  13.1  กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรที่เปดสอนโดยคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอื่น 

คณะศิลปศาสตรประยุกตเปนผูรับผิดชอบจัดการเรียนการสอนในกลุมวิชาสังคมศาสตร 

มนุษยศาสตร ภาษา และพลศึกษา ใหแกนักศึกษาในหลักสูตรนี้ รายวิชาในหมวดวิชาเฉพาะบางรายวิชา 

ที่เปนวิชาพื้นฐานทางวิทยาศาสตร ไดแก  เคมี  ฟสิกส  คณิตศาสตร  สถิติ นักศึกษาตองลงทะเบียนเรียนใน

ภาควิชาที่เก่ียวของกับรายวิชานั้น ๆ ที่จัดการเรียนการสอนโดยภาควิชาอ่ืน ในคณะวิทยาศาสตรประยุกต 

เปนตน  

 

 13.2  กลุมวิชา/รายวิชาในหลักสูตรที่เปดสอนใหคณะ/ภาควิชา/หลักสูตรอื่นตองมาเรียน 

วิชา 040413001 ชีววิทยาในชีวิตประจําวัน  เปนรายวิชาที่เปดสอนใหกับนักศึกษาภาควิชาอ่ืนๆ  

ทั้งในและนอกคณะวิทยาศาสตรประยุกต  โดยเนื้อหาสาระของรายวิชาดังกลาวกอใหเกิดความเขาใจ 

คุณสมบัติของสิ่งมีชีวิต รางกายของมนุษย ความสัมพันธกับจุลินทรีย พันธุศาสตรในชีวิตประจําวัน การใช

ประโยชนจากชีววิทยาในชีวิตประจําวัน 

  13.3  การบริหารจัดการ 

อาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรเปนผูดําเนินการจัดการเรียนการสอนรายวิชาตางๆ ในหมวดวิชา

เฉพาะของหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตรและประสานงานกับ

อาจารยซึ่งเปนตัวแทนของภาควิชา/ คณะอื่นๆ ในการจัดการเรียนการสอนรายวิชาในหมวดศึกษาทั่วไป 

หมวดวิชาเฉพาะและหมวดวิชาเลือกเสรี  
หมวดท่ี 2  ขอมูลเฉพาะของหลักสูตร 

 

1. ปรัชญา  ความสําคัญ  และวัตถุประสงคของหลักสูตร 

  1.1   ปรัชญา 

 ความรูสูการประยุกตเพ่ือพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตรตลอดหวงโซการผลิต 
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  1.2   ความสําคัญของหลักสูตร 

อุตสาหกรรมเกษตรเปนอุตสาหกรรมที่สําคัญลําดับตน ๆ ของประเทศ เนื่องจากเปนอุตสาหกรรม

ที่สรางรายไดใหแกประเทศ และกระจายรายไดสูภาคเกษตรกรรมและภาคแรงงานที่ครอบคลุมประชาคม

จํานวนมาก นอกจากนี้การผลิตสินคาแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรตองตอบสนองความตองการอาหารท่ี

ปลอดภัยและหลากหลาย ทั้งสําหรับผูบริโภคภายในและภายนอกประเทศ การกําหนดโครงสรางหลักสูตร

จึงไดคํานึงถึงเนื้อหาความรูที่จะเกิดประโยชนสูงสุด  โดยการประยุกตความรูทางดานวิทยาศาสตรพ้ืนฐาน

ในสาขาตางๆ และนํามาใชเพื่อการแปรรูปวัตถุดิบทางการเกษตร  การบรรจุหีบหอ  เทคโนโลยีในการ

ตรวจสอบความปลอดภัยและควบคุมคุณภาพเพื่อผูบริโภค   

  1.3   วัตถุประสงคของหลักสูตร 

1.3.1 ผลิตบัณฑิตจะมีความรูความเขาใจทั้งภาคทฤษฏี และมีความเชี่ยวชาญในภาคปฏิบัติที่

เก่ียวกับกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตรตลอดหวงโซการผลิต 

1.3.2 สงเสริมการวิจัยและพัฒนาใหเกิดการนําเทคโนโลยีท่ีเหมาะสม มาพัฒนาอุตสาหกรรม

เกษตร  ตั้งแตกระบวนการผลิตจนถึงการจัดจําหนาย 

1.3.3 ผลิตบัณฑิตท่ียึดมั่นในคุณธรรม จริยธรรม จรรยาบรรณวิชาชีพ มีระเบียบวินัย ปฏิบัติตน

กอใหเกิด ประโยชนตอสังคมและประเทศชาติ  

1.4 จุดเดนเฉพาะของหลักสูตร    

   บัณฑิตจะมีความรูความเขาใจภาคทฤษฏี และมีทักษะภาคปฏิบัตทิี่เก่ียวกับกระบวนการทาง

อุตสาหกรรมเกษตรตลอดหวงโซการผลิต 

 

2. แผนพัฒนาปรับปรุง 

แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี้ 

1. พัฒนาการเรียนการสอนของหลักสูตร

ใหเปนไปตามผลการเรียนรูที่คาดหวัง 

 

1.1 สรางความเขาใจแกอาจารยประจํา 

และนักศึกษาแรกเขาถึงผลการเรยีนรูที่

คาดหวังของหลักสตูร   

1.2 มอบหมายอาจารยท่ีปรึกษาตดิตามผล

การเรยีนรูของนักศึกษาอยางใกลชิด 

1.3 ประเมินจากผลการเรียนรูของ

นักศึกษา 

1.1 มีการระบผุลการเรียนรูที่

คาดหวังของรายวิชาในแผนการ

สอนรายวิชา และสอดคลองกับผล 

1.2  ผลประเมินความพึงพอใจ

อาจารยท่ีปรึกษา  

1.3 ผลประเมินความพึงพอใจในผล

การเรยีนรูของนักศึกษา  

2. ปรับปรุงหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต  

สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร

ใหมีมาตรฐานตามขอกําหนดของ สกอ. 

2.1 เชิญผูทรงคุณวุฒิในภาครัฐและเอกชน

มารวมในการพัฒนาหลักสูตร 

2.2 สรางความรวมมือกับองคกรหรือ

2.1 รายงานการประชุมรวมของ

ผูทรงคณุวฒิุ 

2.3 ผลความพึงพอใจของ
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แผนการพัฒนา/เปลี่ยนแปลง กลยุทธ หลักฐาน/ตัวบงชี้ 

และใหสอดคลองกับความตองการของ

ผูใชบัณฑิต   

หนวยงานที่ใชบัณฑิตในการสงนักศึกษา

เขาฝกงานทั้งในโครงการปกติ และ โครง

การสหกิจศึกษา 

 

2.3  มีการประเมินหลักสูตรอยาง

สม่ําเสมอ จากบณัฑิตและผูใชนักศึกษา 

ผูประกอบการตอนักศึกษาฝกงานที่

เขารวมเมื่อศึกษา 6 ภาคการศึกษา

ตามหลักสูตร  โดยเฉลีย่ไมต่ํากวา

ระดับดี   

2.4 คะแนนผลการประเมิน

หลักสตูรจากบณัฑติ และผูใช

นักศึกษา  

3.  พัฒนาบุคลากรในดานการเรียน  การ

สอนและการวิจัย  เพ่ือเพ่ิมความรูและ

ประสบการณซึ่งจะสงผลใหหลักสูตรนี้

บรรลุตามวัตถุประสงค 

3.1 สนับสนุนใหบุคลากรเขาอบรมหรือ

รวมประชุมทางวิชาการหรือเผยแพร

ผลงานวิจัยอยางสม่ําเสมอ 

3.1 จํานวนบุคลากรที่ไดรับการ

พัฒนาในแตละปไมนอยกวา 70% 

3.2 จํานวนผลงานวิจัยที่นําเสนอ 

ตีพิมพ  หรือแจงจดทรัพยสนิทาง

ปญญา ไมนอยกวา 5 เรื่องตอป 

4. พัฒนาผลงานวิจัย ของนักศึกษาใหมี

การสรางสรรคเชิงนวัตกรรม 

4.1  สนับสนุนใหอาจารยท่ีปรึกษาและ

นักศึกษาสรางงานวิจัยเชิงนวัตกรรม และ

สงงานวิจัยเพื่อเขาประกวดในเวทีตางๆ ทั้ง

ภายในและภายนอกมหาวิทยาลยั  

4.1 จํานวนผลงานของนักศึกษาใน

หลักสตูรท่ีไดรับรางวลัทั้งภายใน 

และภายนอกมหาวิทยาลัยไมนอย

กวา 2 รางวัลตอป 

 

 

หมวดท่ี 3  ระบบการจัดการศึกษา  การดําเนินการ  และโครงสรางของหลักสูตร 

 

1. ระบบการจัดการศึกษา 

 1.1 ระบบ 

   ระบบการศึกษาเปนแบบทวิภาค โดย 1 ปการศึกษาแบงออกเปน 2 ภาคการศึกษาปกติ สําหรับ 

1 ภาคการศึกษาปกติมีระยะเวลาศึกษาไมนอยกวา 15 สัปดาห การคิดหนวยกิต คิดตามเกณฑมาตรฐาน

หลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 ของกระทรวงศึกษาธิการ  สําหรับระเบียบตางๆ ใหเปนไปตาม

ระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือวาดวยการศึกษาระดับปริญญาบัณฑิต  

 1.2 การจัดการศึกษาภาคฤดูรอน 

   มีการจัดการศึกษาภาคฤดูรอนโดย 

 -   นักศึกษาปกติลงทะเบียนวิชาฝกงาน ในภาคฤดูรอนของชั้นปที่ 3 

 - นักศึกษาสหกิจศึกษาลงทะเบียนวิชาสหกิจศึกษา 1 ในภาคการศกึษาฤดูรอนของชั้นปที่ 3 

 1.3 การเทียบเคียงหนวยกิตในระบบทวิภาค 

   ไมมี 
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2. การดําเนินการหลักสูตร 

 2.1 วัน-เวลาในการดําเนินการเรียนการสอน 

ภาคการศึกษาตน   เดือนสิงหาคม – ธันวาคม  

ภาคการศึกษาปลาย   เดือนมกราคม  - พฤษภาคม   

ภาคการศึกษาฤดูรอน เดือนมิถุนายน – กรกฎาคม   

 2.2 คุณสมบัติของผูเขาศึกษา 

1) สําเร็จการศกึษาระดับมัธยมศกึษาตอนปลาย (ม.6)  ผานการเรียนรายวิชาวิทยาศาสตรและ

คณิตศาสตรรวมกันไมนอยกวา 30 หนวยกิต ในแผนการเรียนวิทยาศาสตร-คณิตศาสตร หรือเทียบเทา  

จากสถาบันการศึกษาซึ่งกระทรวงศกึษาธิการรับรอง 

2) สําเร็จการศกึษาระดับประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาเทคโนโลยีการเกษตร สาขาวิชา

เกษตรกรรม อุตสาหกรรมเกษตร หรือเทียบเทา จากสถาบันการศกึษาซึ่งกระทรวงศกึษาธิการรับรอง  

3) มีคุณสมบัติตามระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วาดวยการศึกษา

ระดับปริญญาบัณฑิต 

 

 2.3 ปญหาของนักศึกษาแรกเขา 

นักศึกษามาจากหลากหลายสถานศึกษา จึงอาจมีพื้นฐานความรูที่แตกตางกันซึ่งจะทําใหมี

ผลกระทบตอการเรียนในรายวิชาพ้ืนฐานของหลักสูตร   นอกจากนี้นักศึกษาอาจมีปญหาการปรับตัวใน

ระบบการเรียนระดับอุดมศึกษาที่ตองรับผิดชอบตนเองมากข้ึน   และมีกิจกรรมทั้งในหลักสูตรและนอก

หลักสูตรที่นักศึกษาตองจัดแบงเวลาใหเหมาะสม  

 

 2.4 กลยุทธในการดําเนินการเพื่อแกไขปญหา/ขอจํากัดของนักศึกษาในขอ 2.3 

(1)  จัดการปฐมนิเทศนักศึกษาใหม แนะนําการวางเปาหมายชีวิต เทคนิคการเรียนในมหาวิทยาลัย 

และการแบงเวลา 

(2)  มอบหมายหนาที่อาจารยที่ปรึกษาใหแกอาจารยทุกคน ทําหนาที่สอดสองดูแล ตักเตือน ให

คําปรึกษาแนะนํา  ติดตามการเรียนของนักศึกษาชั้นปที่ 1 จากอาจารยผูสอน และจัดกิจกรรมสอนเสริม

สําหรับนักศึกษาที่มีปญหาการเรียน    

(3)  จัดมัชฌิมนิเทศนักศึกษาป 2 และ 3 เพ่ือติดตามผลการเรียน และแกไขปญหาการแบง 

เวลาทํากิจกรรมใหเหมาะสม  

(4)  มีการใหคําแนะนําจากนักศึกษารุนพ่ี   

(5)  มีการจัดติวรายวิชาพื้นฐานใหแกนักศึกษาป 1  
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 2.5 แผนการรับนักศึกษาและผูสําเร็จการศึกษาในระยะ 5 ป 
 

ระดับชั้นป 
จํานวนนักศึกษาในแตละปการศึกษา (คน) 

2560 2561 2562 2563 2564 

 ระดับปริญญาตรี  ชั้นปที่  1 40 40 40 40 40 

   ชั้นปที่  2 - 40 40 40 40 

   ชั้นปที่  3 - - 40 40 40 

   ชั้นปที่  4 - - - 40 40 

 รวม 40 80 120 160 160 

จํานวนบัณฑิตที่คาดวาจะสําเร็จการศึกษา - - - 40 40 

 

 2.6 งบประมาณตามแผน 

งบประมาณท่ีระบุเปนงบประมาณทีส่าขาวิชาเทคโนโลยีอุตสหกรรมเกษตรไดรับการจัดสรรจาก

ภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร อาหาร และสิ่งแวดลอม เพ่ือใชบริหารหลักสูตรนี้แลว 

2.6.1 งบประมาณรายรับ (หนวย บาท) 
 

รายละเอียดรายรับ 
ปงบประมาณ (บาท) 

2560 2561 2562 2563 2564 

งบประมาณรายได 1,362,600 1,389,852 1,417,649 1,446,001 1,474,922 

งบประมาณแผนดิน 357,700 361,277 364,890 368,540 372,225 

รวมรายรับ 1,720,300 1,751,129 1,782,539 1,814,541 1,847,147 
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2.6.2 งบประมาณรายจาย (หนวย บาท) 
 

หมวดเงิน 
ปงบประมาณ (บาท) 

2560 2561 2562 2563 2564 

ก. งบดําเนินการ      

 เงนิเดือน *         9,513,220.00  9,798,616.00   10,092,575.00   10,395,352.00   10,707,210.00  

 คาตอบแทน   750,000.00  772,500.00   795,675.00   819,545.00   844,130.00  

 คาใชสอย        142,000.00  146,260.00   150,648.00   155,167.00   159,822.00  

 คาวัสดุ             588,240.00  605,887.00   624,065.00   642,785.00   662,070.00  

รวม (ก) 10,993,460.00 11,323,263.00 11,662,963.00 12,012,849.00 12,373,232.00 

ข. งบลงทุน      

 คาครุภณัฑ 240,000.00 250,000.00 260,000.00 270,000.00 280,000.00 

 คาที่ดิน - - - - - 

 คาสิ่งกอสราง - - - - - 

รวม (ข) 240,000.00 250,000.00 260,000.00 270,000.00 280,000.00 

รวม (ก)+(ข) 11,233,460.00 11,573,263.00 11,922,963.00 12,282,849.00 12,653,232.00 

จํานวนนักศึกษา** 160 160 160 160 160 

คาใชจายตอหัว

นักศึกษา/ป *** 
125,370.82 131,639.36 138,221.32 145,132.38 152,388.99 

คาใชจายเฉลี่ยตอหัว

ตลอดหลักสตูร (4ป) 
554,202.28 

หมายเหตุ  *เงินเดือน เปนเงนิที่จายโดยตรงจากสวนกลางไมรวมอยูในรายรับที่ไดรับการจัดสรรจากภาควิชา 

** จํานวนนักศึกษารวมนักศึกษาชั้นปที่ 2 – 4 ของหลักสูตรเดิม (วท.บ. เทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร ปรับปรุงพ.ศ. 2554) 

*** ขอมูลจากกองแผนงาน ประจําปงบประมาณ พ.ศ. 2558  คาใชจายตอหัวนักศึกษาภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร 

อาหารและสิ่งแวดลอม 113,715.04 บาท  นํามาปรับเพ่ิมปละ 5% 

 

 2.7 ระบบการศึกษา 

ระบบการศึกษาเปนแบบชั้นเรียน  เปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลา 

พระนครเหนือ  วาดวยการศกึษาระดับปริญญาบัณฑิต  

  

 2.8 การเทียบโอนหนวยกิตรายวิชาและการลงทะเบียนเรียนขามมหาวิทยาลัย 

   เปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ  วาดวยการศึกษาระดับ

ปริญญาบัณฑิต 
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3. หลักสูตรและอาจารยผูสอน 

 3.1 หลักสูตร 

  3.1.1 จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร   140  หนวยกิต 

  3.1.2  โครงสรางหลักสูตร (ปกต/ิ สหกิจศึกษา) 

 1.) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป                                                   32  หนวยกิต 

ก.  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                      9   หนวยกิต 

ข.  กลุมวิชาภาษา       12  หนวยกิต 

ค.  กลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร                      9  หนวยกิต 

ง.  กลุมวิชาพลศึกษา                                                             2  หนวยกิต 

2.) หมวดวิชาเฉพาะ                                           102  หนวยกิต 

โครงการปกต/ิสหกิจศึกษา 

ก. กลุมวิชาแกน                   37  หนวยกิต 

โครงการปกต ิ

ข. กลุมวิชาชีพ                                            60  หนวยกิต 

- วิชาบังคบั                                 54  หนวยกิต 

- วิชาเลือก                                               6  หนวยกิต 

ค. กลุมวิชาฝกงาน/ วิจัย                               5  หนวยกิต 

  โครงการสหกิจศึกษา  

ข. กลุมวิชาชีพ                                            57  หนวยกิต 

- วิชาบังคบั                                 54  หนวยกิต 

- วิชาเลือก                                               3  หนวยกิต 

ค. กลุมวิชาฝกงาน                                              8  หนวยกิต 

 3.) หมวดวิชาเลือกเสรี                            6  หนวยกิต 

  3.1.3 รายวิชาในแตละหมวดวิชาและจํานวนหนวยกิต 

  1) หมวดวิชาศึกษาทั่วไป                            32 หนวยกิต 

ก.  กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                              

 เลือกเรียนวิชาจากกลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตรจํานวนไมนอยกวา  9  หนวยกิต   จาก

รายวิชาตอไปนี้   

 หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040113005 เคมีในชีวิตประจําวัน      3(3-0-6) 

   (Chemistry for Everyday Life) 
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040603002 ระบบคอมพิวเตอรและโปรแกรมประยุกต   3(3-0-6) 

  (Computer System and Applications) 

050213201 บทบาทของผูบริโภคในงานพัฒนาผลิตภัณฑ   3(3-0-6) 

  (Consumer’s Roles in Product Development)    

หรือเลือกเรียนในรายวิชาอ่ืนๆ จากกลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตรในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ท่ี

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอน โดยความเห็นชอบของภาควิชา 

ข.  กลุมวิชาภาษา                                       

 เลือกเรียนวิชาจากกลุมวิชาภาษาจํานวนไมนอยกวา  12  หนวยกิต   จากรายวิชาตอไปนี้   

 หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

080103001    ภาษาอังกฤษ 1      3(3-0-6) 

  (English I) 

080103002   ภาษาอังกฤษ 2      3(3-0-6) 

   (English II)  

080103012    การอาน  1                3(3-0-6) 

               (Reading I) 

080103014    การเขียน 1              3(3-0-6) 

   (Writing I) 

080103016    การสนทนาภาษาอังกฤษ  1    3(3-0-6)  

     (English Conversation I) 

080103018   ภาษาอังกฤษเพ่ือการทํางาน    3(3-0-6)     

       (English for Work) 

080103019   ภาษาอังกฤษสําหรับนักวิทยาศาสตร   3(3-0-6)    

       (English for Scientists) 

หรือเลือกเรียนในรายวิชาวิชาอื่นๆ จากกลุมวิชาภาษาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ทีม่หาวิทยาลัย

เทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอน โดยความเห็นชอบของภาควิชา 

ค.  กลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร              

เลือกเรียนวิชาจากกลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตรจํานวนไมนอยกวา  9  หนวยกิต   จาก

รายวิชาตอไปนี้   

 หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

030953115 สมาธิเพ่ือการพัฒนาชีวิต     3(2-2-5) 

  (Meditation for Life Development) 
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080203907 ธุรกิจกับชีวิตประจําวัน     3(3-0-6) 

  (Business and Everyday Life) 

080203909 เศรษฐกิจ การเมือง สังคมและวัฒนธรรมของประเทศ 3(3-0-6) 

กลุมประชาคมอาเซียน      

  (Asean Economic Political and Cultural Studies) 

หรือเลือกเรียนในรายวิชาอ่ืน ๆ จากกลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตรในหมวดวิชาศึกษาทั่วไปที่

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอน โดยความเห็นชอบของภาควิชา 

ง.  กลุมวิชาพลศึกษา                                                       

เลือกเรียนวิชาจากกลุมวิชาพลศึกษาจํานวนไมนอยกวา  2  หนวยกิต   จากรายวิชาตอไปนี้   

หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

ใหเลือกเรียนเปนจํานวน  2  หนวยกิต  จากรายวิชาตอไปนี้ 

080303501 บาสเกตบอล                                       1(0-2-1) 

(Basketball) 

080303502 วอลเลยบอล                                            1(0-2-1) 

(Volleyball) 

080303503 แบดมินตัน                                            1(0-2-1) 

(Badminton) 

080303504 ลีลาศ                                             1(0-2-1) 

  (Dancing) 

080303505 เทเบิลเทนนิส                               1(0-2-1) 

  (Table Tennis) 

080303506 เทควันโด                                                   1(0-2-1)  

  (Taekwondo) 

080303507 ฟุตบอล                                                    1(0-2-1) 

  (Football) 

080303508 เซปกตะกรอ         1(0-2-1) 

  (Sepak-Takraw) 

080303509 เปตอง                                                        1(0-2-1) 

  (Pétanque) 

080303510 ไทจ๋ี/ไทเกก                                                1(0-2-1) 

  (Taiji / Taikek) 
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หรือเลือกเรียนในรายวิชาอ่ืนๆ จากกลุมวิชาพลศึกษา ในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ที่มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอน โดยความเห็นชอบของภาควิชา 

 

2) หมวดวิชาเฉพาะ                                           102 หนวยกิต 

ก.   กลุมวิชาแกน                   37 หนวยกิต 

หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040113003   เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร    3(3-0-6) 

   (Chemistry for Scientists) 

 040113004  ปฏิบัติการเคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร   1(0-3-1) 

   (Chemistry Laboratory for Scientists) 

040113006  เคมีอินทรียเบื้องตน                                          3(3-0-6) 

   (Basic Organic Chemistry) 

040203101  คณิตศาสตร  1                                                 3(3-0-6) 

  (Mathematics I) 

 040203102   คณิตศาสตร  2                                               3(3-0-6) 

  (Mathematics II) 

 040313001   ฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร  1             3(3-0-6) 

   (Physics for Scientists I) 

 040313002   ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร  1   1(0-2-1) 

   (Physics Laboratory for Scientists I) 

040413101   ชีววิทยาทั่วไป 1                                          3(3-0-6) 

   (General  Biology I) 

 040413102   ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป 1                          1(0-3-1) 

   (General  Biology  Laboratory  I) 

   040413103 ชีววิทยาทั่วไป  2                                      3(3-0-6) 

  (General  Biology II) 

 040413104  ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป  2                       1(0-3-1) 

  (General  Biology Laboratory  II)    

040413105 ปฏิบัติการทางเคมีอินทรียพ้ืนฐาน    1(0-3-1) 

   (Fundamental of Organic Chemistry Laboratory)  

 040413201 จุลชีววิทยาทั่วไป                                        3(3-0-6) 

  (General Microbiology)  
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 040413202 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทั่วไป                          1(0-3-1) 

  (General Microbiology Laboratory)  040413203 เคมีวิเคราะหสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร                     3(3-0-6) 

  (Analytical Chemistry for Agro-Industry) 

 040413204 ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร   1(0-3-1) 

  (Analytical Chemistry for Agro-Industry Laboratory) 

    040503014 สถิติและการวางแผนการทดลองเบื้องตน                      3(3-0-6) 

  (Statistics and Introduction to Experimental Design) 

 

ข. กลุมวิชาชีพ       

โครงการปกต ิ       60  หนวยกิต 

 โครงการสหกิจศึกษา      57  หนวยกิต 

         ข.1 วิชาชีพบังคับ    

     โครงการปกติ      54  หนวยกิต  

     โครงการสหกิจศึกษา     54  หนวยกิต  

หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413106 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน                            2(2-0-4)   

  (Introduction to Agro-Industry)  

040413205 พันธุศาสตรประยุกต                               3(3-0-6) 

  (Applied Genetics) 

040413206 ปฏิบัติการพันธุศาสตรประยุกต                       1(0-3-1) 

(Applied Genetics Laboratory) 

040413207 ชีวเคมีทั่วไป                                                          3(3-0-6) 

  (General Biochemistry) 

040413208 ปฏิบัติการชีวเคมีทั่วไป         1(0-3-1) 

(General Biochemistry Laboratory) 

040413209 ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 1       3(3-0-6) 

  (Agro-Industrial Unit Operations I) 

040413210 เคมีอาหาร 1                                                2(2-0-4)   

  (Food Chemistry I)  

040413211 ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวิเคราะห 1   1(0-3-1) 

    (Food Chemistry and Analysis Laboratory I)   
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040413213 โภชนาการในอุตสาหกรรมเกษตร    2(2-0-4) 

  (Nutrition in Agro-Industry) 

040413214 หลักพันธุวิศวกรรม              2(2-0-4) 

  (Principle of Genetic Engineering)   

040413215 ปฏิบัติการหลักพันธุวิศวกรรม             1(0-3-1) 

  (Principle of Genetic Engineering Laboratory)   

040413301 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1              2(2-0-4) 

         (Food Processing Technology I) 

040413302 ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1          1(0-3-1) 

  (Food Processing Technology Laboratory I) 

040413303 วิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ                            2(2-0-4) 

(Bioprocess Engineering) 

040413304 ปฏิบัติการวิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ      1(0-3-1) 

(Bioprocess Engineering Laboratory) 

040413305  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 2             3(3-0-6) 

  (Agro-Industrial Unit Operations II) 

040413306 ปฏิบัติการการทํางานของอุปกรณทางอุตสาหกรรมเกษตร   1(0-3-1) 

(Agro-Industrial Unit Operations Laboratory)    

040413307 เคมีอาหาร 2                                                    2(2-0-4)  

  (Food Chemistry II)  

040413308 ปฏิบตัิการเคมีอาหารและการวิเคราะห 2   1(0-3-1) 

(Food Chemistry and Analysis Laboratory II) 

040413309 การควบคุม การประกันคุณภาพและมาตรฐานอุตสาหกรรม  3(3-0-6) 

    (Quality Control, Assurance and Industrial Standards)    

040413310 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร  2         2(2-0-4) 

         (Food Processing Technology II) 

040413311 ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2            1(0-3-1) 

         (Food Processing Technology Laboratory II) 

040413312 จุลชีววิทยาทางอาหารและอุตสาหกรรม                  3(3-0-6) 

          (Microbiology of Food and Industry) 

040413313 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหารและอุตสาหกรรม   1(0-3-1) 

         (Microbiology Laboratory of Food and Industry) 
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040413314 หลักบรรจุภัณฑสําหรับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร 3(3-0-6) 

(Principles of  Packaging for Agro-Industrial Products) 

040413317 การวางผังโรงงานอุตสาหกรรมเกษตรและการสุขาภิบาล 3(3-0-6)  

(Agro-Industrial Plant Design and Sanitation) 

040413318 การจัดการของเสียทางอุตสาหกรรมเกษตร   2(2-0-4)   

(Agro-Industrial Waste Management) 

040413401 ทัศนศึกษาภาคอุตสาหกรรม                                    1(0-3-1)(S/U) 

  (Industrial Sector Visit) 

040413402    สัมมนา                                                     1(0-3-1) 

    (Seminar) 

 

        ข.2   วิชาชีพเลือก                    

โครงการปกต ิ      6 หนวยกิต 

โครงการสหกิจศึกษา     3 หนวยกิต 

ใหเลือกเรียนจากรายวิชาตอไปนี ้

หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413501 เรื่องคัดเฉพาะทางอุตสาหกรรมเกษตร              3(3-0-6) 

  (Selected Topics in Agro – Industry) 

040413502 เทคโนโลยีเห็ด                                       3(2-3-5) 

  (Mushroom Technology) 

040413503 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชเบื้องตน   3(2-3-5)    

   (Introduction to Plant Tissue Culture Technology)   

040413504 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวของพืชผล                      3(2-3-5) 

  (Postharvest Technology of Crop Commodities) 

040413505 คุณภาพของผักและผลไมสด                               3(2-3-5) 

             (Quality of Fresh Fruits and Vegetables)     

040413510  เทคโนโลยีการแปรรูปผลไมและผัก   3(2-3-5)    (Fruit and Vegetable Processing Technology)  

040413512 การแปรรูปผลิตภัณฑนม     3(2-3-5) 

(Dairy Products Processing )    

040413514 หลักการและการประยุกตใชวัตถุเจือปนอาหาร           3(3-0-6) 

     (Principles and Application of  Food Additives)   
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 040413518 เทคโนโลยีชีวภาพทางสิ่งแวดลอม     3(3-0-6) 

(Environmental Biotechnology)  

 

ค.    กลุมวิชาฝกงาน/ วิจัย       

โครงการปกต ิ        5  หนวยกิต 

ใหเรียนรายวิชาตอไปนี้ 

หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413405  การฝกงาน                       2(180 ชั่วโมง) (S/U) 

   (Training) 

040413410  โครงงานพิเศษ 1              1(0-3-1) 

   (Special Project I) 

040413411  โครงงานพิเศษ 2              2(0-6-2) 

   (Special Project II) 

 

โครงการสหกิจศึกษา       8  หนวยกิต 

ใหเรียนรายวิชาตอไปนี้ 

หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413412 เตรียมสหกิจศึกษา     1(0-15-0) 

  (Pre-cooperative Education)    

040413413 สหกิจศึกษา 1                                            1(90 ชั่วโมง) 

  (Co-operative Education I)  

040413414 สหกิจศึกษา 2      6(540 ชั่วโมง) 

  (Co-operative Education II)  

 

3) หมวดวิชาเลือกเสรี              6  หนวยกิต 

ใหเลือกเรียนจากรายวิชาในหลักสูตรระดับปริญญาตรีที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลา

พระนครเหนือเปดสอน  โดยความเห็นชอบของภาควิชา 
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3.1.4 แผนการศึกษา 

 

แผนการศึกษาหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร   

 

ปท่ี 1    ภาคการศึกษาที่  1 

 

รหัสวิชา       ชื่อวิชา         หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบตั-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040113003  เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร                               3(3-0-6)               

 (Chemistry for Scientists) 

040113004  ปฏิบัติการเคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร                             1(0-3-1) 

  (Chemistry Laboratory for Scientists) 

040313001  ฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร 1              3(3-0-6) 

  (Physics for  Scientists I) 

040313002  ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร  1    1(0-2-1) 

   (Physics Laboratory  for Scientists I)  

040413101  ชีววิทยาทั่วไป 1                                3(3-0-6)   

  (General Biology I) 

040413102  ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป 1                 1(0-3-1) 

  (General Biology Laboratory I)  

08xxxxxxx   วิชาเลือกในกลุมวิชาภาษา                     3(3-0-6)       

       (Language Elective Course)  

08xxxxxxx   วิชาเลือกในกลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร  3(x-x-x) 

        (Social Sciences and Humanities Elective Course) 

0803035xx   วิชาเลือกในกลุมวิชาพลศกึษา            1(0-2-1) 

  (Physical Education Elective Course) 

 

      รวม                                           19(x-x-x)     
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ปท่ี 1   ภาคการศึกษาที่  2    

                                     

รหัสวิชา         ชื่อวิชา     หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040113006  เคมีอินทรียเบ้ืองตน                          3(3-0-6) 

       (Basic Organic Chemistry) 

040413103  ชีววิทยาทั่วไป 2                                               3(3-0-6)   

        (General Biology II) 

040413104  ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป 2                                  1(0-3-1) 

        (General Biology Laboratory II) 

040413105  ปฏิบัติการทางเคมีอินทรียพ้ืนฐาน    1(0-3-1) 

                 (Fundamental of Organic Chemistry Laboratory) 

040413106  อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน                            2(2-0-4)   

        (Introduction to Agro-Industry)  

08xxxxxxx   วิชาเลือกในกลุมวิชาภาษา                     3(3-0-6)       

       (Language Elective Course)  

08xxxxxxx   วิชาเลือกในกลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร  3(x-x-x) 

       (Social Sciences and Humanities Elective Course) 

0803035xx  วิชาเลือกในกลุมวิชาพลศึกษา             1(0-2-1) 

        (Physical Education Elective Course) 

xxxxxxxxx   วชิาเลือกในกลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                  3(3-0-6)       

      (Science and Mathematics Elective Course)  

  

    รวม                                                         20(x-x-x) 
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ปท่ี 2  ภาคการศึกษาที่  1 

 

รหัสวิชา       ชื่อวิชา     หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040203101  คณิตศาสตร  1                                       3(3-0-6) 

        (Mathematics I) 

040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป                                 3(3-0-6) 

        (General Microbiology)                       

040413202  ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทั่วไป                                          1(0-3-1) 

        (General Microbiology Laboratory)  

040413205  พันธุศาสตรประยุกต                                    3(3-0-6) 

        (Applied Genetics) 

040413206  ปฏิบัติการพันธุศาสตรประยุกต                              1(0-3-1) 

        (Applied Genetics Laboratory)   

040413207  ชีวเคมีทั่วไป                                                      3(3-0-6) 

        (General Biochemistry)  

040413208  ปฏิบัติการชีวเคมีท่ัวไป                                               1(0-3-1) 

        (General Biochemistry Laboratory) 

040413213  โภชนาการในอุตสาหกรรมเกษตร    2(2-0-4) 

                 (Nutrition in Agro-Industry) 

08xxxxxxx   วิชาเลือกในกลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร  3(x-x-x) 

        (Social Sciences and Humanities Elective Course)  

        

       รวม                                                                20(x-x-x) 
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ปท่ี 2   ภาคการศึกษาที่  2                    

                      

รหัสวิชา         ชื่อวิชา         หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040203102  คณิตศาสตร  2                                                      3(3-0-6) 

        (Mathematics II)  

040413203  เคมีวิเคราะหสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร                         3(3-0-6) 

        (Analytical Chemistry for Agro-Industry) 

040413204  ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร               1(0-3-1) 

        (Analytical Chemistry for Agro-Industry Laboratory) 

040413210  เคมีอาหาร  1                                          2(2-0-4) 

           (Food Chemistry I)  

040413211  ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวิเคราะห 1               1(0-3-1)   

        (Food Chemistry and Analysis Laboratory I) 

040413214  หลักพันธุวิศวกรรม              2(2-0-4) 

        (Principle of Genetic Engineering)   

040413215  ปฏิบัติการหลักพันธุวิศวกรรม             1(0-3-1) 

       (Principle of Genetic Engineering Laboratory)   

040413303  วิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ     2(2-0-4) 

                 (Bioprocess Engineering) 

040413304  ปฏิบัติการวิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ   1(0-3-1) 

        (Bioprocess Engineering Laboratory) 

040413312  จุลชีววิทยาทางอาหารและอุตสาหกรรม                     3(3-0-6) 

         (Microbiology of Food and Industry) 

040413313  ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหารและอุตสาหกรรม        1(0-3-1) 

        (Microbiology Laboratory of Food and Industry) 

        

  รวม                                                              20(15-15-35) 
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ปที่ 3  ภาคการศึกษาที่  1 

 

รหัสวิชา        ชื่อวิชา        หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัติ-ศึกษาดวยตนเอง) 

040413209  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 1        3(3-0-6) 

        (Agro-industrial Unit Operations I) 

040413301  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร  1                 2(2-0-4) 

        (Food Processing Technology I) 

040413302  ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1            1(0-3-1) 

        (Food Processing Technology Laboratory I) 

040413306  ปฏิบัติการการทํางานของอุปกรณทางอุตสาหกรรมเกษตร     1(0-3-1) 

        (Agro-Industrial Unit Operations Laboratory)  

040413307  เคมีอาหาร  2                      2(2-0-4) 

           (Food Chemistry II)  

040413308  ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวิเคราะห 2     1(0-3-1)   

        (Food Chemistry and Analysis Laboratory II) 

040413314  หลักบรรจุภัณฑสําหรับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร  3(3-0-6) 

        (Principles of  Packaging  for Agro-Industrial Products)  

040413318  การจัดการของเสียทางอุตสาหกรรมเกษตร    2(2-0-4)   

       (Agro-Industrial Waste Management) 

xxxxxxxxx   วชิาเลือกในกลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                  3(3-0-6)       

      (Science and Mathematics Elective Course)  

        

  รวม                                                18(15-9-33) 
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โครงการปกติ  

ปท่ี 3  ภาคการศึกษาที่  2        

                               

รหัสวิชา         ชื่อวิชา         หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413305  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 2        3(3-0-6)  

        (Agro-Industrial Unit Operations II) 

040413309  การควบคุม  การประกันคุณภาพและมาตรฐานอุตสาหกรรม   3(3-0-6) 

        (Quality Control, Assurance and Industrial  Standard) 

040413310  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร  2                       2(2-0-4) 

        (Food Processing Technology II) 

040413311  ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2              1(0-3-1) 

        (Food Processing Technology Laboratory II) 

040503014  สถิติและการวางแผนการทดลองเบื้องตน         3(3-0-6) 

        (Statistics and Introduction to Experimental Design) 

08xxxxxxx   วิชาเลือกในกลุมวิชาภาษา                     3(3-0-6)       

       (Language Elective Course)  

xxxxxxxxx   วชิาเลือกในกลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                  3(3-0-6)       

      (Science and Mathematics Elective Course)  

 

  รวม                                                             18(17-3-35)  

 

 

 

 

 

 

 



  มคอ. 2 

27  

ปท่ี 3  ภาคฤดูรอน 

รหัสวิชา        ชื่อวิชา         หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 
040413405  การฝกงาน (S/U)                        2(180 ชั่วโมง) 
        (Training) 

        

  รวม                                          2(180 ชั่วโมง)  

 ปท่ี 4   ภาคการศึกษาที่  1 

รหัสวิชา         ชื่อวิชา        หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 
040413410   โครงงานพิเศษ 1              1(0-3-1) 
         (Special Project I) 
0404135xx   วิชาเลือกในกลุมวิชาชีพ 1                                  3(x-x-x) 
         (Professional Elective Course I) 
xxxxxxxxx    วิชาเลือกเสรี 1                       3(x-x-x) 

       (Free Elective Course I)  
xxxxxxxxx    วิชาเลือกเสรี 2                       3(x-x-x) 

       (Free Elective Course II) 
         

  รวม                                                        10(x-x-x) 

 ปท่ี 4   ภาคการศึกษาที่  2 

รหัสวิชา         ชื่อวิชา        หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 
040413317  การวางผังโรงงานอุตสาหกรรมเกษตรและการสุขาภิบาล 3(3-0-6)  

      (Agro-Industrial Plant Design and Sanitation) 

040413401  ทัศนศึกษาภาคอุตสาหกรรม  (S/U)             1(0-3-1) 

                 (Industrial Sector Visit) 

040413402  สัมมนา        1(0-3-1) 
             (Seminar)  
040413411  โครงงานพิเศษ 2              2(0-6-2) 
       (Special Project II) 
0404135xx  วิชาเลือกในกลุมวิชาชีพ 2                                    3(x-x-x) 
        (Professional Elective Course II) 
08xxxxxxx  วิชาเลือกในกลุมวิชาภาษา                     3(3-0-6)       

      (Language Elective Course)  
       

  รวม                                                      13(x-x-x) 
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โครงการสหกิจศึกษา  

ปท่ี 3  ภาคการศึกษาที่  2        

                               

รหัสวิชา         ชื่อวิชา         หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413305  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 2        3(3-0-6)  

        (Agro-Industrial Unit Operations II) 

040413309  การควบคุม  การประกันคุณภาพและมาตรฐานอุตสาหกรรม   3(3-0-6) 

        (Quality Control, Assurance and Industrial  Standard) 

040413310  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร  2                       2(2-0-4) 

        (Food Processing Technology II) 

040413311  ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2              1(0-3-1) 

        (Food Processing Technology Laboratory II) 

040503014  สถิติและการวางแผนการทดลองเบื้องตน         3(3-0-6) 

        (Statistics and Introduction to Experimental Design) 

08xxxxxxx   วิชาเลือกในกลุมวิชาภาษา                     3(3-0-6)       

       (Language Elective Course)  

xxxxxxxxx   วชิาเลือกในกลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร                  3(3-0-6)       

      (Science and Mathematics Elective Course)  

040413412  เตรียมสหกิจศึกษา      1(0-15-0) 

       (Pre-cooperative Education)    

 

  รวม                                                             19(17-18-35)  
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ปท่ี 3  ภาคฤดูรอน 

รหัสวิชา        ชื่อวิชา         หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413413  สหกิจศึกษา 1                         1(90 ชั่วโมง) 

        (Co-operative Education I) 

     

   รวม                                               1(90 ชั่วโมง)  

ปท่ี 4    ภาคการศึกษาที่  1 

รหัสวิชา       ชื่อวิชา                    หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413414  สหกิจศึกษา  2      6(540 ชั่วโมง) 

        (Co-operative Education II) 

      

   รวม       6(540 ชั่วโมง) 

 

ปท่ี 4    ภาคการศึกษาที่  2 

รหัสวิชา         ชื่อวิชา        หนวยกิต (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040413317  การวางผังโรงงานอุตสาหกรรมเกษตรและการสุขาภิบาล 3(3-0-6)  

       (Agro-Industrial Plant Design and Sanitation) 

040413401  ทัศนศึกษาภาคอุตสาหกรรม (S/U)                1(0-3-1) 

                 (Industrial Sector Visit) 

040413402  สัมมนา         1(0-3-1) 

                 (Seminar) 

0404135xx  วิชาเลือกในกลุมวิชาชีพ 1                                  3(x-x-x) 
         (Professional Elective Course I)  
08xxxxxxx   วิชาเลือกในกลุมวิชาภาษา                     3(3-0-6)       

       (Language Elective Course)  

xxxxxxxxx    วิชาเลือกเสรี 1                                3(x-x-x) 

        (Free Elective Course I)  

xxxxxxxxx    วิชาเลือกเสรี 2                                           3(x-x-x) 

        (Free Elective Course II)  

         

  รวม                                       17(x-x-x) 
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3.1.5 คําอธิบายรายวิชา 

030953115 สมาธิเพ่ือการพัฒนาชีวิต      3(2-2-5)  
  (Meditation for Life Development) 

วิชาบังคับกอน  :  ไมมี 

Prerequisite  :  None 

จุดประสงคของการทําสมาธิ วิธีการ จุดเริ่มตนของการทําสมาธิ ลักษณะของการ

บริกรรม ลักษณะและประโยชนของสมาธิ การตอตานสมาธิ และการนําสมาธิไปใชใน

ชีวิตประจําวัน  

Objectives of meditation, methods, starting point of meditation 

practice, characteristics and benefit of meditation, meditationhindrance, 

application of meditation in daily life. 

040113003 เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร                      3(3-0-6) 

   (Chemistry for Scientists) 

  วิชาบังคับกอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

สสารและการวัดทางวิทยาศาสตร   มวลสารสัมพันธในปฏกิิริยาเคมี  โครงสรางของ

อะตอม  สมบัติตามตารางธาตุ   พันธะเคมี   สถานะของสสาร   สารละลาย  อุณหพลศาสตร

เคมี  อัตราการเกิดปฏิกิริยาเคมี  สมดุลเคมี  สมดุลกรด-เบส  เคมีไฟฟา  เคมีอินทรียเบื้องตน 

และสารประกอบไฮโดรคารบอน 

Matters and scientific measurement, stoichiometry, structure of atoms, 

periodic properties, chemical bond, state of matter, solution,thermodynamics, 

rate of reaction, chemical equilibrium, acid-base equilibrium, electrochemistry, 

basic organic and hydrocarbon compounds. 

040113004 ปฏิบัติการเคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร          1(0-3-1) 

(Chemistry Laboratory for Scientists) 

วิชาบังคบักอน  :  040113003 เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร  หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite :  040113003 Chemistry for Scientists  or Co-requisite 

ปฏิบัติการตางๆ ที่มีเนื้อหาสอดคลองและสนับสนุนทฤษฎีในภาคบรรยายของวิชา  

040113003 เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร   
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All experiments are corresponded to the course of 040113003 

Chemistry for Scientists. 

040113005 เคมีในชีวิตประจําวัน      3(3-0-6) 

(Chemistry for Everyday Life) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมมี  

Prerequisite  :  None 

ผลิตภัณฑเคมีตางๆในชีวิตประจําวัน สบู ยาสีฟน สารทําความสะอาด สารเติมแตงใน

อาหาร นมและผลิตภัณฑนม เครื่องสําอาง กระดาษ กาว เรซิน ซีเมนต ผลิตภัณฑท่ีเก่ียวกับ

การเกษตร ยารักษาโรค การใชสารเคมีอยางถูกวิธี และการแกไขพิษจากสารเคมีเบื้องตน 

Ingredients and properties of chemical products in everyday life: soap, 

toothpaste, detergent, food additives, milk and its products, cosmetic 

products, paper, resin, adhesives, cement, agricultural chemicals and 

medicine; proper uses of chemical products and proper first-aid treatment due 

to chemical exposure. 

040113006 เคมีอินทรียเบื้องตน      3(3-0-6) 

(Basic Organic Chemistry) 

วิชาบังคบักอน  :  040113003 เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร   

Prerequisite  :  040113003  Chemistry for Scientists     

ทฤษฎีและโครงสรางของสารอินทรีย สมบัติทางกายภาพ  การเรียกชื่อ  การ

วิเคราะห และปฏิกิริยาเคมีของสารอินทรีย สารประกอบอะลิฟาติก  สารอะโรมาติก  อัลคิล

เฮไลด  อัลกอฮอล อีเทอร  กรดคารบอกซิลิกและอนุพันธ  สารประกอบคารบอนิลและเอมีน  

Theories and structures of organic substances, physical properties, 

naming, analysis and chemical reaction of organic substances, aliphatic 

compound, aromatic compound, alkylhalide, alcohol, ether, carboxylic acid 

and derivatives, carbonyl and amide compounds. 
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040203101 คณิตศาสตร  1                                      3(3-0-6) 

(Mathematics I) 

            วิชาบังคับกอน :  ไมมี 

Prerequisite :  None 

ลิมิตและความตอเนื่องของฟงกชัน ความชันเสนโคง อนุพันธของฟงกชัน ความเร็ว

และอัตราการเปลี่ยนแปลง  สูตรเบื้องตนสําหรับหาอนุพันธ  อนุพันธอันดับสูง   อนุพันธของ

ฟงกชันแฝง และสมการอิงตัวแปรเสริม    อนุพันธของฟงกชันมูลฐาน    การประยุกตของ

อนุพันธ  เสนสัมผัสและเสนตั้งฉาก  มุมที่เสนโคงตดักัน  อัตราสัมพัทธ  คาสูงสุดและคาต่ําสุด 

กฎของโลปตาล  อินทิกรัลจํากัดเขต และอินทิกรัลไมจํากัดเขต  การหาพื้นที่ระหวางเสนโคง 

เทคนิคการอินทิเกรต 

Limit and continuity of functions, slope of curves, derivatives of 

functions, velocity and rate of change, differentiation formulars, higher order 

derivative, derivatives of elementary functions and implicit functions, 

parametric equations, applications of differentiation: tangent and normal lines, 

angles of intersection of curves, related rates, maxima and minima, L'Hospital's 

rule; definite and indefinite integrals, area between curves, techniques of 

integration. 

040203102 คณติศาสตร  2         3(3-0-6) 

(Mathematics II) 

            วิชาบังคบักอน  :  040203101 คณิตศาสตร  1 

Prerequisite  :  040203101 Mathematics I  

อินทิกรัลไมตรงแบบ  การประยุกตของอินทริกรัลจํากัดเขต  เชน  การหาความยาว

สวนโคง พื้นที่ผิวที่เกิดจากการหมุน ปริมาตรท่ีเกิดจากการหมุน โมเมนต จุดศูนยกลางมวล  

โมเมนตความเฉื่อย      ลิมิตและความตอเนื่องของฟงกชันหลาย     ตัวแปร  อนุพันธยอย

และการประยุกต   อินทิกรัลสองชั้น อินทิกรัลสามชั้นและการประยุกต  ลําดับและอนุกรม  

การทดสอบการลูเขา อนุกรมกําลัง  อนุกรมแมคลอริน  อนุกรมเทยเลอร และอนุกรมฟูเรียร  

Improper integrals; applications of definite integrals, arc length, surface 

of revolution, volume of revolution, limit and continuity of functions of 

several variables, partial differentiation and applications, double and triple 

integrals and their applications; sequences and series, tests for convergence, 

power series, Taylor series and Fourier series. 
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040313001 ฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร 1     3(3-0-6) 

  (Physics for Scientists I) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

เวกเตอร การเคลื่อนที่แบบ 1 มิติ  การเคลื่อนที่แบบ 2 มิติ  กฎการเคลื่อนที่ของนิว

ตันและการประยุกต  งานและการอนุรักษพลังงาน  การดลและโมเมนตัม  จลนศาสตรการ

หมุน  พลศาสตรการหมุน  การสั่น  คลื่น  เสียงและปรากฏการณ ดอปเปลอร  อุณหภูมิและ

ทฤษฎีจลนของแกส  ความรอน  กฎของอุณหพลศาสตรและการประยุกต  กลศาสตรของ

ไหล 

Vector, one dimensional motion, two dimentional motion,  Newton's 

law of motion and application, works and energy conservation,  impulse and 

momentum, rotational kinetics, rotational dynamics, vibration, wave, sound 

and Doppler effect, temperature and kinetic theory of gas, heat,  laws of 

thermodynamics and application, fluid mechanics. 

040313002 ปฏิบัติการฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร  1    1(0-2-1) 

  (Physics Laboratory for Scientists I) 

            วิชาบังคบักอน  :  040313001  ฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร 1  หรือเรียนรวมกัน  

Prerequisite  :  040313001  Physics Laboratory for Scientists I or Co-requisite 

หัวขอการทดลองใหสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 040313001  ฟสิกสสําหรับ

นักวิทยาศาสตร 1 

All experiments are corresponded to the course of 040313002  Physics 

for Scientists. 

040413101 ชีววิทยาทั่วไป 1       3(3-0-6) 

(General Biology I)  

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

วิทยาศาสตรชีวภาพ   สารชีวโมเลกุล  หนวยของสิ่งมีชีวิต  ระบบเนื้อเยื่อพืชและ

สัตว  พลังงานกับชีวิต โภชนาการพืช  ความหลากหลายของสิ่งมีชีวิต  การแบงของเซลล  

การสืบพันธุและการเจริญของสิ่งมีชีวิต 
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Biological science, biomolecule, basic unit of life, plant and animal 

tissues, bioenergetics, plant transport, biodiversity, cell division, reproduction 

and development. 

040413102 ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป 1                1(0-3-1) 

(General Biology  Laboratory I)  

วิชาบังคบักอน  :  040413101 ชีววิทยาทั่วไป 1  หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413101 General Biology I or Co-requisite 

ปฏิบัติการตาง ๆ ที่มีเนื้อหาเก่ียวของกับวิทยาศาสตรชีวภาพ กลองจุลทรรศน หนวย

ของสิ่งมีชีวิต  เนื้อเยื่อพืชและสัตว  พลังงานกับชีวิต ความหลากหลายของสิ่งมีชีวิต  การแบง

ของเซลล  การสืบพันธุและการเจริญของสิ่งมีชีวิต 

Laboratories that related to biological science, microscope, basic unit 

of life, plant and animal tissues, bioenergetics, biodiversity, cell division, 

reproduction and development. 

040413103 ชีววิทยาทั่วไป 2       3(3-0-6) 

(General Biology II)  

วิชาบังคบักอน  :  040413101 ชีววิทยาทั่วไป 1  

Prerequisite  :  040413101 General Biology I  

ระบบรางกายของสิ่งมีชีวิต  พันธุศาสตรและวิวัฒนาการ  พฤติกรรม  ปจจัยควบคุม

การเจริญของพืช   สิ่งมีชีวิตกับสิ่งแวดลอม  

Body system, genetics and evolution, behavior, plant growth regulator, 

living things and the environment. 

040413104 ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป  2               1(0-3-1) 

(General Biology  Laboratory II)  

วิชาบังคบักอน  :  040413103  ชีววิทยาทั่วไป 2   หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413103  General Biology II or Co-requisite 

ปฏิบัติการตาง ๆ ที่มีเนื้อหาเก่ียวของกับระบบรางกายของสิ่งมีชีวิต  พันธุศาสตร 

วิวัฒนาการ พฤติกรรม  สารควบคุมการเติบโตของพืช  สิ่งมีชีวิตกับสิ่งแวดลอม  

Laboratories that related to body system, genetics, evolution, behavior, 

plant growth regulator, living things and the environment. 
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040413105 ปฏิบัติการทางเคมีอินทรียพ้ืนฐาน     1(0-3-1) 

(Fundamental of Organic Chemistry Laboratory) 

วิชาบังคบักอน  :  040113006 เคมีอินทรียเบ้ืองตน หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040113006 Basic Organic Chemistry or Co-requisite 

ปฏิบัติการในการหาคาคงที่ทางกายภาพของสารอินทรีย   การกลั่น   การ   ตกผลึก  

การสกัดดวยตัวทําละลาย  โครมาโทกราฟ สารประกอบไฮโดรคารบอน อัลคิลเฮไลด  

แอลกอฮอล กรดคารบอกซิลิก  อัลดีไฮดและคีโตน และการสังเคราะหพอลิเมอร 

Practical laboratories in determination of physical constant of organic 

matter, distillation, crystallization, solvent extraction, chromatography, 

hydrocarbon compounds, alkylhelide, alcolhol, carboxylic acid, aldehyde and 

ketone, and polymer synthesis.  

040413106 อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน     2(2-0-4) 

  (Introduction to Agro-Industry)  

  วิชาบังคบักอน   :  ไมม ี  

Prerequisite  :  None 

 ความหมายของอุตสาหกรรมเกษตร  วิวัฒนาการและภาพรวมของอุตสาหกรรมที่

เก่ียวของ  บทบาทตอการพัฒนาประเทศ  ประเภทของงานในสายอุตสาหกรรมเกษตร    

 Definition of agro-industry, evolution and overview of agro-industry, 

role in country development, career path in agro-industry. 

040413201 จุลชีววิทยาทั่วไป       3(3-0-6) 

  (General Microbiology) 

วิชาบังคบักอน  :  040413103  ชีววิทยาทั่วไป 2 

Prerequisite  :  040413103  General Biology II 

ประวัติการคนพบจุลินทรีย สัณฐานวิทยา การเติบโตและพันธุศาสตร                  

เมแทบอลิซึมของจุลินทรีย  หลักการจัดหมวดหมูจุลินทรีย โดเมนอารเคีย  โดเมนแบคทีเรีย  

โพรทิสต  เห็ดรา ไวรัส และพริออน  ภูมิตานทานโรค โรคและการติดเชื้อ จุลินทรียในวัฏจักร

ธาต ุ การประยุกตใชจุลินทรียในดานอาหาร ดานเกษตร  ดานอุตสาหกรรม  และดาน

สิ่งแวดลอม 

History of microbiological discovery, morphology, growth and genetics, 

bacterial metabolism, classification, domain Archeae, domain Bacteria, protist, 
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fungi, virus and prion, immunology, disease and infection, microorganisms in 

nutrient cycling, microbial applications in food, agriculture, industry  and 

environment. 

040413202 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทั่วไป     1(0-3-1) 

  (General Microbiology Laboratory) 

วิชาบังคบักอน  :  040413201 จุลชีววิทยาทั่วไป  หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413201  General Microbiology or Co-requisite  

ปฏิบัติการตาง ๆ ที่มีเนื้อหาเก่ียวของกับการศกึษาเชื้อจุลินทรียโดยการเลี้ยงบน

อาหารเลี้ยงเชื้อ และการยอมสี สองดวยกลองจุลทรรศน  เทคนิคปลอดเชื้อ การแยก

เชื้อจุลินทรีย  การตรวจนับเชื้อจุลินทรีย   

Practical experiments in microbial study by medium acculturation, 

staining and microscopic examination, aseptic techniques, isolation of 

microorganisms,  enumeration techniques. 

040413203 เคมีวิเคราะหสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร    3(3-0-6) 

(Analytical Chemistry for Agro-Industry) 

วิชาบังคบักอน  :  040113003  เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร  

Prerequisite  :  040113003  Chemistry Laboratory for Scientists   

ทฤษฎีพ้ืนฐานและหลักการเบื้องตนสําหรับงานวิเคราะหเชิงปริมาณแบบ     ไตเคลน

ดวยปฏิกิริยาสะเทินกรด-เบส   ปฏิกิริยาแบบตกตะกอน    ปฏิกิริยาเกิดสารประกอบเชิงซอน  

และปฏิกิริยาออกซิเดชัน-รีดักชัน     การหาคาคงที่ของสาร  การสกัดสาร  หลักการวิเคราะห

ทางเคมีไฟฟา  การวิเคราะหโดยใชเครื่องมือ  สเปกโทรสโคปโกป  โครมาโตรกราฟแบบเจา

พิรเตชัน แกสโครมาโตกราฟ และของเหลวโครมาโตกราฟประสิทธิภาพสูง    

Basic theory and fundamentals of quantitative analysis, gravimetric  

and  volumetric  analysis, titration based on neutralization (acid-base), 

argentometric, complexometric and oxidation-reduction (redox) reactions, 

separation techniques, solvent extraction, fundamentals of electrochemistry, 

instrumental analysis, spectroscopy, gel filtration chromatography, gas 

chromatography (GC) and high performance liquid chromatography (HPLC). 
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040413204 ปฏิบตัิการเคมีวิเคราะหสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร   1(0-3-1) 

(Analytical Chemistry for Agro-Industry Laboratory) 

วิชาบังคบักอน  :  040413203 เคมีวิเคราะหสําหรับอุตสาหกรรมเกษตร  หรือเรียนรวมกัน  

Prerequisite  :  040413203  Analytical Chemistry for Agro-Industry or Co-      

                       requisite  

ปฏิบัติการตางๆ ที่เก่ียวของกับการวิเคราะหโดยการชั่งน้ําหนักและการวัดปริมาตร 

การตกตะกอน การสกัดดวยตัวทําละลาย การไทเทรตดวยปฏิกิริยาสะเทิน (กรด-เบส) 

ปฏิกิริยาแบบตกตะกอน ปฏิกิริยาเกิดสารประกอบเชิงซอน และปฏิกิริยาออกซิเดชัน-รีดักชัน  

การวิเคราะหโดยใชเครื่องมือ  สเปกโทรโฟโตมิเตอร  โครมาโตรกราฟ  โครมาโตรกราฟของ

ของเหลวสมรรถนะสูง 

Practical experiments relevant to gravimetric  and  volumetric  analysis,  

precipitation, solvent extraction, titration based on neutralization (acid-base), 

argentometric, complexometric and oxidation-reduction (redox) reactions, 

separation techniques, spectrophotometer chromatography, HPLC. 

040413205 พันธุศาสตรประยุกต      3(3-0-6) 

  (Applied Genetics)   

วิชาบังคบักอน  :  040413103  ชีววิทยาทั่วไป 2 

Prerequisite  :  040413103  General Biology II  

จีนและการทํางานของจีน   หลักการและกลไกการถายทอดลักษณะทางพันธุกรรม

ของจุลินทรีย  พืช  สัตวและมนุษย   การนําความรูดานพันธุศาสตรมาประยุกตใชในการ

ปรับปรุงพันธุ จุลินทรีย พืช สัตว ใหมีคุณสมบัติตามที่ตองการ  วิธกีารผสมพันธุ  การชกันํา

ใหเกิดมิวเทชัน   เทคโนโลยีชีวภาพ การใชเทคนิคทางพันธุวิศวกรรม  

Gene and its function;  principle of genetic inheritance; application of 

genetics in microorganisms, plants, animals improvement using breeding, 

induced mutation, biotechnology,  genetic engineering techniques. 
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040413206 ปฏิบัติการพันธุศาสตรประยุกต     1(0-3-1) 

  (Applied Genetics Laboratory) 

วิชาบังคบักอน  :  040413205  พันธุศาสตรประยุกต  หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413205  Applied Genetics or Co-requisite   

ปฏิบัตกิาร และกิจกรรมการเรียนรูเก่ียวกับพันธุศาสตรประยุกตในหัวขอ โครโมโซม

และการแบงเซลล  การถายทอดลักษณะทางพันธุกรรมตามกฎของเมนเดล และที่ไมเปนไป

ตามกฎของเมนเดล  การถายทอดลักษณะทางพันธุกรรมของแมลงหวี่ การเหนี่ยวนําใหเกิด

การกลาย การผสมพันธุพืช  

Practical experiments and activities on chromosome and cell division, 

Mendelian inheritance, non Mendelian inheritance, genetics of fruit fly, 

induced mutation, plant breeding. 

040413207 ชีวเคมีท่ัวไป       3(3-0-6) 

  (General Biochemistry) 

วิชาบังคบักอน  :  040113003  เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร 

 Prerequisite  :  040113003  Chemistry Laboratory for Scientists  

สวนประกอบทางเคมีและวิธีการตาง ๆ ทางชีวเคมีท่ีเก่ียวของกับระบบของสิ่งมีชีวิต   

สารละลายบัฟเฟอร   หลักเคมีของคารโบไฮเดรต  ลิพิด  กรดแอมิโน  โปรตีน  เอนไซม  กรด

นิวคลีอิก  เมแทบอลิซึมของคารโบไฮเดรต  ลิพิด  กรดแอมิโน  กรดนิวคลีอิก   การ

สังเคราะหโปรตีน     การควบคุมในระบบชีวเคมี 

Chemical composition and method in biochemistry that relate to 

biological system, buffer solution, carbohydrate, lipid, amino acid, protein, 

enzyme, nucleic acid, carbohydrate metabolism, lipid metabolism, amino acid 

metabolism, nucleic acid metabolism, protein synthesis, biochemical 

metabolic control.  

040413208 ปฏิบัติการชีวเคมีท่ัวไป      1(0-3-1) 

  (General Biochemistry Laboratory) 

            วิชาบังคับกอน  :  040413207  ชีวเคมีท่ัวไป หรือเรียนรวมกัน 

  Prerequisite  :  040413207 General Biochemistry or Co-requisite   

ปฏิบัติการในหัวขอ สารละลายบัฟเฟอร การวิเคราะหคารโบไฮเดรต  ลิพิด  กรดแอ-

มิโน โปรตีน และเอนไซม การแยกโปรตีนดวยการแยกทางไฟฟาโดยใชเจล การสกัดดีเอ็นเอ 
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Laboratory course on buffer solution, analysis of carbohydrate, lipid, 

amino acid, protein and enzyme, protein separation by gel electrophoresis, 

DNA extraction.    

040413209 ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 1   3(3-0-6) 

  (Agro-Industrial Unit Operations I) 

  วิชาบังคับกอน :  040313001  ฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร 1 

  Prerequisite  :  040313001  Physics for Scientists I   

มิติ หนวย และการเปลี่ยนหนวย สมดุลมวลสาร  สมดุลพลังงาน  กลศาสตรของของ

ไหล การถายโอนความรอน การตกตะกอน การเหวี่ยงแยก การลดขนาด และการแยก

อนุภาคดวยตะแกรงรอน การกวนของเหลว การแยกดวยเมมเบรน    

Dimension unit and unit conversion, mass balance, energy balance, 

fluid mechanics, heat transfer, sedimentation, centrifugal, size reduction and 

sieve analysis, mixing, membrane separation. 

040413210 เคมีอาหาร 1       2(2-0-4) 

  (Food Chemistry I)  

  วิชาบังคบักอน   :  040113003  เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร  

  Prerequisite  :  040113003  Chemistry for Scientists  

สมบัติทางเคมีของน้ํา คารโบไฮเดรต โปรตีน และเอนไซม  ปฏิกิริยาและการ

เปลี่ยนแปลงทางเคมีและชีวเคมีขององคประกอบดังกลาวในอาหาร ประเภทของผลิตภัณฑ

อาหารกลุม เครื่องดื่ม ธัญพืช ขนมอบ ขนมขบเคี้ยว เนื้อสัตวและสัตวน้ํา   

Chemical property of water, carbohydrate and protein, changes of 

chemical and biochemical reaction of water, carbohydrate and protein. Food 

products of beverage, cereal, bakery, snack, meat and seafood.    

040413211 ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวิเคราะห  1                   1(0-3-1)   

  (Food Chemistry  and Analysis Laboratory I ) 

วิชาบังคบักอน   :  040413210  เคมีอาหาร 1 หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413210  Food Chemistry I or Co-requisite 

ปฏิบัติการวิเคราะหปริมาณความชื้น ปริมาณน้ําอิสระ ปริมาณกากใยอาหาร ปริมาณ

โปรตีน   เจลจากคารโบไฮเดรต  ปริมาณกรด  คาพีเอช  ปริมาณของแข็งที่ละลายได  การ

วิเคราะหเนื้อสัมผัส สี ปฏิกิริยาสีน้ําตาลจากเอนไซม การตรวจสอบคุณภาพของเนื้อสัตว  
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Laboratory analysis of moisture, water activity, crude fiber, protein, 

carbohydrate gel, acidity, pH, total soluble solids, texture analyzer, color, 

enzymatic browning reaction, quality analysis of meat.    

040413213 โภชนาการในอุตสาหกรรมเกษตร     2(2-0-4) 

            (Nutrition in Agro-Industry) 

                วิชาบังคบักอน  :  040113003  เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร 

 Prerequisite  :  040113003  Chemistry for Scientists 

อาหารและสุขภาพ มาตรฐาน  ปริมาณสารอาหารที่รางกายควรจะไดรับตอวัน    วิถี

เมแทบอลิซึมของคารโบไฮเดรต ไขมัน โปรตีน  และกลไกการควบคมุของรางกาย   วติามิน 

เกลือแร  น้ํา โรคและความผิดปกติที่เกิดขึ้น  ความปลอดภัยในอาหาร  

Food and health, standard, recommendation of daily intake, metabolic 

pathways of carbohydrate, lipid, protein and body regulation, vitamin, mineral, 

water, disease and disorder,  food safety.     

040413214 หลักพันธุวิศวกรรม           2(2-0-4)  

  (Principle of Genetic Engineering) 

วิชาบังคบักอน  :  040413103  ชีววิทยา 2  

 Prerequisite  :  040113103  General Biology II  

คุณสมบัติของกรดนิวคลีอิก หลักการกลางของชีววิทยาโมเลกุล เอนไซมตัดจําเพาะ  

ดีเอ็นเอพาหะ การสรางดีเอ็นเอสายผสม การฝากถายจีนเขาสูเซลลจุลินทรีย พืช และสัตว 

การโคลนจีน การหาลําดับดีเอ็นเอ ปฏิกิริยาลูกโซพอลิเมอเรส สิ่งมีชีวิตดัดแปลงพันธุกรรม 

การประยุกตใชทางดานอุตสาหกรรมเกษตร การแพทย และ นิติวิทยาศาสตร  

Properties of nucleic acid, central dogma of molecular biology, 

restriction endonuclease, DNA vector, recombinant DNA, gene transfer into 

microorganism,  plant and animal, gene cloning, DNA sequencing, polymerase 

chain reaction, genetically modified organisms, application approaches in agro-

industrial, medical and forensic science. 
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040413215 ปฏิบัติการหลักพันธุวิศวกรรม          1(0-3-1) 

  (Principle of Genetic Engineering Laboratory) 

วิชาบังคบักอน  :  040413214  หลักพันธุวิศวกรรม  หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040113214  Principle of Genetic Engineering or Co-requisite 

ปฏิบัติการในหัวขอการใชไมโครปเปตต การสกัดดีเอ็นเอ การตัดดีเอ็นเอดวยเอนไซม

ตัดจําเพาะ การแยกดีเอ็นเอดวยการแยกทางไฟฟาโดยใชเจล การโคลนจีน การออกแบบไพร

เมอร  ปฏิกิริยาลูกโซพอลิเมอเรส 

Practical laboratories on the use of micropipette, DNA extraction, 

cutting DNA with restriction endonuclease, DNA gel electrophoresis, gene 

cloning, primer design, polymerase chain reaction (PCR). 

040413301 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1         2(2-0-4) 

  (Food Processing Technology I) 

วิชาบังคบักอน   :  ไมมี  

Prerequisite  :  None  

หลักการ กรรมวิธี และเทคโนโลยีในการแปรรูปและถนอมรักษาอาหาร การเตรียม

วัตถุดบิ การลดขนาด  การลวก  การพาสเจอไรซ  การสเตอริไลซ  การทําใหเขมขน  

เอ็กซทรูชัน 

Principle, production, processing technology for food preservation, raw 

material preparation, size reduction, blanching, pasteurization, sterilization, 

concentration and extrusion. 

040413302 ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1       1(0-3-1) 

  (Food Processing Technology Laboratory I) 

วิชาบังคบักอน  :  040413301  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1  หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413301  Food Processing Technology I or Co-requisite 

ปฏิบัติการในหัวขอ  การเตรียมวัตถุดิบ การทําขนมปงและบะหมี่ อิมัลชัน  การลวก  

การพาสเจอไรซ  การทําอาหารกระปอง  การหาคา Fo การทําใหเขมขน  และเอ็กซทรูชัน  

Practical laboratories on raw material preparation, bread and noodle 

making, emulsion, blanching, pasteurization, canned food preparation, Fo 

determination,  concentration and extrusion . 
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040413303 วิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ            2(2-0-4) 

  (Bioprocess Engineering) 

วิชาบังคบักอน  :  040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป  

Prerequisite  :  040413201  General Microbiology 

ขอบเขตการศึกษาทางดานวิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ ลักษณะของเซลลสิ่งมีชีวิต

ตางๆ และการเก็บรักษา องคประกอบของอาหารเลี้ยงเชื้อ โครงสราง อุปกรณวัดและขั้นตอน

วิธีการควบคุมการทํางานของถังหมักชีวภาพ การวิเคราะหปริมาณการเจริญ จลนศาสตรการ

เจริญของจุลินทรียในถังหมักแบบมีใบกวน  การถายเทมวลสารและความรอนในถังหมัก

ชีวภาพ การเก็บเก่ียวผลิตภัณฑ ถังหมักแบบอากาศลอยตัว ถังหมักแบบไมมีใบกวน ถังหมัก

แบบไรอากาศ และการประยุกตใช  

Scope of study in Bioprocess Engineering, characteristics and 

maintenance of different cell types, medium composition, structure, 

measuring devices and control algorithm of  bioreactor, growth measurement, 

microbial growth kinetics in stirred tank reactor, mass and heat transfer in 

bioreactor, product recovery, air-driven reactor, non-agitated reactor, 

anaerobic reactor and their application. 

040413304 ปฏิบัติการวิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ        1(0-3-1) 

(Bioprocess  Engineering Laboratory) 

วิชาบังคบักอน :  040413303  วิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ   หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413303  Bioprocess Engineering or Co-requisite 

การแยกเชื้อจุลินทรียที่มีคุณสมบัติตามที่ตองการ การวิเคราะหการเจริญของ

จุลินทรีย การวิเคราะหสารตั้งตนท่ีใชในการหมัก การวิเคราะหความเขมขนของโปรตีน และ

กิจกรรมเอนไซม การตรึงเซลล 

Screening of microorganisms with the desired characteristics, 

measurement of microbial growth,  determination of fermentation substrate, 

determination of protein concentration and enzyme activity, cell 

immobilization. 
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040413305 ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 2   3(3-0-6)   

(Agro-Industrial Unit Operations II)           

วิชาบังคบักอน :  040413209  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 1  

Prerequisite  :  040413209  Agro-Industrial Unit Operations I 

การถายโอนมวลสาร แผนภูมิไซโคลเมตริก การทําแหง การตกผลึก การสกัด การ

ระเหย การแชเยือกแข็ง   

Mass transfer, phychometric chart, drying, crystallization, extraction, 

evaporation, freezing.   

040413306 ปฏิบัติการการทํางานของอุปกรณทางอุตสาหกรรมเกษตร   1(0-3-1) 

(Agro-Industrial Unit Operations Laboratory) 

วิชาบังคบักอน   :  040413209   ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทางอุตสาหกรรมเกษตร 1  หรือ 

เรียนรวมกัน  

Prerequisite  :  040413209  Agro-Industrial Unit Operations I or Co-requisite  

ปฏิบัติการเรื่อง การเปลี่ยนหนวย และสมดุลมวลสาร การวัดทางวิศวกรรมอาหาร 

สมดุลมวลและพลังงาน Reynolds number การตกตะกอน การรอนผานตะแกรง การหา

แรงเสียดทานหลักภายในทอ การหาแรงเสียดทานรองภายในทอ 

Unit conversion and mass balance, food engineering measurement, 

mass and energy balances, Reynolds number, sedimentation, sieve analysis, 

friction loss. 

040413307 เคมีอาหาร  2        2(2-0-4) 

  (Food Chemistry II)  

  วิชาบังคับกอน   :  040413210  เคมีอาหาร 1 

  Prerequisite  :  040413210  Food Chemistry II 

สมบัติทางเคมีของไขมัน เกลือแร และวิตามิน  การเปลี่ยนแปลงทางเคมีและชีวเคมี

ขององคประกอบดังกลาว ประเภทของผลิตภัณฑอาหารกลุม ไขมันและน้ํามัน ผลิตภัณฑนม 

ลูกกวาดและช็อกโกแลต  ผลไม ผัก วัตถุเจือปนอาหาร  

Chemical property of lipid, mineral and vitamin, changes of chemical 

and biochemical reaction of lipid, mineral and vitamin,  food products of fat 

and oil, milk, confectionary and chocolate, fruit, vegetable,  food additives. 
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040413308 ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวิเคราะห  2          1(0-3-1)   

  (Food Chemistry and Analysis Laboratory II) 

วิชาบังคบักอน   :  040413307  เคมีอาหาร 2  หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413307  Food Chemistry II or Co-requisite 

ปฏิบัติการวิเคราะหปริมาณเถา ปริมาณไขมัน ปฏิกิริยาออกซิเดชันในไขมัน ปฏิกิริยา

สีน้ําตาลที่ไมไดเกิดจากเอนไซม ปฏิกิริยาการเกิดกลิ่นในอาหาร  การวิเคราะหวัตถุเจือปนใน

อาหาร   

Laboratory analysis of ash, lipid, oxidation of lipid, nonenzymatic 

browning reaction, development of flavor in food, analysis of food additives.      

040413309 การควบคุม การประกันคุณภาพและมาตรฐานอุตสาหกรรม  3(3-0-6) 

  (Quality Control, Assurance and Industrial Standards) 

  วิชาบังคับกอน  :  ไมมี 

Prerequisite  :  None  

ปจจัยคุณภาพและการตรวจวัด การประยุกตใชสถิติในการควบคุมคุณภาพ การ

ทดสอบทางประสาทสัมผัสเบื้องตน  กฎหมายและขอบังคับเก่ียวกับอาหาร  ระบบคุณภาพใน

อุตสาหกรรมอาหาร หลักเกณฑและวิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร การวิเคราะหอันตรายจุด

ควบคุมวิกฤติ  มาตรฐานไอเอสโอ 

Quality factor and measurement, application of statistics in quality 

control, introductory sensory evaluation, food law and regulation, quality 

assurance systems in food industry, GMP, HACCP, ISO. 

040413310 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2                      2(2-0-4) 

  (Food Processing Technology II)  

วิชาบังคบักอน  :  040413301  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1    

Prerequisite  :  040413301  Food Processing Technology I   

การทําแหง  การทอด  การใชไมโครเวฟ  การแชเย็นและการแชเยือกแข็ง  การใช

สารเคมี  และเทคโนโลยีใหมๆ 

Drying, frying, microwave heating, refrigerating and freezing, chemical 

application, and recent technology. 
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040413311 ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2       1(0-3-1) 

  (Food Processing Technology Laboratory II) 

วิชาบังคบักอน  :  040413310  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2  หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413310  Food Processing Technology II or Co-requisite 

ปฏิบัติการในหัวขอ การอบแหง  การทอด การผลิตครัวซองค การใชไมโครเวฟ  การ

แชเย็น การแชเยือกแข็ง  การหาเสนกราฟการแชแข็งและละลายน้ําแข็ง 

Laboratory experiments on drying, frying, croissant making, microwave 

heating, refrigerating and freezing method, determination of freezing and 

thawing curve. 

040413312 จุลชีววิทยาทางอาหารและอุตสาหกรรม    3(3-0-6) 

(Microbiology of Food and Industry) 

วิชาบังคบักอน  :  040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป 

Prerequisite  :  040413201  General Microbiology 

บทบาทและความสําคัญของจุลินทรียในอาหาร     ปจจัยที่เก่ียวของกับการเจริญของ

จุลินทรียในอาหาร   การยืดอายุการเก็บอาหารและการควบคุมจุลินทรียในอาหาร  จุลินทรีย

ที่ทําใหอาหารเนาเสีย    จุลินทรียที่ใชในการผลิตอาหาร   โรคอาหารเปนพิษจากจุลินทรีย  

โปรตีนเซลลเดี่ยว โพรไบโอติก  พรีไบโอติก  ผลิตภัณฑทางอุตสาหกรรมท่ีเกิดจากผลผลิต

ของจุลินทรีย   

Significance and role of microorganisms in foods, factors affecting the 

growth of microorganisms in foods, food preservation and  controlling of 

microorganisms in foods, food spoilage microorganisms, foodborne pathogens, 

single cell protein, probiotic and prebiotic, industrial products from 

microorganisms. 

040413313 ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหารและอุตสาหกรรม     1(0-3-1)  

(Microbiology Laboratory of Food and Industry) 

วิชาบังคบักอน  :  040413312  จุลชีววิทยาทางอาหารและอุตสาหกรรม หรือเรียนรวมกัน 

Prerequisite  :  040413312  Microbiology of Food and Industry or Co-requisite 

ปฏิบัติการตาง ๆ ที่มีเนื้อหาเก่ียวของกับการตรวจสอบ และนับจํานวนเชื้อจุลินทรีย

ในอาหารประเภทตางๆ  ทั้งจุลินทรียดัชนี และจุลินทรียกอโรค  การทดสอบประสิทธิภาพ

สารฆาเชื้อโรค ผลิตภัณฑหมักจากจุลินทรีย และการทําสูตรสําเร็จ   
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Practical laboratories in detection and enumeration of different 

foodborne microorganisms;  indicator microorganism and pathogen, 

disinfectant efficiency testing, fermentation products and formulation.   

040413314 หลักบรรจุภัณฑสําหรับผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตร   3(3-0-6) 

                (Principles of Packaging for Agro-Industrial Products) 

                วิชาบังคบักอน  :  ไมมี 

 Prerequisite  :  None  

พัฒนาการของบรรจุภัณฑ วัสดุและคุณสมบัติของบรรจุภัณฑ ประเภทและรูปแบบ

ของบรรจุภัณฑ การทดสอบวัสดุและบรรจุภัณฑ ฉลากและการออกแบบกราฟก บรรจุภัณฑ

เพ่ือการขนสงและการกระจายสินคา การเลือกใชบรรจุภัณฑใหเหมาะสมกับชนิดของ

ผลิตภัณฑทางอุตสาหกรรมเกษตร บรรจุภัณฑกับสิ่งแวดลอม กฎหมายที่เก่ียวของกับบรรจุ

ภัณฑ       

Development of packaging, material and properties of package, type 

and form of package, packaging test, labeling and graphic design, packaging for 

transport and distribution, selection of package suitable for agro-industrial 

products, packaging and environment, packaging standard and regulation. 

040413317 การวางผังโรงงานอุตสาหกรรมเกษตรและการสุขาภิบาล               3(3-0-6)    

(Agro-Industrial Plant Design and Sanitation) 

วิชาบังคบักอน  :  040413405  ฝกงาน หรือ 040413412  สหกิจศึกษา 1  

Prerequisite  :  040413405  Training or 040413412  Co-operative Education I 

ทําเลที่ตั้งโรงงาน  ชนิดของผังโรงงาน อาคารโรงงาน และที่ดิน รูปแบบการวางผัง

โรงงานอยางมีระบบ ขอมูลเบื้องตนสําหรับการวางผังโรงงาน การไหลของวัสดุ ความสัมพันธ

ของกิจกรรมนอกเหนือการไหล แผนภาพความสัมพันธของการไหลและ/หรือกิจกรรม การหา

เนื้อที่ที่ตองการ และแผนภาพความสัมพันธของเนื้อที่ การเลือกผังโรงงาน และการวางผัง

โรงงานอยางละเอียด  หลักการจัดการสุขาภิบาลในโรงงานอุตสาหกรรมการเกษตร  หลักการ

ทําความสะอาด  การฆาเชื้อในโรงงาน  การควบคุมสัตวนําโรค  การควบคุมคุณภาพน้ําใชใน

โรงงาน อาชีวอนามัยและความปลอดภัยในโรงงาน    

Plant location, classical types of layouts, industrial buildings and 

grounds, the systematic layout planning pattern, flow of materials, other than 

flow relationships, flow and / or activity relationship diagram, space 
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requirements, space relationship diagram, selecting the layout, detail layout 

planning, principles of sanitation management in the agro-industry, principle of 

cleaning, sanitizing in industry, pest control, industrial water quality control, 

occupation health and safety in factory. 

040413318 การจัดการของเสียทางอุตสาหกรรมเกษตร    2(2-0-4)   

(Agro-Industrial Waste Management)    

วิชาบังคบักอน  :  ไมมี   

Prerequisite  :  None 

สถานะปจจุบันของของเสียจากอุตสาหกรรมเกษตร และผลกระทบตอสิ่งแวดลอม  

การแบงประเภทของเสียและหลักการจัดการของเสียทางอุตสาหกรรมเกษตร  การจัดการ

ของเสียจากอุตสาหกรรมอาหาร  อุตสาหกรรมน้ําตาล อุตสาหกรรมแปงมันสําปะหลัง และ 

อุตสาหกรรมน้ํามันพืช 

Current situation of agro-industrial waste,  environmental impact, type 

of waste, principles of waste management in agro-industry, waste 

management for food industries; sugar industry, cassava starch industry and 

vegetable oil industry. 

040413401 ทัศนศึกษาภาคอุตสาหกรรม              1(0-3-1) (S/U) 

  (Industrial Sector Visit) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

การศกึษาดูงานโรงงานอุตสาหกรรมเกษตร  หรือหนวยงานที่รับบริการวิเคราะห

ผลิตภัณฑอุตสาหกรรมเกษตรทั้งภาครัฐและเอกชน   ศูนยวจิัย หรือแหลงผลิตทางการเกษตร  

ไมนอยกวา 6 แหง 

Field trip in Agro-Industrial factory, company, Testing service center, 

Research center, Agricultural farm, at least 6 places. 
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040413402 สัมมนา        1(0-3-1) 

  (Seminar) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

การฝกทักษะการสื่อสารทางวิชาการ โดยการนําเสนอบทความวิจัยที่นาสนใจ

ทางดานอุตสาหกรรมเกษตร หรือที่เก่ียวของกับโครงงานพิเศษของนักศึกษาดวยภาษาไทย

และภาษาอังกฤษ  

Practical skill in scientific communication, presentation of interesting 

topics in agro-industry or student’s own project in both Thai and English. 

040413405 การฝกงาน                 2(180 ชั่วโมง) (S/U) 

  (Training) 

วิชาบังคบักอน  :  040413301 เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1,  

   040413309 การควบคุม การประกันคุณภาพและมาตรฐานอุตสาหกรรม 

Prerequisite  :  040413301 Food Processing Technology I,  

   040413309 Quality Control, Assurance and Industrial Standard 

การฝกงานในสาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตรในสถานประกอบการเอกชน 

หนวยงานภาครัฐ หรือ หนวยงานรัฐวิสาหกิจ โดยมีระยะเวลาเปนจํานวนไมนอยกวา 180 

ชั่วโมง  

Internship for Agro-industrial technology in private enterprises, 

government agencies or government enterprises at least 180 hours. 

040413410 โครงงานพิเศษ 1      1(0-3-1)  

  (Special Project I) 

วิชาบังคบักอน  :   ไมม ี

Prerequisite  :   None 

การสืบคนและหาขอมูลจากวารสารวิชาการและแหลงขอมูลอ่ืนๆ  การเขียนขอเสนอ

โครงงานพิเศษทางดานเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร   การนําเสนอหัวขอโครงงานพิเศษ   

Scientific searches from journals or any other tools, writing a special 

project proposal in agro-industrial topics, presentation of project proposal. 
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040413411 โครงงานพิเศษ 2      2(0-6-2)  

  (Special Project II) 

วิชาบังคบักอน  :   040413410  โครงงานพิเศษ 1  

Prerequisite  :   040413410  Special Project I  

การวางแผนการทดลอง และดําเนินการทดลองตามหัวขอโครงงานพิเศษภายใตการ

แนะนําจากอาจารยที่ปรึกษา   นักศึกษาตองผานการสอบปากเปลา  และสงรูปเลมปริญญา

นิพนธ   

Experimental design and doing research as project proposal under the 

guidance of project advisor. Students are required to pass and oral 

examination and submitting their project report.  

040413412  เตรียมสหกิจศึกษา       1(0-15-0) 

  (Pre-cooperative Education)   

   วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

ความรูทั่วไปเกี่ยวกับโครงการสหกิจศึกษา ระเบียบที่เก่ียวของกับสหกิจศึกษา การ

บรรยายพิเศษ และกิจกรรมเตรียมความพรอมกอนเขาโครงการสหกิจศึกษา เพ่ือปฏิบัติงานใน

โรงงานหรือหนวยงานของรัฐที่เก่ียวของกับอุตสาหกรรมเกษตร 

General knowledge of cooperative education program. Cooperative 

practice, special seminar and preparative activity under cooperative program 

to training at factory or state agency related to agro-industry.   

040413413  สหกิจศึกษา 1       1(90 ชั่วโมง) 

  (Co-operative Education I) 

  วิชาบังคับกอน  :  040413412  เตรียมสหกิจศึกษา 

Prerequisite  :  040413412   Pre-cooperative Education 

การเรียนรูขั้นตอนกระบวนการทํางาน การศึกษาโจทยปญหา และการเตรียมราง

โครงงานเพ่ือนําเสนอ 

Actual practice in factory or state agency related to agro-industry, 

Problem based study and preparation of of proposal draft.    
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040413414  สหกิจศึกษา 2       6(540 ชั่วโมง) 

  (Co-operative Education II) 

  วิชาบังคับกอน   :  040413410  สหกิจศึกษา 1    

Prerequisite  :  040413410  Co-operative Education I 

การปฏิบัติงานในโรงงานหรือหนวยงานของรัฐอ่ืน ๆ ที่เก่ียวของกับอุตสาหกรรม

เกษตรเปนระยะเวลาไมต่ํากวา 16 สัปดาห  โจทยปญหาของสถานประกอบการอยูภายใต

ความดูแลของพนักงานที่ปรึกษา และอาจารยที่ปรึกษา  โดยนักศึกษาตองนําเสนอหัวขอ

โครงงาน ความกาวหนาและสอบจบ ไดอยางถูกตองชัดเจนและเปนที่พอใจของ

คณะกรรมการ 

Cooperative practice in factory and state agency related to agro-

industry for at least 16 weeks. Cooperative project varied under supervision of 

staff and advisor. Presentation of proposal, progress and defense with 

committees’ satisfaction.       

040413501 เรื่องคดัเฉพาะทางอุตสาหกรรมเกษตร    3(3-0-6) 

(Selected Topics in Agro-Industry) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

เรื่องเฉพาะทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีท่ีมีความสําคัญตออุตสาหกรรมเกษตร  

หัวขอเรื่องอาจเปลี่ยนไปตามความเหมาะสม  

Recent topics in science and technology that significance to agro-

industry. 

040413502 เทคโนโลยีเห็ด            3(2-3-5) 

(Mushroom Technology)  

วิชาบังคบักอน  :  040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป 

Prerequisite  :  040413201  General Microbiology  

ความสําคัญของเห็ด  ประวัติความเปนมาของการเพาะเห็ด    หลักการจัดจําแนก

เห็ด ชีววิทยาของเห็ด วิทยาศาสตรของเห็ด เทคนิคการทําเชื้อเห็ด เทคโนโลยีการเพาะเห็ด

เศรษฐกิจที่สําคัญ โรคและศัตรูของเห็ด      ลักษณะและอันตรายจากเห็ดพิษ   การถนอม

และการเก็บรักษาเห็ด การวางแผนผลิตเห็ดระดับอุตสาหกรรม ปญหาตาง ๆ ท่ีเกิดขึ้นใน

ระบบอุตสาหกรรมการผลิตเห็ด  และปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา     
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Significance of mushroom,  background of mushroom cultivation,  

principle of mushroom classification, science and biology of mushroom,   

mushroom inoculums technique, mushroom farm technology, cultivation 

technology of important economic mushroom, pest and disease of 

mushroom, characteristic and dangers of poisonous mushroom, preservation 

and storage of mushroom, mushroom production planning in industrial scale, 

problems occur in mushroom industry, and practically related laboratory. 
040413503 เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชเบื้องตน            3(2-3-5) 

(Introduction to Plant Tissue Culture Technology) 

วิชาบังคบักอน :  040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป  

Prerequisite  :  040413201  General microbiology 

คําจํากัดความและประวัติการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช เทคนิคปลอดเชื้อ  อาหาร

เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชและสภาวะแวดลอมที่ควบคุม  เทคนิคการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืชและ

ปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

Definition and history, sterilization technique, media and controlled 

environment, plant tissue culture technique and practically related laboratory. 
040413504 เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวของพืชผล       3(2-3-5) 

  (Postharvest Technology of Crop Commodities) 

วิชาบังคบักอน  :   040413103  ชีววิทยาทั่วไป 2 

Prerequisite  :   040413103  General biology II 

 โครงสรางของพืชผล  การเก็บเก่ียว   การเปลี่ยนแปลงหลังการเก็บเก่ียว     การ

เตรียมผลิตผลกอนสงตลาด   ภาชนะบรรจุและการบรรจุ   การเก็บรักษา         โรคภายหลัง

การเก็บเก่ียวของพืชผล  และปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

Structure of crop commodities, harvesting, postharvest changes, 

packing house operation, packing and packaging, storage, postharvest diseases 

of crop commodities, and practically related laboratory. 

040413505 คุณภาพของผักและผลไมสด                     3(2-3-5) 

  (Quality of Fresh Fruits and Vegetables) 

วิชาบังคบักอน  :   040413103  ชีววิทยาทั่วไป  2 

Prerequisite  :   040413103  General biology II   
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องคประกอบของคุณภาพ  ปจจัยที่มีผลตอคุณภาพ   การประเมินคุณภาพ    

มาตรฐานคุณภาพ และการควบคมุคุณภาพของผักและผลไมสดบางชนิด คุณภาพผักและ

ผลไมสดเพ่ือการสงออกและอุตสาหกรรม และปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา  

Quality component, factor affecting quality, quality assessment, quality 

standard and quality control of some fresh fruits and vegetables, quality of 

fresh fruits and vegetable for export and industry , and practically related 

laboratory.    

040413510 เทคโนโลยีการแปรรูปผลไมและผัก    3(2-3-5) 

(Fruit and Vegetable Processing Technology) 

วิชาบังคบักอน  :  040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป  

Prerequisite  :  040413201  General Microbiology   

การปฏิบัติและการเก็บรักษาผลิตผลหลังการเก็บเก่ียว   การบรรจุและขนสง  

คุณภาพของผลไมและผักที่ใชในการแปรรูป  ผลของกระบวนการแปรรูปตอคุณภาพของ

ผลิตภัณฑ   กระบวนการแปรรูปและถนอมรักษาผักและผลไม โดยการควบคุมสภาพ

บรรยากาศ  การแชเย็น การแชเยือกแข็ง  การอบแหง  การแชอ่ิม   การบรรจุกระปอง  การ

หมักดอง  น้ําผักและผลไม   การควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ   การใชประโยชนจากของเหลือ

จากอุตสาหกรรมผักและผลไม  การพัฒนาผลิตภัณฑผลไมและผักและเทคโนโลยีใหมๆ    

และปฏิบัติการท่ีสอดคลองกับเนื้อหาวิชา 

Handling and storage of postharvesting produces,  packing and 

transportation; quality of fruit and vegetable used for processing; effect of 

processing on product quality, processing and preservation of fruit and 

vegetable using atmospheric control, chilling, freezing, drying, osmosis by 

sugar, canning, pickling, fruit and vegetable juice, product quality control, 

utilization of by product from fruit and vegetable industry, product 

development of fruit and vegetables recent technology and practically related 

laboratory. 

040413512 การแปรรปูผลิตภัณฑนม      3(2-3-5) 

(Dairy Products Processing ) 

  วิชาบังคับกอน  :   040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป 

Prerequisite  :  040413201  General Microbiology   
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ภาพรวมผลิตภัณฑนมในอุตสาหกรรม และการผลิตน้ํานมดิบ องคประกอบทางเคมี 

กายภาพ และจุลชีววิทยาของน้ํานม การควบคุมคุณภาพของน้ํานมดิบ ผลิตภัณฑนมสด 

ผลิตภัณฑครีม ผลิตภัณฑไอศกรีมและของหวานแชแข็ง ผลิตภัณฑเนย ผลิตภัณฑนมขน 

ผลิตภัณฑนมผง ผลิตภัณฑเวยและโปรตีนนม ผลิตภัณฑนมหมัก ผลิตภัณฑเนยแข็งและ

ปฏิบัติการที่สอดคลองกับเนื้อหาวิชา  

Overview of dairy products in industry and raw milk production; chemical, 

physical and microbiological compositions of milk, quality control of raw milk,  

fresh milk product, cream, icecream and sweetened-frozen products, butter, 

condensed milk, milk powder, whey product and milk protein, fermented milk 

products, cheese and practically related laboratory.  

040413514 หลักการและการประยุกตใชวัตถุเจือปนอาหาร   3(3-0-6) 

(Principles and Application of Food Additives)  

วิชาบังคบักอน  :  040413307  เคมีอาหาร  2  

Prerequisite  :  040413307  Food Chemistry II   

กฎหมายอาหารที่เกี่ยวของกับการใชวัตถุเจือปนอาหาร  คุณสมบัติและการ

ประยุกตใชสารเคมีประเภทกรด ดาง   บัฟเฟอร   สารตานเชื้อจุลินทรีย    สารทดแทนความ

หวาน สารใหความคงตัว สารใหความแข็งตัว สารทดแทนไขมัน สารปองกันการจับตัวเปน

กอน สารที่ทําใหเกิดเจล  แปง   กัม  สารชวยปองกันการหืน สารตานอนุมูลอิสระ และสาร

อ่ืน ๆ ที่ใชในอุตสาหกรรมอาหาร  

Food law related to the use of food additives. Properties and 

application of chemicals, acid, bases, buffer, antimicrobial agent, sweetener, 

thickening agent, fat replacer, anticoagulating agent,  gelling agent, starch, 

gum, antioxidant and others used in food industry. 

040413518 เทคโนโลยีชีวภาพทางสิ่งแวดลอม      3(3-0-6)     

(Environmental Biotechnology)    

วิชาบังคบักอน  :  040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป  

Prerequisite  :  040413103  General biology II 

ความหลากหลายของจุลินทรียในดิน มหาสมุทร สภาวะสุดข้ัวและการนําไปใช

ประโยชน การศึกษาความหลากหลายและกิจกรรมของประชากรจุลินทรีย การยอยสลาย

สารอินทรียปนเปอนดวยวิธีทางชีวภาพ  การฟนฟูทางชีวภาพ เศรษฐกิจชีวภาพ ชีวมวล 
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พลังงานชีวภาพ ผลิตภัณฑชีวภาพ กระบวนการผลิตที่สะอาดและการนําเทคโนโลยีชีวภาพไป

ใชในกระบวนการผลิตทีส่ะอาด 

Microbial diversity in soil, marine and extreme environments and its 

application, assessment of microbial biodiversity and activity of microbial 

community, biodegradation of contaminated organic compounds, 

bioremediation, bioeconomy, biomass, bioenergy, biobased products, cleaner 

production and application of biotechnology in cleaner production 

040503014 สถิติและการวางแผนการทดลองเบื้องตน    3(3-0-6) 

  (Statistics and  Introduction to Experimental Design) 

   วิชาบังคับกอน  :  ไมมี  

Prerequisite  :  None 

ขอมูลและการวัดคาความนาจะเปน และการแจกแจงความนาจะเปนบางรูปแบบ  

แนวคิดของการประมาณคาและทดสอบสมมติฐาน  หลักสําคัญของการวางแผนการทดลอง 

แผนการทดลองแบบสุมสมบูรณ สุมในบล็อกสมบูรณ  จัตุรัสละติน  การทดลองแฟกทอเรียล 

แผนการทดลองแบบสพ๊ิตพล็อต  การเปรียบเทียบเชิงซอน  เทคนิคการวิเคราะหความ

แปรปรวนรวม  ขอมูลที่มีปญหา  

Data and probability measurement,  probability distribution of some 

form, concept of estimation and hypothesis testing,  fundamental of 

experimental design, completely random design, randomized complete block, 

latin squares, factorial experiment, split plot design, complex comparison, 

analysis of covariance, problematic data.  

040603002 ระบบคอมพิวเตอรและโปรแกรมประยุกต    3(3-0-6) 

          (Computer System and Applications)  

วิชาบังคบักอน :  ไมม ี 

Prerequisite  :  None 

 ระบบคอมพิวเตอร การแกปญหาโดยใชคอมพิวเตอร  และใชโปรแกรมประยุกตเพื่อ

เปนเครื่องมือในการแกปญหา การใชเทคโนโลยีคอมพิวเตอรสําหรับการประมวลผลเอกสาร 

ประมวลผลขอมูล  การเขาถึงระบบเครือขาย และการสื่อสารอิเล็กทรอนิกสไดอยางมี

ประสิทธิภาพ 
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 Computer system, computer-based problem solving, computer 

applications as a problem-solving tool, computer technology in document 

processing and data processing, accessing to network systems and efficient 

electronic communications. 

050213201 บทบาทของผูบริโภคในงานพัฒนาผลิตภัณฑ    3(3-0-6) 

(Consumer’s Roles in Product Development) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมมี  

Prerequisite  :  None 

พฤติกรรมและบทบาทของผูบริโภคตอการพัฒนาผลิตภัณฑ สํารวจผูบรโิภคโดยการ

คัดเลือกผูบริโภคกลุมเปาหมายที่ใชผลิตภัณฑ สินคา หรือบริการ การสรางแบบสอบถามเพ่ือ

การสํารวจผูบริโภค  การเก็บรวบรวมขอมูล การประเมินผลการสํารวจผูบริโภค และการ

นําไปใชประโยชนในชีวิตประจําวัน 

Behavior and roles of consumers on product development, surveying 

target consumers using products, goods or services, questionnaire construction 

for consumer survey, data collection, data analysis, evaluation of the survey 

results, and its applications in everyday life. 

080103001 ภาษาอังกฤษ 1         3(3-0-6) 

            (English  I) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

การบูรณาการทักษะการฟง  การพูด  การอาน และการเขียนในระดับพ้ืนฐาน เพื่อ
ประยุกตใชในชีวิตประจําวันโดยคํานึงถึงความหลากหลายทางวัฒนธรรมของการใชภาษา ผานการ
เรียนรูคาํศัพทและไวยากรณจากบทสนทนา บทความเชิงวชิาการและบทความทั่วไป การเขียน
ประโยคและยอหนาที่มีโครงสรางไมซับซอน  ตลอดจนการฝกทักษะเพ่ิมเติมที่ศูนยการเรียนรู
แบบพ่ึงตนเอง    

Integrated skills of listening, speaking, reading, and writing at basic level 
in order to apply in daily life with the cultural awareness of diverse users. 
Learning vocabulary and grammatical structures through conversations, 
academic and general journals. Writing non-complex sentences and 
paragraphs. Extensive practice at Self-Access Learning Center (SALC) and 
through e-learning. 
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080103002 ภาษาอังกฤษ 2       3(3-0-6)    

(English  II) 

วิชาบังคบักอน  : 080103001  ภาษาอังกฤษ 1 

Prerequisite  :  080103001  English I 

บูรณาการทักษะการฟง การพูด การอาน และการเขียนในระดับท่ีสูงข้ึนเพ่ือประยุกตใช

ในชีวิตประจําวันโดยคํานึงถึงความหลากหลายทางวัฒนธรรมของการใชภาษา ผานการเรียนรู

คําศัพทและไวยากรณจากบทสนทนา บทความเชิงวิชาการและบทความทั่วไป การเขียนประโยคที่

มีโครงสรางซับซอนและยอหนาขนาดสั้น การฝกทักษะเพิ่มเติมท่ีศูนยการเรียนรูแบบพ่ึงตนเอง

เพ่ือสงเสริมการเรียนรูตลอดชีวิต 

Integrated more advanced skills of listening, speaking, reading, and writing at 

basic level in order to apply in daily life with the cultural awareness of diverse 

users. Learning vocabulary and grammatical structures through conversations, 

academic and general journals. Writing complex sentences and paragraphs. 

Extensive practice at Self-Access Learning Center (SALC) and through e-learning to 

promote life-long learning. 

080103012 การอาน 1       3(3-0-6)    

(Reading  I) 

วิชาบังคบักอน  :  080103002  ภาษาอังกฤษ 2 

Prerequisite  :  080103002  English II 

เทคนิคและกลวิธีการอาน พัฒนาทักษะการอานโดยการทํากิจกรรมในชั้นเรียนและ
การศึกษาเรียนรูดวยตนเอง 

Reading techniques and strategies, develop students reading abilities 
through class activities and self-access learning. 

080103014 การเขียน 1                 3(3-0-6) 

          (Writing I) 

วิชาบังคบักอน  :  080103002  ภาษาอังกฤษ 2 

Prerequisite  :  080103002  English II 

 การเขียนยอหนา  การเขียนเลาเรื่อง องคประกอบของยอหนา  กระบวนการเขียน 
กิจกรรมการใหขอมูลปอนกลับจากเพ่ือนและครูผูสอน  
 Writing paragraph; narratives, descriptive and exposity types, paragraph 
component, writing process, peer feedback and teacher feedback activities. 



  มคอ. 2 

57  

080103016 การสนทนาภาษาอังกฤษ 1               3(3-0-6) 

           (English Conversation  I) 

วิชาบังคบักอน  :  080103002  ภาษาอังกฤษ 2 

Prerequisite  :  080103002  English II 

 ทักษะการออกเสียงและการพูดเบื้องตนเพื่อการสื่อสารในชีวิตประจําวัน การแนะนํา
ตนเอง การบรรยายลักษณะสิ่งตาง ๆ การบอกทิศทางและการแสดงความคิดเห็น 
 Fundamental skills in pronunciation and speaking skills for communication 
in daily life, self introduction, describing things, giving direction and expressing 
opinions. 

080103018 ภาษาอังกฤษเพ่ือการทํางาน     3(3-0-6) 
  (English for Work) 
                   วิชาบังคับกอน  :  080103002  ภาษาอังกฤษ 2  

Prerequisite  :  080103002  English II 

 ทักษะการใชภาษาเพ่ือการทํางาน ภาษาในการทําธุรกิจ การตลาด การตอนรับลูกคาและ
ผูเยี่ยมชม  การเจรจาตอรอง  การนําเสนอแผนงานและสินคาของบริษัท การเขียนและนําเสนอ
โครงการ  
 Language skills for work, simple business English, marketing, making 
appointments, welcoming visitors, negotiations, describing job positions and 
products, writing and presenting projects.  

080103019 ภาษาอังกฤษสําหรับนักวิทยาศาสตร     3(3-0-6)      

(English for Scientists) 

วิชาบังคบักอน  :  080103002  ภาษาอังกฤษ 2 

Prerequisite  :  080103002  English II 

 ทักษะการฟง พูด อาน เขียนดานวิทยาศาสตร   การเขียนรายงานการทดลองโดยใช

เอกสารอางอิง   การนําเสนอผลงาน 

 Integrated skills of listening, speaking, reading and writing in science, writing 

experiment reports with references, and presentations. 

080203907 ธุรกิจกับชีวิตประจําวัน       3(3-0-6)  
  (Business and Everyday Life) 

วิชาบังคับกอน  :  ไมมี 

Prerequisite  :  None 
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ความสําคัญของธุรกิจในชีวิตประจําวัน สภาพแวดลอมทางธุรกิจ ประเภทของธุรกิจ การ

จัดการธุรกิจ  การจัดการขอมูลและเทคโนโลยีสารสนเทศทางธุรกิจ จริยธรรมทางธุรกิจและความ

รับผิดชอบตอสังคม   

The essential of business in everyday life, business environment, types 

of business, business management, business information technology 

management, business ethics and social responsibility. 

080203909 เศรษฐกิจ การเมือง สังคมและวัฒนธรรมของประเทศ   3(3-0-6)  
  กลุมประชาคมอาเซียน        
  (Asean Economic Political and Cultural Studies) 

วิชาบังคับกอน  :  ไมมี 

Prerequisite  :  None 

ความรูเก่ียวกับประเทศตางๆ ในกลุมประชาคมอาเซยีนในมิติทางเศรษฐกิจ การเมือง 

สังคม และความหลากหลายทางวัฒนธรรม 

Broad-base multidisciplinary introduction course about the ASEAN 

countries in dimensions of economic, political, social and multi-cultural 

characteristics of ASEAN countries. 

080303501 บาสเกตบอล        1(0-2-1) 

(Basketball) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

ประวัติของกีฬาบาสเกตบอล เทคนิคการเลน กฎ กติกา การเลือกใชอุปกรณที่

เหมาะสม  การฝกทักษะเบื้องตนและสามารถนําทักษะไปใชในการเลนบาสเกตบอล การเปน

ผูเลนและผูชมที่ดี  

History of basketball, techniques, rules, regulations, usage of proper 

equipment, practice in basic skills and applying skills to play games, good 

sportsmanship and spectator.  

080303502 วอลเลยบอล       1(0-2-1) 

  (Volleyball) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 
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ประวัตขิองกีฬาวอลเลยบอล  เทคนิคการเลน กฎ กติกา การเลือกใชอุปกรณที่

เหมาะสม  การฝกทักษะเบ้ืองตนและสามารถนําทักษะไปใชในการเลนวอลเลยบอล  การเปน

ผูเลนและผูชมที่ดี  

History of volleyball, techniques, rules, regulations, usage of proper 

equipment, practice in basic skills and applying skills to play games, good 

sportsmanship and spectator.  

080303503 แบดมินตัน                    1(0-2-1) 

  (Badminton) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

ประวัตขิองกีฬาแบดมินตัน  เทคนิคการเลน กฎ กติกา การเลือกใชอุปกรณท่ี

เหมาะสม  การฝกทักษะเบื้องตนและสามารถนําทักษะไปใชในการเลนแบดมินตัน  การเปนผู

เลนและผูชมที่ดี  

History of badminton, techniques, rules, regulations, usage of proper 

equipment, practice in basic skills and applying skills to play games, good 

sportsmanship and spectator.  

080303504 ลีลาศ         1(0-2-1) 

  (Dancing) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

 ประวัติของการลีลาศ     ทักษะเบื้องตนของการลีลาศ  มารยาทของการลีลาศ   การ

ปลูกฝงความรู ความเขาใจ และเจตคติที่ดี การเตนรําแบบละติน และแบบบอลรูม  

 History of dancing, basic dancing skills, dancing etiquette for 

developing knowledge, understanding and positive attitudes, Latin dancing 

and ballroom dancing. 

080303505 เทเบิลเทนนิส       1(0-2-1) 

  (Table Tennis) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 
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ประวัตขิองกีฬาเทเบิลเทนนิส  เทคนิคการเลน กฎ กติกา การเลือกใชอุปกรณที่

เหมาะสม  การฝกทักษะเบ้ืองตนและสามารถนําทักษะไปใชในการเลนเทเบิลเทนนิส  การ

เปนผูเลนและผูชมท่ีดี  

History of table tennis, techniques, rules, regulations, usage of proper 

equipment, practice in basic skills and applying skills to play games, good 

sportsmanship and spectator.  

080303506 เทควันโด         1(0-2-1) 

  (Taekwando) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

ประวัติและพัฒนาการของการตอสูปองกันตัวในรูปแบบของเทควันโด  ฝกการตอสู

ปองกันตัว ตั้งแตขั้นพ้ืนฐานสายสีขาวจนถึงข้ันขึ้นสายสีเหลืองขั้น 1  กฎ กติกา  มารยาท 

และบทบัญญัติของเทควันโดกับการปองกันตัวในชีวิตประจําวัน 

History of Taekwondo, practice in basic skills (from white belt to first 

yellow belt), rules, regulation, etiquette, ethics, and application in daily life.  

080303507 ฟุตบอล          1(0-2-1) 

  (Football) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

ประวัตขิองกีฬาฟุตบอล เทคนิคการเลน กฎ กติกา มารยาทที่สามารถนําไปใชใน

ชีวิตประจําวัน นําไปถายทอดใหผูอ่ืน การเปนผูเลนและผูชมที่ดี  

History of football, techniques, rules, regulations and etiquette 

transferring of knowledge to others, good sportsmanship and spectator.  

080303508 เซปกตะกรอ       1(0-2-1) 

(Sepak–Takraw) 

วิชาบังคบักอน  : ไมมี  

Prerequisite  :  None 

ประวัตกีิฬาตระกรอ เทคนิคการเลน เขาใจกฎ กติกา มารยาทของผูเลนและผูชมที่ดี  

การฝกทักษะเบื้องตนและสามารถนําทักษะไปใชในการเลน และนําไปถายทอดใหผูอื่นได 
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History of Sepak-Takraw, techniques, rules, regulations, player and 

spectator etiquette, practice in basic skills and applying skills to play games 

and transferring knowledge to others.  

080303509 เปตอง                     1(0-2-1) 

  (Pétanque) 

วิชาบังคบักอน  :  ไมม ี

Prerequisite  :  None 

ประวัติกีฬาเปตอง  กฎ กติกา  มารยาทของการแขงขัน อุปกรณการแขงขัน  ฝก

ทักษะพ้ืนฐาน  การถือลูก  การโยน การตี และการนับคะแนน การจัดการแขงขันกีฬาเปตอง  

การแขงขันกีฬาภายในชั้นเรียน 

History of Pétanque, rules, regulations, ethical standards for 

competition, playing equipment, practice in basic skills: holding ball, throwing, 

hitting and counting points, organizing competition programs and competition 

in class. 

080303510  ไทจี๋/ไทเกก       1(0-2-1) 
   (Taiji / Taikek) 

วิชาบังคับกอน :  ไมม ี 

Prerequisite  :  None 

ประวัติและวิวัฒนาการของไทจี๋ / ไทเกก การปองกันการบาดเจ็บจากการฝก การฝก

ทักษะพ้ืนฐาน การทรงตัว การเคลื่อนที่ของเทาและลําตัว   การฝกลมปราณไทจี๋ / ไทเกก 18 

ทา และการฝกมวยไทจี๋ / ไทเกก ข้ันที่ 1    

History and development of Taiji/ Taikek, prevention of injury from 

practicing, basic skills practice : balancing and movement of feet and body, 

practicing 18 patterns of Taiji/ Taikek and level-I Taiji/taikek. 
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3.3 ผลงานทางวิชาการของอาจารยประจําหลักสูตร 

 

อาจารย ดร. สุริยา  ฤธาทิพย 

บทความ 

1. ไพรินทร กปลานนท  สุริยา ฤธาทิพย  และ อุทร ชิขุนทด. (2558). การสกัดสีจากเสนใยและดอก

เห็ดตับเตา (Boletus spp.) เพ่ือการยอมสีเสนไหมไทย. วารสารวิทยาศาสตรเกษตร, 46(3) (พิเศษ), 

21-24.  

2. Chantawongsatorn, K., Vatanyoopaisarn, S. and Rutatip, S. (2016). Phylogenetic 

analysis of 16S rDNA sequences of Pediococcus acidilactici TISTR 2309: relationships 

between closely related species. KMUTNB International Journal of Applied Science 

and Technology, 9(2), 137–144.   

3. Bodhipadma K, Noichinda S, Rutatip S, Prasertsong S and Phanomchai S. (2015). 

Multiple shoot induction from axillary bud of Kradang Nga Chin (Artabotrys 

hexapetalus).  Agricultural Science Journal, 46(3) (Suppl.), 185-188 (in Thai). 

 

รองศาสตราจารย ดร. วิไล  รังสาดทอง 

บทความ 

1. ฐาปนา  กอวงษ, พิณนรา  ศริพิัฒนพิบูลย, ชัยมลล  อิสระกุลฤทธา, วิชัย  ดํารงโภคภัณฑ,        

เบญจวรรณ  ธรรมธนารักษ, และวิไล  รังสาดทอง.  (2558). การลดของเสียในผลิตภัณฑสินคา A. 

วารสารวิทยาศาสตรประยุกต , 14(2), 29-39.  

2. Ngaowthong, C., Rungsardthong, V. and Siengchin, S. (2016). Polypropylene/ hemp 

woody fiber composites: morphology, mechanical, thermal properties and water 

absorption behavior. Advances in Mechanical Engineering, 8 (3), 1-10.  

3. Wachirasiri, K., Wanlapha, S., Uttapap, D. and Rungsardthong, V. (2016).  Use of amino 

acids as a phosphate alternative and their effects on quality of frozen white shrimps 

(Penaeus vanamei). Journal of Food Science and Technology, 69, 303-311. 

4. Korkerd, S., Wanlapa, S., Puttanlek, C., Uttapap, D. and Rungsardthong, V. (2016). 

Expansion and functional properties of extruded snacks enriched with nutrition 

sources from food processing by-products. Journal of Food Science and Technology, 

53 (1), 561-570.  
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5. Wongsa, J., Uttapap, D., Lamsal, B.P. and Rungsardthong, V. (2015). Effect of puffing 

conditions on physical properties and rehydration characteristic of instant rice 

product. International Journal of Food Science and Technology, 51, 672-680. 

6. Wandee, Y., Uttapap, D., Puncha-arnon, S., Puttanlek, C., Rungsardthong, V. and 

Wetprasit, N. (2015). Quality assessment of noodles made from blends of rice flour 

and canna starch.  Food Chemistry, 179, 85-93.  

7. Juansang, J., Puttanlek, C.,  Rungsardthong, V., Punchanont, S., Jiranuntakul, W., and 

Uttapap, D. (2015). Pasting properties of heat–moisture treated canna starches using 

different plasticizers during treatment. Carbohydrate Polymers, 122, 152–159.  

8. Klaochanpong, N., Punchanont, S., Puttanlek, C., Uttapap, D. and Rungsardthong, V.  

(2015). Physicochemical and structural properties of debranched waxy rice, waxy corn 

and waxy potato starches. Food  Hydrocolloids,  45, 218-226.  

9. Sereewat, P., Suthipinittham, C., Sumathaluk, S., Puttanlek, C., Uttapap, D. and 

Rungsardthong, V. (2015). Cooking properties and sensory acceptability of spaghetti 

made from rice flour and defatted soy flour.  LWT - Food Science and Technology, 

60(2), 1061-1067.  

10. Boontima, B., Noomhorm, A., Puttanlek, C., Uttapap, D. and Rungsardthong, V.  

(2015). Mechanical properties of sugarcane bagasse fiber-reinforced soy based 

biocomposites. Journal of Polymers and the Environment, 23, 97-106.   

11. Wandee, Y., Punchanont, S., Puttanlek, C., Uttapap, D. and Rungsardthong, V.  (2014). 

Enrichment  of rice noodles with fiber-rich fractions derived from cassava pulp and 

pomelo peel. International Journal of Food Science and Technology,  49(11), 2348-

2355.  

12. Saenghirunwattana, P., Noomhorm, A. and Rungsardthong, V. (2014).  Mechanical 

properties of soy protein based "green" composites reinforced with surface modified 

cornhusk fiber. Industrial Crops and Products, 60, 144-150.   

13. Thaunkhong, K., Uttapap, D., Puncha-arnon, S.,  Rungsardthong, V. and Puttanlek, C. 

(2014). Study on paste behaviors of native and modified canna starches for using as a 

thickening agent.  KMUTT Research and Development Journal, 37(1), 61-75.  

14. Thaunkhong, K., Uttapap, D., Puncha-arnon, S.,  Rungsardthong, V. and Puttanlek, C., 

(2014). Application of native and modified canna starches as thickening agent in 

tomato sauce. KMUTT Research and Development Journal, 37(1), 45-60.  
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15. Jiranuntakul, W., Sugiyama, S., Tsukamoto, K., Puttanlek, C., Rungsardthong, V., 

Puncha-arnon, S. and Uttapap, D. (2013). Nano-structure of heat–moisture treated 

waxy and normal starch. Carbohydrate Polymers,  97(1), 1-8.   

16. Siengchin, S. and Rungsardthong, V. (2013).  HDPE reinforced with nanoparticle, 

natural and animal fibers: Morphology, thermal, mechanical, stress relaxation, water 

absorption and impact properties.  Journal of Thermoplastic Composite Materials, 26 

(8), 1025-1040.  

 

หนังสือ/ ตํารา 

1. วิไล รังสาดทอง. (2559). เทคโนโลยีการแปรรูปผักและผลไม. พิมพครั้งที ่ 2. กรุงเทพฯ: บริษัท ยูโอ

เพน จํากัด. 409 หนา.   

2. วิไล รังสาดทอง. (2557) เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร. พิมพครั้งที่ 6. กรุงเทพฯ: บริษัท เท็กซ แอนด  

เจอรนัล พับลิเคชั่น จํากัด. 530 หนา.  

3. Rungsardthong, V. (2014)  Processing effects on some properties and functional 

components of extruded foods. in: Functional Foods, Dietary Supplements: Processing 

Effects and Health Benefits. Noomhorm, A. and Ahmad, I. (Eds.). U.K: John Wiley & 

Sons, LTD. p. 327-363. 

สิทธิบัตร/ อนุสิทธิบัตร 

1. วิไล รังสาดทอง และอุษราพรรณ พิธานธนกุล. กรรมวิธีการผลิตอนุภาคซีนขนาดนาโนที่มีการกักเก็บ

สารแกมมาโอไรซานอล.  ยื่นขอรับการจดอนุสิทธิบัตร เมื่อ 30 เมษายน 2558 

 

ผูชวยศาสตราจารย ดร. รสมันต  จงเจริญ 

บทความ 

1. พนิดา อากาศวิภาต, ทิพรัตน ฟ,ู ณัฐปภัสร ศริสิุขชัยถาวร, ณัฐพร อาวะกุลพาณิชย, รสมันต จงเจริญ 

และ เบญจวรรณ ธรรมธนารักษ. (2558). การนํากากใบชามาใชซ้ําเพื่อผลิตเครื่องดื่มชา. วารสาร

วิทยาศาสตรประยุกต, 14(1), 45-57 

ผลงานนําเสนอ 

1. จันทกานติ์  จันทะเวช, มลธิสา ชาญประเสริฐ, เสาวลักษณ สังขทอง, พัทธนันท อุสาหะ และ รส

มันต จงเจริญ. (2559). การศึกษาประสิทธิภาพในการทําความสะอาดพื้นที่ผิวสัมผัสอาหารใน

กระบวนการผลิตขาวพรอมรับประทาน. นําเสนอโปสเตอร, การประชุมวิชาการระดับชาติ 

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีระหวางสถาบัน (ASTC) ครั้งที่ 4, POS-BS-036, 31 พฤษภาคม, 

โรงแรมเซ็นทราศูนยราชการ และคอนเว็นชันเซน็เตอร แจงวัฒนะ กรุงเทพฯ  
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รายงานวิจัยฉบับสมบูรณ 
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2. Noichinda S., Bodhipadma K., Jirapong C., Panaaphichon S. and Wongs-Aree C. (2015). 

The Physiology of Chilling Injured Mangosteen Fruit. In:  Wongs-Aree C., Kanellis A.K., 
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ประยุกตใชวิธีการหาขอบและ SVM สําหรับการนับจํานวนแบคทีเรียชนิด Staphylococcus.  The 

10th International Joint Conference on Computer Science and Software Engineering 

JCSSE (2013). May 29- 31, Mahasarakham University. Mahasarakham. Thailand. : 7  – 12. 

หนังสือ/ ตํารา 

1. สาวิตรี วทัญไูพศาล, รสมันต จงเจริญ, วรรณรัก นพเจริญกุล และพีรพงษ พรวงศทอง. (2558). 
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วิทยาศาสตรเกษตร,  45(2) (พิเศษ), 253-256. 
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4. องคประกอบเกี่ยวกับประสบการณภาคสนาม (การฝกงานและสหกิจศึกษา) 

นักศึกษาในโครงการปกติตองเขาฝกงานในโรงงานอุตสาหกรรมเกษตร ในหนาที่ผลิต ควบคุมคณุภาพ 

วิจัยและพัฒนา หรือฝกในหนวยงานราชการ เชน หนวยงานวิจัย หนวยงานวิเคราะหผลิตภัณฑอาหารสดและ

แปรรูป โดยฝกตามภารกิจของสถานที่ฝก ไมต่ํากวา 180 ชั่วโมง  สวนนักศึกษาในโครงการสหกิจศึกษา

นอกจากจะปฏิบัติงานเสมือนเปนพนักงานของสถานประกอบการแลว ยังตองทําโครงงานแกไขปญหาของ

สถานประกอบการ หรือหนวยงานวิจัยตามที่ไดรับมอบหมายจากพนักงานที่ปรึกษารวมกันอาจารยที่ปรึกษา

และอาจารยผูประสานงานโครงการสหกิจศึกษา  มีระยะเวลาฝกไมต่ํากวา 16 สัปดาห     
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 4.1 มาตรฐานผลการเรียนรูของประสบการณภาคสนาม 

(1) มีวินัย สามารถปฏบิัติตนตามกฎระเบียบของสถานท่ีปฏิบัติงาน  

(2) ซื่อสัตย ตรงตอเวลา อดทน 

(3) มีความรูและทักษะในการใชเครื่องมืออุปกรณ ที่เกี่ยวของกับงาน  หรือเทคนิควิธีการทํางานใน

สถานทีป่ฏิบัติงาน 

(4) สามารถใชความรูเพ่ือเสนอแนะวิธีการแกปญหาในสถานการณจริง 

(5) สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืน 

 

4.2 ชวงเวลา 

-  การฝกงาน   

    ภาคฤดูรอนของชั้นปที่ 3   

    -  สหกิจศึกษา 

   ภาคฤดูรอนของชั้นปที่ 3  และ ภาคการศึกษาที่ 1  ของชั้นปที่ 4 

4.3 การจัดเวลาและตารางสอน 

จัดเต็มเวลาตามภาคการศึกษา  

 

5. ขอกําหนดเกี่ยวกับการทําโครงงานหรืองานวิจัย  

นักศึกษาตองผานการทํางานวิจัยในรูปแบบโครงงานพิเศษ โดยตองเปนหัวขอที่เกี่ยวของกับการ

ประยุกตใชความรูและทักษะที่เรียนมาในการทําวิจัยทางดานอุตสาหกรรมเกษตร เพ่ือฝกใหนักศึกษาคุนเคยกับ

การคนควา  แกปญหาและตั้งสมมติฐานในการวิจัยทางดานเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร   ฝกการวาง

แผนการทดลองและดําเนินการทดลองจริงภายใตคําแนะนําของอาจารยที่ปรึกษา  

 5.1 คําอธิบายโดยยอ 

 การสืบคนและหาขอมูลจากวารสารวิชาการและแหลงขอมูลอ่ืนๆ  การเขียนขอเสนอโครงงาน

พิเศษทางดานเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร   การนําเสนอหัวขอโครงงานพิเศษ   การวางแผนการ

ทดลองและดําเนินการทดลองตามหัวขอโครงงานพิเศษภายใตการแนะนําจากอาจารยที่ปรึกษา   

นักศึกษาตองผานการสอบปากเปลา  และสงรูปเลมปริญญานิพนธ   

5.2 มาตรฐานผลการเรียนรู 

(1)  สามารถใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคนขอมูล  

(2)   มีองคความรูจากงานวิจัย 

(3)   สามารถแกไขปญหาโดยวิธีการวิจัย 

(4)   สามารถใชโปรแกรมคอมพิวเตอรในการวิเคราะหผลการทดลองทางสถิต ิ
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(5)   สามารถปรับตัวทํางานรวมกับผูอ่ืน   

(6)   มีความสามารถในการสื่อสารดวยภาษาเขียนและภาษาพูด      

 5.3 ชวงเวลา 

        ภาคการศึกษาที่ 1 และ 2 ของชั้นปที ่4 

 5.4 จํานวนหนวยกิต 

            3  หนวยกิต 

 5.5 การเตรียมการ 

1. อาจารยผูประสานงานวิชาโครงงานพิเศษใหคําแนะนําแกนักศึกษาทุกคน ในการเลือกอาจารยที่

ปรึกษาโครงงาน โดยนักศึกษาเปนผูเลือกอาจารยที่ปรึกษาซึ่งมีความเชี่ยวชาญในเรื่องที่ตนสนใจ 

2. มีการใหความรูในการเตรียมการทําวิจัยในวิชาระเบียบวิธีวิจัยกอนการทําโครงงานพิเศษ 

3. มีการใหนักศึกษาฝกเขียนขอเสนอโครงการ และใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสืบคนขอมูลผาน

ฐานขอมูลวารสารวิชาการ และวิทยานิพนธทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

4. อาจารยที่ปรึกษาโครงงานพิเศษจัดตารางเวลาเพื่อใหคําปรึกษาและติดตามการทํางานของ

นักศึกษา 

5. สาขาวิชาจัดเตรียมอุปกรณเครื่องมือใหเพียงพอตอการใชงาน มีเจาหนาที่ดูแลอุปกรณเครื่องมือ

ใหอยูในสภาพพรอมใชงาน และมรีะบบในการจองเครื่องมือกอนใชงาน 

6. มีการอํานวยความสะดวกใหนักศึกษาดานอุปกรณ เครื่องมือ สารเคมี ในการทํางานนอกเวลา 

5.6 กระบวนการประเมินผล 

1. ประเมินคุณภาพขอเสนอโครงงานพิเศษ หรือ โครงการวิจัยโดยอาจารยที่ปรึกษาโครงงานพิเศษ

หรืออาจารยผูรับผิดชอบรายวิชา  

2. ประเมินความกาวหนาในระหวางการทํางานวิจัย โดยอาจารยที่ปรึกษาจากการสังเกตและจาก

การรายงานดวยวาจาและเอกสาร   

3. ประเมินการนําเสนอผลงานวิจัย และตอบขอซักถาม ตอหนาอาจารยประจํา/ผูทรงคุณวุฒทิี่ทํา

หนาที่เปนคณะกรรมการประเมินผล อยางนอย 3 คน    

4. ประเมินผลการทํางานของนักศึกษาโดยอาจารยที่ปรึกษาในภาพรวม จากการติดตามการทํางาน 

ผลงานที่เกิดขึ้นในแตละขั้นตอน และการรายงานดวยวาจา  และประเมินผลจากรูปเลมปริญญา

นิพนธฉบับสมบูรณ  
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หมวดท่ี 4  ผลการเรียนรู  กลยุทธการสอนและการประเมินผล 

1. การพัฒนาคุณลักษณะพิเศษของนักศึกษา 

คุณลักษณะพเิศษ กลยุทธหรือกิจกรรมของนักศึกษา 

(1) สามารถตอยอดองคความรูทาง

วิทยาศาสตรและเทคโนโลยีที่สูงขึ้น

จากความรูพื้นฐานมัธยมปลายทาง

คณิตศาสตร ฟสิกส เคมี และชีววิทยา 

- จัดแผนการศึกษาของหลักสูตรใหมีความตอเนื่องและสอดคลองกัน

เปนชุดวิชา  โดยจัดใหมีวิชาพ้ืนฐานทางดานวิทยาศาสตรในชั้นปที่ 1 

และมีวิชาตอเนื่อง  

(2) มีทักษะปฏิบัติทางวิทยาศาสตร

พ้ืนฐานที่ครอบคลุมทั้งทางดาน

กายภาพ เคมี และชีวภาพที่เปน

ประโยชนตอวิชาชีพ 

- ในวิชาพ้ืนฐานไดจัดใหมีปฏิบัติการเพ่ือนสงเสริมทักษะในการใช

อุปกรณและเครื่องมือวิทยาศาสตรพ้ืนฐาน  และจัดหาเครื่องมือ 

และอุปกรณพ้ืนฐานใหเพียงพอตอจํานวนนักศึกษา และเนนให

นักศึกษาเห็นถึงความสําคัญของการมีทักษะดังกลาว  
 

(3) สามารถอธิบายความรูที่เกี่ยวกับ

กระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตร

ตลอดหวงโซการผลิต 

- จัดแผนการศึกษาครอบคลุมความรูทางเทคโลยีอุตสาหกรรมเกษตร  

ไดแก เคมีอาหาร  การแปรรูปและการควบคุมคุณภาพ  การตรวจ

วิเคราะหผลิตภัณฑ  หลักบรรจุภัณฑที่เหมาะสม  การจัดการของ

เสียเปนตน  
 

(4) มีทักษะปฏิบัติที่เก่ียวของกับงาน

ทางดานอุตสาหกรรมเกษตร ไดแก 

การแปรรูปผลิตภัณฑทางการเกษตร 

การวิเคราะหทางดานจุลชีววิทยา เคมี 

และกายภาพ รวมถึงการควบคมุ

คุณภาพ เปนตน 

-  จัดแผนการศึกษาใหผูเรียนไดฝกปฏิบัติ ควบคูไปกับภาคทฤษฎี มี

วิชาฝกปฏิบัติมากกวารอยละ 40 ของรายวิชาชีพทั้งหมด  โดย

รายวิชาปฏิบัติการมีความตอเนื่องและสอดคลองกันเปนกลุมวิชา จัด

ใหมีการใชอุปกรณเครื่องมือและอุปกรณที่เก่ียวของกับงานทางดาน

อุตสาหกรรมเกษตร   

(5) สามารถเชื่อมโยงความรูที่เรียนใน

หลักสูตรมาประยุกตใชในการทํางาน

ทางดานอุตสาหกรรมเกษตร 

- มีรายวิชาฝกงาน  โครงงานพิเศษ  และ สหกิจศึกษา เพื่อใหนักศึกษา

ไดนําความรูมาเชื่อมโยงและแกไขปญหาในสถานการณจริง รวมท้ัง

ไดฝกกระบวนการวางแผนการทดลองและการวิจัยโดยนําทฤษฎี 

และทักษะในวิชาปฏิบัติการทั้งหมดมาใช 
 

(6)  สามารถสื่อสารและแลกเปลี่ยน

ความรูและใหขอเสนอแนะในเชิง

วิชาชีพทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

-  มีรายวิชาที่กระตุนใหนักศึกษาไดสื่อสารทั้งภาษาพูด และภาษา

เขียน ในรูปรายงาน สื่ออิเล็กทรอนิกส การจัดทําโมเดล คนควาทํา

ความเขาใจ และสื่อสารแลกเปลี่ยนความคิดเห็นไดท้ังภาษาไทย 

และภาษาอังกฤษ 
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(7) มีจิตสํานึกในการปฏิบัติตาม

จรรยาบรรณวิชาชีพ 

-  มีกติกาที่จะสรางวินัยและความรับผิดชอบในตนเอง  เชน  การเขา

เรียนอยางสม่ําเสมอและการตรงตอเวลา   การมีสวนรวมแสดง

ความคิดเห็นในชั้นเรียน   

-  การสอดแทรกจรรยาบรรณวิชาชีพในวิชาเรียนที่เก่ียวของ 

 

2. การพัฒนาผลการเรียนรูในแตละดาน 

 2.1 คุณธรรม  จริยธรรม 

 2.1.1 ผลการเรียนรูดานคุณธรรม  จริยธรรม 

1 มีวินัยและความรับผิดชอบ 

2 มีความซื่อสัตย สุจริต 

3 มีจิตสํานึกและตระหนักในจรรยาบรรณวิชาชีพ 

  2.1.2 กลยุทธการสอนที่ใชพัฒนาการเรียนรูดานคุณธรรมและจริยธรรม 

(1) การเรียนรูจากสถานการณจริง 

(2) สอดแทรกในเนื้อหาวิชาเรียน  

(3) การเปนแบบอยางที่ดีของอาจารย  

(4) การสอนแบบอภิปรายจากตัวอยางกรณศึีกษา    

  2.1.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานคุณธรรมและจริยธรรม 

(1) ประเมินจากการตรงตอเวลาของนักศึกษาในการเขาชั้นเรียน  การสงงานตามกําหนด

ระยะเวลาที่มอบหมาย  และการรวมกิจกรรม 

(2) ประเมินจากความรับผิดชอบในหนาที่ที่ไดรับมอบหมาย 

(3) จํานวนนักศึกษาที่กระทําทุจริตในการสอบ  มีมาตรการในลงโทษผูทุจริต ผูคัดลอกงาน 

หรือผลงาน 

(4) การสอบขอเขียนหรือปากเปลาในประเด็นสถานการณสมมติที่เกี่ยวของกับจรรยาบรรณ

วิชาชีพ 

 2.2 ความรู 

  2.2.1 ผลการเรียนรูดานความรู 

นักศึกษาตองมีความรูเก่ียวกับสาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตรเปนอยางดี   สามารถ

นําไปใชประกอบอาชีพและชวยพัฒนาสังคมและประเทศชาติ  โดยมาตรฐานความรูตองครอบคลุม

สิ่งตอไปนี ้
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(1) สามารถตอยอดองคความรูทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีที่สูงขึ้นจากความรูพื้นฐาน

มัธยมปลายทางคณติศาสตร ฟสิกส เคมี และชีววิทยา (2) มีทักษะปฏิบัติทางวิทยาศาสตรพ้ืนฐานที่ครอบคลุมทั้งทางดานกายภาพ เคมี และชีวภาพ

ที่เปนประโยชนตอวิชาชีพ (3) มีความรูความเขาใจภาคทฤษฏีที่เกี่ยวกับกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตรตลอดหวง

โซการผลิต (4) มีทักษะปฏิบัติที่ เกี่ยวของกับงานทางดานอุตสาหกรรมเกษตร ไดแก การแปรรูป

ผลิตภัณฑทางการเกษตร การวิเคราะหทางดานจุลชีววิทยา เคมี และกายภาพ รวมถึง

การควบคุมคุณภาพ เปนตน 

  2.2.2  กลยุทธการสอนที่ใชพัฒนาการเรียนรูดานความรู 

(1) การใหภาพรวมของความรูกอนเขาสูบทเรียน การสรุปย้ําความรูใหมหลังบทเรียนพรอม

กับเชื่อมโยงความรูใหมกับความรูเดิม การเชื่อมโยงความรูจากวิชาหนึ่งไปสูอีกวิชาหนึ่ง

ในระดับที่สูงข้ึน     การเลือกใชวิธีการสอนที่เหมาะสมกับเนื้อหาสาระ  

(2) ใชการสอนหลายรูปแบบ ตามลักษณะของเนื้อหาสาระ ไดแก การบรรยาย การทบทวน 

การฝกปฏิบัติการ และเทคนิคการสอนอ่ืนๆ ที่เนนผูเรียนเปนสําคัญ เชน การเรียนแบบ

รวมมือ การเรียนแบบใชปญหาเปนฐาน การเรียนโดยการคนควาดวยตนเอง   

(3) การถาม-ตอบปญหาทางวิชาการในหองเรียน    

(4) การเรียนรูจากสถานการณจริง จากการฝกงานในโรงงานอุตสาหกรรมและการ-ทัศน

ศึกษาโรงงาน จากวิทยากรภาคอุตสาหกรรมและนักวิชาการนอกสถาบัน ในหัวขอที่

นาสนใจและทันสมัย   

(5) การฝกปฏิบัติเทคนิคทางวิทยาศาสตรพ้ืนฐานที่สําคัญและเทคนิคปฏิบัติทางวิชาชีพที่

สอดคลองกับการบรรยายภาคทฤษฎี     

  2.2.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานความรู 

ประเมินจากผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนและการปฏิบัติของนักศึกษาในดานตางๆ ดังนี้ 

(1) ประเมินจากการทดสอบยอย 

(2) ประเมินจากการสอบขอเขียนกลางภาคเรียนและปลายภาคเรียน 

(3) ประเมินจากรายงานท่ีนักศึกษาจัดทํา 

(4) ประเมินจากการนําเสนอรายงานการคนควาหนาชั้นเรียน 

(5) ประเมินจากการสอบภาคปฏิบัติและการสังเกตในระหวางท่ีนักศึกษาทําปฏิบัติการ 
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2.3 ทักษะทางปญญา 

  2.3.1 ผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 

นักศึกษาตองสามารถพัฒนาตนเองและประกอบวิชาชีพโดยพ่ึงตนเองไดเมื่อจบการศึกษาแลว  

ดังนั้นนักศึกษาจําเปนตองไดรับการพัฒนาทักษะทางปญญาควบคูกับคุณธรรม  จริยธรรม  และ

ความรูเกี่ยวกับสาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร  ในขณะที่สอนนักศึกษา  อาจารยตองเนนให

นักศกึษาคิดหาเหตุผล  เขาใจที่มาและสาเหตุของปญหา  วิธีการแกปญหาโดยเนนใหนักศึกษาฝกคิด

ดวยตนเอง  ไมสอนในลักษณะทองจํา  นักศึกษาจะตองมีคุณสมบัติตางๆ จากการสอนเพ่ือใหเกิด

ทักษะทางปญญาดังนี้ 

(1)  สามารถนําความรูมาใชในการแกปญหาที่กําลังศึกษาอยางเหมาะสม 

(2)  สามารถวิเคราะหปญหาและเสนอแนวทางที่เหมาะสมในการแกไข 
(3)  สามารถคัดเลือกแหลงขอมูลตางๆ มาใชไดอยางสมเหตุสมผล 

  2.3.2 กลยุทธการสอนที่ใชพัฒนาการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 

(1) การแนะนําและฝกกระบวนการคดิอยางสรางสรรคเมื่อเริ่มเขาศึกษา เริ่มจากโจทยท่ีงาย 

และเพ่ิมความยากตามระดับชั้นเรียนที่สูงข้ึนในรายวิชาที่เหมาะสม   

(2) การมอบหมายงานการแกปญหาจากโจทยปญหาและกรณีศึกษา   

(3) จัดใหมีรายวิชาที่เสริมสรางการพัฒนาทักษะทางปญญา ใหไดฝกคิดวิเคราะห ไดแก 

โครงงานพิเศษ  และสหกิจศึกษา รวมทั้งกิจกรรมเสริมในรายวิชา เขน มินิโปรเจค    

(4) การสอนโดยเปดโอกาสใหมีการอภิปรายแสดงความคิดเห็นไดมากขึ้น  

2.3.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะทางปญญา 

(1) ประเมินจากผลงานการแกไขปญหาที่ไดรับมอบหมาย   

(2) ประเมินจากขอสอบประเภทที่ใหนักศึกษาอธิบายแนวคิดของการแกปญหา และวิธีการ

แกปญหาโดยการประยุกตใชความรูที่ศึกษามา 

(3) ประเมินจากการปฏิบัติและผลงานของนักศึกษา เชน การนําเสนอรายงานในชั้นเรียน   

(4) ประเมินรายงานผลการทดลอง/วิจัยในรายวิชา 

 2.4 ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผดิชอบ 

  2.4.1 ผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพนัธระหวางบุคคลและความรับผดิชอบ 

(1)  มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรับมอบหมาย 

(2) เคารพสิทธิและยอมรับฟงความคิดเห็นของผูอื่น 

(3) สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนไดอยางมีประสิทธิภาพ 
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2.4.2 กลยุทธการสอนที่ใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและ

ความรับผิดชอบ 

(1) ใชการสอนที่มีการกําหนดกิจกรรมใหมีการทํางานเปนกลุม ที่ตองประสานงานกับผูอ่ืน     

(2) ใชการสอนแบบกลุมรวมมือ ซึ่งตองแนะนํากฎ กติกา มารยาท บทบาทความรับผิดชอบ

ของแตละคนในการเรียนรูรวมกัน   

(3) มอบหมายงานแบบกลุมยอย ที่สลับหมุนเวียนสมาชิกกลุม และตําแหนงหนาที่ในกลุม   

(4) สอดแทรกในเนื้อหาวิชาเรียนเก่ียวกับความสําคญัของทักษะความสัมพันธระหวางบุคคล

และความรับผิดชอบท่ีมีตอตนเองและสังคม  

2.4.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความ

รับผดิชอบ 

(1) ประเมินจากพฤติกรรมและการแสดงออกของนักศึกษาในการนําเสนอรายงานกลุม 

ประเมินจากความรับผิดชอบตองานท่ีไดรับมอบหมาย 

(2) ประเมินจากความสามารถในการปรับตัวเขากับสถานการณและวัฒนธรรมองคกรที่ไป

ปฏิบัติงาน 

 2.5 ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข   การสื่อสาร  และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

2.5.1 ผลการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสื่อสาร และการใชเทคโนโลย ี

สารสนเทศ 

(1) สามารถระบุและนําเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตรที่เก่ียวของมาใชวิเคราะหและแปล

ความหมายของขอมูล 

(2) สามารถสื่อสารและแลกเปลี่ยนความรูในเชิงวิชาชีพทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

(3) สามารถคัดเลือกแหลงขอมูลในระบบสารสนเทศมาใชอยางมีวิจารณญาณ 

2.5.2 กลยุทธการสอนที่ใชในการพัฒนาการเรียนรูดานทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข 

การสื่อสาร   และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) มอบหมายงานที่ตองใชทักษะในการวิเคราะหหรือคํานวณในทุกรายวิชาที่ตองฝกทักษะ 

โดยผูสอนตองแนะนําวิธีการ ติดตามตรวจสอบงาน และตรวจแกพรอมใหคําแนะนํา   

(2) มอบหมายงานที่ตองมีการเรียบเรียงนําเสนอเปนภาษาเขียน และที่ตองมีการนําเสนอ

ดวยวาจาทั้งแบบปากเปลาและใชสื่อประกอบการนําเสนอ   

(3) มอบหมายงานที่ตองมีการสืบคนขอมูลโดยใชเทคโนโลยีสารสนเทศ   

(4) การจัดรายวิชาสัมมนาใหนักศึกษาสืบคนขอมูล เรียบเรียงเปนรายงาน และนําเสนอดวย

สื่ออิเล็กทรอนิกส   
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2.5.3 กลยุทธการประเมินผลการเรียนรูดานทักษะในการวิเคราะหเชิงตัวเลข  การสื่อสาร 

  และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) ประเมินจากผลงานกิจกรรมที่เก่ียวของกับการวิเคราะหเชิงตัวเลข การสืบคนขอมูลดวย

เทคโนโลยีสารสนเทศท่ีมอบหมายแตละบุคคล  

(2) ประเมินจากความสามารถในการอธิบาย  เหตุผลในการเลือกใชเครื่องมือตางๆ  รวมทั้ง

เทคโนโลยีสารสนเทศ  

(3) ประเมินทักษะการสื่อสารดวยภาษาพูดจากพัฒนาการในการนําเสนอรายงานในชั้นเรียน 

การนําเสนอสัมมนา  หรือการนําเสนอนิทรรศการงานวิจัยตอผูเยี่ยมชมดวยวาจา 

(4) สังเกตการเขารวมอภิปรายในชั้นเรียน 

3. แผนที่แสดงการกระจายความรับผิดชอบมาตรฐานผลการเรียนรูจากหลักสูตรสู รายวิชา 

(Curriculum Mapping) 

       3.1 ผลการเรียนรูในตารางของรายวิชาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป มีความหมายดังนี้ 

1)   คุณธรรม  จริยธรรม 

(1) มีความรับผิดชอบตอตนเองและสังคม โดยมีจิตสํานึกและจิตสาธารณะ 

(2) มีความซื่อสัตย สุจริต เสียสละ ขยันและอดทน 

(3) มีภาวะผูนํา มีคุณธรรม จริยธรรม 

(4) มีวินัย ตรงตอเวลา 

(5) เคารพกฎ ระเบียบ และขอบังคับขององคกร 

2) ความรู 

(1) รูหลักการ  แนวคิด และทฤษฎีพ้ืนฐาน 

(2) สามารถใชความรูในการคิดวิเคราะหไดอยางเปนระบบ 

(3) ติดตามความกาวหนาทางวิชาการและเทคโนโลยีที่ทันสมัยอยางตอเนื่อง 

(4) สามารถนําความรู หลักการ และทฤษฎีไปประยุกตใชไดอยางเหมาะสม 

(5) สามารถบูรณาการความรูกับศาสตรอ่ืนๆ ที่เก่ียวของไดอยางเหมาะสม 

3) ทักษะทางปญญา 

(1) มีกระบวนการคดิ และกลั่นกรองขอมูลอยางเปนระบบ 

(2) สามารถสรุปประเด็น วิเคราะห สังเคราะหขอมูลขาวสารได 

(3) มีความคิดริเริ่มสรางสรรค  และสามารถปรับใชองคความรูไดอยางเหมาะสม 

(4) สามารถพัฒนาการคิดวิเคราะหเพื่อกําหนดวิธีการและเสนอแนะแนวทางแกไขปญหาที่เหมาะสม 

(5) สามารถบูรณาการความรูแลวนําไปปฏิบัติในชีวิตประจําวันไดตามความเหมาะสม    
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 4) ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ  

(1) มีความรับผิดชอบในงานและหนาที่ที่ไดรับมอบหมาย 

(2) รับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน และทํางานรวมกับผูอ่ืนได 

(3) เขาใจและยอมรับถึงความแตกตางระหวางบุคคล และความแตกตางทางวัฒนธรรม 

(4) รักษาชื่อเสียงของตนเอง ครอบครัว และองคกร 

(5) ใชทรัพยากรอยางประหยัด และปฏิบัติตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

  5) ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข   การสื่อสาร  และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1)  มีทักษะในการใชเทคนิคทางการคิดคํานวณ และนําไปใชอยางเหมาะสม 

(2)  สามารถวิเคราะหและนําเสนอขอมูลไดอยางมีประสิทธิภาพ 

(3)  สามารถเลือกใชเทคโนโลยีสารสนเทศไดอยางเหมาะสม 

(4)  สามารถประยุกตใชเทคโนโลยีสารสนเทศในการสื่อสารไดอยางมีประสิทธิภาพ 

(5)  มีทักษะในการสื่อสารทั้งการพูด ฟง อาน และเขียน ไดอยางมีประสิทธิภาพ 
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 3.2 ผลการเรียนรูในตารางของรายวิชาในหมวดวิชาเฉพาะ มีความหมายดังนี้ 

1) คุณธรรม  จริยธรรม 

(1) มีวินัยและความรับผิดชอบ 

(2) มีความซื่อสัตย สุจริต 

(3) มีจิตสํานึกและตระหนักในจรรยาบรรณวิชาชีพ 

2) ความรู 

(1) สามารถตอยอดองคความรูทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีที่สูงขึ้นจากความรูพ้ืนฐานมัธยม

ปลายทางคณติศาสตร ฟสิกส เคมี และชีววิทยา 

(2) มีทักษะปฏิบัติทางวิทยาศาสตรพื้นฐานที่ครอบคลุมท้ังทางดานกายภาพ เคมี และชีวภาพที่เปน

ประโยชนตอวิชาชีพ 

(3) มีความรูความเขาใจภาคทฤษฏีที่เกี่ยวกับกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตรตลอดหวงโซการ

ผลิต 

(4) มีทักษะปฏิบัติท่ีเกี่ยวของกับงานทางดานอุตสาหกรรมเกษตร ไดแก การแปรรูปผลิตภัณฑทาง

การเกษตร การวิเคราะหทางดานจุลชีววิทยา เคมี และกายภาพ รวมถึงการควบคุมคุณภาพ เปน

ตน 

3) ทักษะทางปญญา 

(1) สามารถนําความรูมาใชในการแกปญหาที่กําลังศกึษาอยางเหมาะสม 

(2) สามารถวิเคราะหปญหาและเสนอแนวทางที่เหมาะสมในการแกไข 

(3) สามารถคัดเลือกแหลงขอมูลตางๆ มาใชไดอยางสมเหตุสมผล 

 4) ทักษะความสัมพันธระหวางบุคคลและความรับผิดชอบ  

(1) มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรับมอบหมาย 

(2) เคารพสิทธิและยอมรับฟงความคิดเห็นของผูอ่ืน 

(3) สามารถทํางานรวมกับผูอ่ืนไดอยางมีประสิทธิภาพ 

 5) ทักษะการวิเคราะหเชิงตัวเลข   การสื่อสาร  และการใชเทคโนโลยีสารสนเทศ 

(1) สามารถระบุและนําเทคนิคทางสถิติหรือคณิตศาสตรที่เ ก่ียวของมาใชวิ เคราะหและแปล

ความหมายของขอมูล 

(2) สามารถสื่อสารและแลกเปลี่ยนความรูในเชิงวิชาชีพทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ  

(3) สามารถคัดเลือกแหลงขอมูลในระบบสารสนเทศมาใชอยางมีวิจารณญาณ 
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ผลการเรียนรูท่ีคาดหวัง (Expected learning outcome ; ELO) ของหลักสูตร 

วท.บ. เทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร 

 

 

ELO 1. 
นักศึกษาสามารถตอยอดองคความรูทางวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีท่ีสูงข้ึนจากความรู

พ้ืนฐานมัธยมปลายทางคณติศาสตร ฟสิกส เคมี และชีววิทยา 

ELO 2. 
นักศึกษามีทักษะปฏิบัติทางวิทยาศาสตรพ้ืนฐานที่ครอบคลุมท้ังทางดานกายภาพ เคมี 

และชีวภาพที่เปนประโยชนตอวิชาชีพ 

ELO 3. 
นักศึกษาสามารถอธิบายความรูที่เก่ียวกับกระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตรตลอดหวง

โซการผลิต 

ELO 4. 

นักศึกษามีทักษะปฏิบัติที่เก่ียวของกับงานทางดานอุตสาหกรรมเกษตร ไดแก การแปรรูป

ผลิตภัณฑทางการเกษตร การวิเคราะหทางดานจุลชีววิทยา เคมี และกายภาพ รวมถึง

การควบคุมคุณภาพ เปนตน 

ELO 5. 
นักศึกษาสามารถเชื่อมโยงความรูที่เรียนในหลักสูตรมาประยุกตใชในการทํางานทางดาน

อุตสาหกรรมเกษตร 

ELO 6. 
นักศึกษาสามารถสื่อสารและแลกเปลี่ยนความรูและใหขอเสนอแนะในเชิงวิชาชีพทั้ง

ภาษาไทยและภาษาอังกฤษ 

ELO 7. นักศึกษามีจิตสํานึกในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณวิชาชีพ 
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ผลการเรียนรู 5 ดาน ผลการเรียนรูขอยอยๆ ELOs หลัก 

1. คุณธรรม จริยธรรม 1.1 มีวินัยและความรับผิดชอบ 

1.2 มีความซื่อสัตย สุจริต 

1.3 มีจิตสํานึกและตระหนักในจรรยาบรรณวิชาชีพ 

นักศึกษามีจิตสํานึกในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณ

วิชาชีพ (ELO 7) 

2. ความรู 2.1 สามารถตอยอดองคความรูทางวิทยาศาสตรและ

เทคโนโลยี ท่ีสูงขึ้นจากความรูพื้นฐานมัธยม

ปลายทางคณิตศาสตร ฟสิกส เคมี และ

ชีววิทยา 

นักศึกษาสามารถตอยอดองคความรูทางวิทยาศาสตร

และเทคโนโลยี ท่ีสูงขึ้นจากความรู พ้ืนฐานมัธยม

ปลายทางคณิตศาสตร ฟสิกส เคมี และชีววิทยา 

(ELO 1) 

 2.2  มีทักษะปฏิบัติทางวิทยาศาสตรพื้นฐานที่

ครอบคลุม ท้ังทางดานกายภาพ เคมี  และ

ชีวภาพที่เปนประโยชนตอวิชาชีพ 

นักศึกษามีทักษะปฏิบัติทางวิทยาศาสตรพื้นฐานท่ี

ครอบคลุมท้ังทางดานกายภาพ เคมี และชีวภาพท่ี

เปนประโยชนตอวิชาชีพ (ELO 2) 

 2.3 ทฤษฏีท่ีเกี่ยวกับกระบวนการทางอุตสาหกรรม

เกษตรตลอดหวงโซการผลิต 

นั ก ศึ ก ษ า ส า ม า ร ถ อ ธิ บ า ย ค ว าม รู ท่ี เ กี่ ย ว กั บ

กระบวนการทางอุตสาหกรรมเกษตรตลอดหวงโซการ

ผลิต (ELO 3) 

 2.4 มีทักษะปฏิบัติที่ เกี่ยวของกับงานทางดาน

อุ ตสาหกรรม เกษตร  ไดแก  ก ารแปรรู ป

ผลิ ตภัณฑทางการเกษตร การวิ เ คราะห

ทางดานจุลชีววิทยา เคมี และกายภาพ รวมถึง

การควบคุมคณุภาพ เปนตน 

นักศึกษามีทักษะปฏิบัติที่เกี่ยวของกับงานทางดาน

อุตสาหกรรมเกษตร ไดแก การแปรรูปผลิตภัณฑทาง

การเกษตร การวิเคราะหทางดานจุลชีววิทยา เคมี 

และกายภาพ รวมถึงการควบคุมคุณภาพ เปนตน 

(ELO 4) 

3. ทักษะทางปญญา 3.1 สามารถนําความรูมาใชในการแกปญหาที่กําลัง

ศึกษาอยางเหมาะสม 

3.2 สามารถวิเคราะหปญหาและเสนอแนวทางท่ี

เหมาะสมในการแกไข 

3.3 สามารถคัดเลือกแหลงขอมูลตางๆ มาใชไดอยาง

สมเหตุสมผล  

นักศึกษาสามารถเชื่อมโยงความรูที่เรียนในหลักสูตร

มาประยุกตใชในการทํางานทางดานอุตสาหกรรม

เกษตร (ELO 5) 

4.  ทักษะความสัม พันธ

ร ะ หว า ง บุ ค คล แ ล ะ

ความรับผิดชอบ 

4.1 มีความรับผิดชอบในงานท่ีไดรับมอบหมาย 

4.2 เคารพสิทธิและยอมรับฟงความคิดเห็นของผูอื่น 

4.3 สามารถทํางานรวมกับผูอื่นไดอยางมี

ประสิทธิภาพ 

นักศึกษามีจิตสํานึกในการปฏิบัติตามจรรยาบรรณ

วิชาชีพ (ELO 7) 

 

5. ทักษะการวิเคราะหเชิง

ตัวเลข การสื่อสาร และ

เทคโนโลยีสารสนเทศ 

5.1 สามารถระบุและนําเทคนิคทางสถิติหรือ 

      คณิตศาสตรที่เกี่ยวของมาใชวิเคราะหและแปล

ความหมายของขอมูล  

5.2 สามารถสื่อสารและแลกเปล่ียนความรูในเชิง

วิชาชีพทั้งภาษาไทยและภาษาอังกฤษ  

5.3 สามารถคัดเลือกแหลงขอมูลในระบบ   

สารสนเทศมาใชอยางมีวจิารณญาณ 

นักศึกษาสามารถสื่อสารและแลกเปลี่ยนความรูและ

ใหขอ เสนอแนะในเชิ งวิชาชีพทั้ งภาษาไทยและ

ภาษาอังกฤษ (ELO 6) 
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หมวดท่ี 5 หลักเกณฑในการประเมินผลนักศึกษา 

  

1.    กฎระเบียบหรือหลักเกณฑในการใหระดับคะแนน (เกรด) 

  เปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ  วาดวยการศึกษาระดับ
ปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2552 และระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วาดวยการศึกษา
ระดับปริญญาบัณฑิต  

2.    กระบวนการทวนสอบมาตรฐานผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา 

      2.1 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูขณะนักศึกษายังไมสําเร็จการศึกษา   

 (1) มีคณะกรรมการประเมินขอสอบของแตละรายวิชาวาครอบคลุมผลการเรียนรูตามที่รับผิดชอบ 

 (2) ใหนักศึกษาประเมินการเรียนการสอนในระดับรายวิชา  

 (3) นําผลการประเมินผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาเขาที่ประชุมภาควิชา  กอนการอนุมัติผลโดย

คณะกรรมการประจําสวนงานวิชาการคณะ 

 (4) มีระบบประกันคุณภาพภายในสถาบันอุดมศึกษาดําเนินการทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูและ

รายงานผล  เพ่ือทวนสอบในระดับหลักสูตร 

      2.2 การทวนสอบมาตรฐานผลการเรียนรูหลังจากนักศึกษาสําเร็จการศึกษา   

 (1)  สอบถามภาวการณไดงานทํา/ ศึกษาตอของบัณฑิต โดยใชแบบสอบถามหรือการสมัภาษณ 

 (2) สอบถามจากผูประกอบการ โดยสงแบบสอบถามประเมินความพึงพอใจของผูใชบัณฑิต 

 (3) ความเห็นจากผูดูแลนักศึกษาที่เขาไปฝกงานหรือเขาโครงการสหกิจศึกษา ตอความพรอมของ

นักศึกษา และคุณสมบัติที่เก่ียวของกับกระบวนการเรียนรู   

3.     เกณฑการสําเร็จการศึกษาตามหลักสูตร 

        เปนไปตามระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ  วาดวยการศึกษาระดับ

ปริญญาบัณฑิต พ.ศ. 2552 และระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วาดวยการศึกษา

ระดับปริญญาบัณฑิต  
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หมวดท่ี 6 การพัฒนาคณาจารย 

 

1.    การเตรียมการสําหรับอาจารยใหม 

(1) หัวหนาสาขาและอาจารยประจําหลักสูตรแนะนําอาจารยใหม  ในเรื่องบทบาทและหนาที่ความ

รับผิดชอบตอผลการเรียนรูของนักศึกษาในรายวิชาที่รับผิดชอบ 

(2) ชี้แจงและมอบเอกสารท่ีเก่ียวของ ไดแก รายละเอียดหลักสูตร ซึ่งแสดงถึงปรัชญา ความสําคัญ 

วัตถุประสงค และผลการเรียนรูที่คาดหวังของหลักสูตร กฎระเบียบของหนวยงาน ภาควิชา 

สถานศึกษา เพ่ือใหเขาใจและปฏิบัติไดตรงกัน   

(3) ชี้แจงและมอบตัวอยางเอกสารรายละเอียดรายวิชา ซึ่งแสดงถึงผลการเรียนรูที่คาดหวังจาก

รายวิชา และกลยุทธการสอนและการประเมินผล    

(4) กําหนดใหอาจารยใหมตองผานการฝกอบรม (หลักสูตรสําหรับอาจารยใหม) ตามที่มหาวิทยาลัย

กําหนด โดยอาจใหมีการสอนรวมกับอาจารยเดิม เพื่อใหไดเห็นตัวอยางการสอน และการ

ประเมินผล หรือมอบหมายใหมีอาจารยพ่ีเลี้ยงใหคําแนะนํา และติดตามการทํางานของอาจารย

ใหม อยางนอย 1 ภาคการศกึษา 

(5) ใหคําแนะนําการใชงานโปรแกรมคอมพิวเตอรที่หนวยงานใช ในการประเมินผลการเรียน  การตัด

เกรด และพิมพผลการประเมินการสอนจากนักศึกษาผานระบบออนไลน เพ่ือเปนขอมูลในการ

ปรับปรุงการสอนในครั้งตอไป 

2.   การพัฒนาความรูและทักษะใหแกคณาจารย 

มีกระบวนการใหความรูวิธีการปฏิบัติงานตามหนาที่ความรับผิดชอบ และเปดโอกาสใหคณาจารย

พัฒนาตนเองทางวิชาการ และงานวิจัยที่สนใจ  โดยอาจารยทุกคนตองไดรับการพัฒนาไมนอยกวา 1 ครั้ง/ป  

และแนะนําแหลงทุนวิจัยที่สามารถรับการสนับสนุนได 

         2.1   การพัฒนาทักษะการจัดการเรียนการสอน การวัดและการประเมินผล 

(1) ใหเขารวมการฝกอบรมเชิงปฏิบัติดานการจัดการเรียนการสอน (กลยุทธการสอน วิธีการ สอน) 

การทําสื่อการสอนอิเลคทรอนิกส  ตามที่คณะหรือมหาวิทยาลัยจัดให    

(2) การประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรูประสบการณ ในการสอน การวัดผลและการใหคําแนะนําแก

นักศึกษา รวมกันอภิปรายปญหาและแนวทางการแกไข ระหวางอาจารยในคณะ/ภาควิชา   

(3) การสนับสนุนใหอาจารยเขารวมประชุม/ฝกอบรมภายนอกสถาบัน  และนําการเรียนรูมา

ถายทอดในภาควิชา       

(4) การแลกเปลี่ยนเอกสาร ขอมูล ระหวางอาจารย  

(5) การสนับสนุนการวิจัยเพื่อพัฒนาการเรียนการสอน และเผยแพรผลงานในเครือขายของ

มหาวิทยาลัย 
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      2.2   การพัฒนาวิชาการและวิชาชีพดานอื่นๆ 

(1) การสนับสนุนการเขารวมฟง และนําเสนอผลงานทางวิชาการในที่ประชุมวิชาการ  

(2) การฝกอบรมการพัฒนาขอเสนอโครงการวิจัยและการเขียนบทความวิจัยตีพิมพในวารสาร

นานาชาติ    

(3) การสนับสนุนการรวมมือในงานวิจัย และการขอทุนสนับสนุนจากแหลงตาง ๆ   

(4) การสนับสนุนการเขารับการฝกอบรม การประชุมสัมมนาเพ่ิมพูนความรูทางวิชาการ เพ่ือทราบ

ความกาวหนาทางวิชาการในสาขาที่เก่ียวของ 

(5) การสนับสนุนดานคุณธรรม จริยธรรม เชน สนับสนุนใหเขารวมการปฏิบัติธรรม และฟงธรรม

บรรยายที่จัดข้ึนภายใน และภายนอกมหาวิทยาลัย 

 

 

หมวดท่ี 7 การประกันคุณภาพหลักสูตร 

 

1. การกํากับมาตรฐาน  

1.1 จํานวนอาจารยประจําหลักสูตร มีไมนอยกวา 5 คน และไมเปนอาจารยประจําในหลักสูตรอ่ืน 

รวมทั้งอยูประจําหลักสูตรตลอดระยะเวลาที่จัดการศึกษาตามหลักสูตรนั้น หรือจัดผูมีคุณสมบัติ

ใกลเคยีงมาทดแทนกรณอีาจารยประจําหลักสูตรเกษียณอาย ุ

1.2 คุณสมบัติของอาจารยประจําหลักสูตรมีคุณวุฒิไมต่ํากวาระดับปริญญาโท หรือดํารงตําแหนงทาง

วิชาการไมต่ํากวาผูชวยศาสตราจารยในสาขาที่ตรงหรือสัมพันธกับสาขาวิชาที่เปดสอนอยางนอย 

2 คน 

1.3 มีการปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาท่ีกําหนดทุก 5 ป โดยมีการดําเนินการปรับปรุงให

เสร็จและอนุมัติ/ ใหความเห็นชอบโดยสภามหาวิทยาลัย เพ่ือใหหลักสูตรใชงานในปที่ 6 

1.4 การดําเนินการใหเปนไปตามตัวบงชี้ผลการดําเนินงานเพื่อการประกันคุณภาพหลักสูตรและการ

เรียนการสอนตามกรอบมาตรฐานคณุวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  

2. บัณฑิต  

2.1 มีการสํารวจภาวการณไดงานทําของบัณฑิต จากบัณฑิตที่สําเร็จการศึกษาในหลักสูตร หรือ

แหลงขอมูลตางๆ ที่เก่ียวของกับความตองการแรงงาน เพ่ือประมาณการความตองการแรงงาน

ประจําป   

2.2 มีการสํารวจการศึกษาตอในระดับบัณฑิตศึกษาของบัณฑิตควบคูไปดวยเพ่ือประเมินทิศทางการ

ปรับปรงุหลักสูตรในรอบตอไป 

2.3 มีการสํารวจความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตเมื่อครบรอบหลักสูตร เพื่อใชเปนขอมูลในการ

ปรับปรุงหลักสูตรครั้งตอไป 
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2.4 ใหมีการสํารวจความตองการของตลาดแรงงานในเบื้องตน จากสถานประกอบการหรือ

หนวยงานที่รับนักศึกษาเขาฝกงานหรือสหกิจศึกษา  เพ่ือเปนขอมูลในการปรับปรุงหลักสูตรครั้ง

ตอไป 

3. นักศึกษา 

3.1 คุณสมบัติของนักศึกษาที่รับเขาศึกษาจะตองมีคุณสมบัติดังนี ้

3.1.1 เปนผูสํา เร็จการศึกษามัธยมศึกษาตอนปลาย (ม.6)  ผานการเรียนรายวิชา

วิทยาศาสตรและคณิตศาสตรรวมกันไมนอยกวา 30 หนวยกิต ในแผนการเรียน

วิทยาศาสตร -คณิตศาสตร หรือเทียบเทา จากสถาบันการศึกษาซึ่งกระทรวง 

ศึกษาธิการรับรอง 

3.1.2 เปนผูสําเร็จการศึกษาประกาศนียบัตรวิชาชีพ (ปวช.) สาขาวิชาเกษตรกรรม สาขา

เทคโนโลยีการเกษตร อุตสาหกรรมเกษตรหรือเทียบเทา จากสถาบันการศึกษาซึ่ง

กระทรวงศึกษาธิการรับรองการ 

3.1.3 มีคุณสมบัติตามระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วาดวย

การศกึษาระดับปริญญาบัณฑิต 

3.2 แนวทางการสงเสริมและพัฒนานักศึกษา มีดังนี ้

3.2.1 มีการเชิญผูเชี่ยวชาญจากภาคธุรกิจ หรือภาคอุตสาหกรรม  หรือศิษยเกาที่ประสพ

ความสําเร็จในสาขาวิชาชีพ มาเปนวิทยากร เพ่ือถายทอดประสบการณใหแกนักศึกษา 

ในบางรายวิชาที่เก่ียวของ 

3.2.2 สงเสริมใหนักศึกษาเขารวมกิจกรรมการแขงขันเพ่ือเพ่ิมทักษะดานวิชาการหรือวิชาชีพ

ที่จัดโดยหนวยงานหรือองคกร ท่ีเปนที่ยอมรับในสาขาวิชาชีพ และมีการจัด

งบประมาณสนับสนุนจากภาควิชา 

4. อาจารย 

4.1 การรับอาจารยใหม 

4.1.1 อาจารยประจําตองมีคุณวุฒิเปนไปตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการเรื่อง เกณฑ

มาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558  โดยการคัดเลือกอาจารยใหมเปนไป

ตามระเบียบของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ  ทั้งนี้ผูสมัคร

เพ่ือคัดเลือกเปนอาจารยจะตองมีวฒุิการศึกษาในระดับปริญญาเอกเทานั้น 

4.1.2 มีความเขาใจถึงวัตถุประสงคและเปาหมายของหลักสูตร 

4.1.3 มีความรู  ทักษะ ในการจัดการเรียนการสอนและการประเมินผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษา

และมีประสบการณการทําวิจัยหรือประกอบวิชาชีพในสาขาวิชาที่สอน 
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4.2 การมีสวนรวมของคณาจารยในการวางแผน  การติดตามและทบทวนหลักสูตร   

คณาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตรและผูสอน จะตองมีการประชุมรวมกันในการวางแผนจัดการ

เรียนการสอน  ประเมินผลและใหความเห็นชอบการประเมินผลทุกรายวิชา  เก็บรวบรวมขอมูล

เพ่ือใชสําหรับการปรับปรุงหลักสูตร ตลอดจนปรึกษาหารือแนวทางที่จะทําใหบรรลุเปาหมาย

ตามหลักสูตร  และไดบัณฑิตเปนไปตามคณุลักษณะบัณฑิตท่ีพึงประสงค 

4.3 การแตงตั้งคณาจารยพิเศษ 

สาขาวิชามีนโยบายในการเชิญอาจารยพิเศษที่มีประสบการณเฉพาะดานมาสอน หรือเปน

วิทยากรบรรยายในบางหัวขอ ในบางรายวิชาที่ตองการมุมมองดานประสบการณและความ

เชี่ยวชาญเฉพาะใหกับนักศึกษา 

 

5. หลักสูตรการเรียนการสอน และประเมินผูเรียน 

5.1 นําผลการสํารวจความพึงพอใจของผูมีสวนไดสวนเสียตอบัณฑิต มาประกอบการปรับปรุงพัฒนา

เนื้อหาที่ทําการเรียนการสอนใหมีความสอดคลองกับผูใชงานบัณฑิต 

5.2 ใหนักศึกษาเขารวมการแขงขันในกิจกรรมตางๆ ทางดานวิชาการและวิชาชีพเพื่อใหเกิดสงเสริม

และสนับสนุนการมีสวนรวมของนักศึกษาในทักษะในการแกไขปญหาเฉพาะหนาของนักศึกษา 

5.3 การดูแลหลักสูตรการเรียนการสอนจะปฏิบัติตามตัวบงชี้ในการประกันคุณภาพระดับหลักสูตร 

CUPT QA ในสวนของหลักสูตรระดับปริญญาตรี โดยมีเกณฑการประเมินดังนี ้

5.3.1 จํานวนอาจารยประจําหลักสูตร 

5.3.2 คุณสมบัติของอาจารยประจําหลักสูตร 

5.3.3 คุณสมบัติของอาจารยผูรับผิดชอบหลักสูตร 

5.3.4 การปรับปรุงหลักสูตรตามรอบระยะเวลาที่กําหนด 

5.3.5 การดําเนินงานใหเปนไปตามตัวบงชี้ผลการดําเนินงานเพ่ือการประกันคุณภาพ

หลักสูตรและการเรียนการสอนตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ 

พ.ศ. 2552 ดังนี้ 

1) อาจารยประจําหลักสูตรอยางนอยรอยละ 80 มีสวนรวมในการประชุมเพื่อวางแผน

ติดตาม และทบทวนการดําเนินงานหลักสูตร 

2) มีรายละเอียดของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคลองกับกรอบมาตรฐาน

คุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  

3) มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณภาคสนาม ตามแบบ 

มคอ.3 และ มคอ.4 อยางนอยกอนการเปดสอนในแตละภาคการศึกษาใหครบ  ทุก

รายวิชา 
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4) จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวิชา และรายงานผลการดําเนินการของ

ประสบการณภาคสนามตามแบบ มคอ.5 และ มคอ.6 ภายใน 30 วันหลังสิ้นสุดภาค

การศกึษาที่เปดสอนใหครบทุกรายวิชา 

5) จัดทํารายงานผลการดําเนินการของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 ภายใน 60 วัน หลัง

ปการศึกษา 

6) มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรียนรูที่กําหนดใน 

มคอ.3 และมคอ.4 อยางนอยรอยละ 25 ของรายวิชาที่เปดสอนในแตละปการศึกษา 

7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรียนการสอน กลยุทธการสอน หรือการ

ประเมินผลการเรียนรูจากผลการประเมินการดําเนินงานท่ีรายงานใน มคอ.7 ปที่แลว 

8) อาจารยใหม (ถามี) ทุกคน ไดรับการปฐมนิเทศหรือคําแนะนําดานการจัดการเรียน

การสอน 

9) อาจารยประจําทุกคนไดรับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ อยางนอยป

ละหนึ่งครั้ง 

10) จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอน (ถาม)ี ไดรับการพัฒนาวิชาการ และ/

หรือวิชาชีพ ไมนอยกวารอยละ 50 ตอป 

11) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/บัณฑิตใหมที่มีตอคุณภาพหลักสูตร 

เฉลี่ยไมนอยกวา 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0  

12) ระดับความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตที่มีตอบัณฑิตใหม เฉลี่ยไมนอยกวา 3.5 จาก

คะแนนเต็ม 5.0 

6. สิ่งสนับสนุนการเรียนรู 

6.1 ภาควิชามีการจัดเตรียมพื้นที/่แนะนําแหลงสําหรับนักศึกษาใชในการเรียนรูหรือคนควานอกเวลา

เรียน คณาจารยมีการระบุหนังสือ ตํารา และสื่อสารสนเทศท่ีมีความตองการใหแกสํานัก

หอสมุดกลางชวยจัดหา  

6.2 สาขาวิชามีหองปฏิบัต ิ การหองเครื่องมือ เพ่ือรองรับการเรียนการสอนรายวิชาที่ตองมีการฝก

ปฏิบัตขิองรายวิชาปฏิบัติการในหลักสูตร และ การทําโครงงานพิเศษของนักศึกษา  

6.3 มีรายวิชาที่สงเสริมใหมีการจัดทําโครงงานแกปญหาหรือดําเนินการวิจัยทางดานวิชาชีพ เพ่ือ

สงเสริมใหนักศึกษาไดนําความรูทางทฤษฎีมาสูการปฏิบัติและใชงานจริง    
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7. ตัวบงชี้ผลการดําเนินงาน (Key Performance Indicators)  
ดัชนีบงชี้ผลการดาํเนินงาน ปที่ 1 ปที่ 2  ปที่ 3 ปที่ 4 ปที่ 5 

(1)  อาจารยประจําหลักสตูรอยางนอยรอยละ 80 มีสวนรวมในการ

ประชุมเพ่ือวางแผน ตดิตาม และทบทวนการดําเนินงานหลักสูตร  
     

(2)  มีรายละเอียดของหลักสูตรตามแบบ มคอ.2 ที่สอดคลองกับกรอบ

มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแหงชาติ  
     

(3) มีรายละเอียดของรายวิชา และรายละเอียดของประสบการณ

ภาคสนามตามแบบ มคอ.3 และ มคอ.4 กอนการเปดสอนในแตละ

ภาคการศึกษาใหครบทุกรายวิชา  
     

(4)  จัดทํารายงานผลการดําเนินการของรายวชิาและของประสบการณ

ภาคสนาม ตามแบบ มคอ.5 และมคอ.6 ภายใน 30 วันหลัง สิ้นสุด

ภาคการศึกษาทีเ่ปดสอนใหครบทกุรายวิชา   
     

(5)  จัดทํารายงานผลการดําเนินงานของหลักสูตร ตามแบบ มคอ.7 

ภายใน 60 วันหลังสิ้นสุดปการศึกษา 
     

(6) มีการทวนสอบผลสัมฤทธิ์ของนักศึกษาตามมาตรฐานผลการเรยีนรูท่ี

กําหนดใน มคอ.3 และ มคอ.4  อยางนอยรอยละ 25 ของรายวิชาที่

เปดสอนในแตละปการศึกษา  
     

(7) มีการพัฒนา/ปรับปรุงการจัดการเรยีนการสอน กลยุทธการสอน

หรือการประเมินผลการเรียนรู  จากผลการประเมินการดําเนินงาน

ของ มคอ.7 ปที่แลว  

-     
(8) อาจารยใหมทุกคนไดรับการปฐมนิเทศหรือคําแนะนําดานการ

จัดการเรียนการสอน   (เฉพาะปทีม่ีการรับอาจารยใหม) 
- -    

(9) อาจารยประจําทุกคนไดรับการพัฒนาทางวิชาการ และ/หรือวิชาชีพ 

อยางนอยปละหนึ่งครั้ง   
     

(10) จํานวนบุคลากรสนับสนุนการเรียนการสอนไดรับการ   

        พัฒนาวิชาการ และ/หรือวชิาชีพ ไมนอยกวารอยละ 50 ตอป  
     

(11) ระดับความพึงพอใจของนักศึกษาปสุดทาย/บัณฑิตใหมที่มตีอ

คุณภาพหลักสตูรเฉลี่ย ไมนอยกวา 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0    
- - -   

(12) ระดับความพึงพอใจของผูใชบัณฑิตที่มตีอบัณฑิตใหม เฉลี่ย   

        ไมนอยกวา 3.5 จากคะแนนเต็ม 5.0    
- - - -  

รวมตัวบงช้ี 9 10 10 11 12    
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หมวดท่ี 8 การประเมินและปรับปรุงการดําเนินการของหลักสูตร 

 

1.  การประเมินประสิทธิผลของการสอน 

 1.1 การประเมินกลยุทธการสอน 

อาจารยผูสอน/ผูรับผิดชอบรายวิชา ชี้แจงกลยุทธที่เลือกใชตามความเหมาะสมของแผนการ

สอน  การประเมินกลยุทธการสอนใชการพิจารณาจากความเขาใจและการเรียนรูของผูเรียนเปน

สําคัญ  โดยอาศัยผลการทดสอบยอย คะแนนการทดสอบกลางภาค และปลายภาค  การตอบ

คําถามและอภิปรายของนักศึกษาในชั้นเรียน    นอกจากนี้ยังมีการสอบถามจากนักศึกษา ถึง

ประสิทธิภาพของการเรียนรูจากวิธีการสอนที่ใช โดยใชแบบสอบถามหรือประมวลจากการสนทนา

ระหวางนักศึกษาและอาจารยผูสอน   

 1.2  การประเมินทักษะของอาจารยในการใชแผนกลยุทธการสอน 

ใหนักศึกษาไดมีการประเมินผลการสอนของอาจารยในทุกดาน  ทั้งดานทักษะกลยุทธการ

สอน  การตรงตอเวลา  การชี้แจงเปาหมาย  วัตถุประสงครายวิชา  ชี้แจงเกณฑการประเมินผล

รายวิชาและการใชสื่อการสอนในทุกรายวิชาผานระบบอินเทอรเน็ต 

2.  การประเมินหลักสูตรในภาพรวม 

การประเมินหลักสูตรในภาพรวมจะดําเนินการในทุกๆ 5 ป โดยพิจารณาผลจาก  

(1) การประชุมอภิปรายโดยอาจารยประจําทีด่ําเนินการสอนในหลักสูตร  

(2) แบบประเมินความพึงพอใจตอคุณภาพบัณฑิต โดยนายจางหรือผูที่เก่ียวของ  

(3) แบบประเมินความพึงพอใจของหลักสูตร จากบัณฑิตที่จบการศกึษาในหลักสูตร 

3.  การประเมินผลการดําเนินงานตามรายละเอียดหลักสูตร 

การประเมินคุณภาพการศกึษาประจําป  ตามตัวบงชี้ผลการดําเนินงานที่ระบุในหมวดที่  7  การ

ประกันคุณภาพหลักสูตร โดยคณะกรรมการประเมินคุณภาพภายในระดับหลักสูตร ตามระบบและเกณฑ

ประกันคุณภาพการศกึษาภายในของมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ 

4.  การทบทวนผลการประเมินและวางแผนปรับปรุง 

จากการรวบรวมขอมูลขางตนจะทําใหทราบปญหาของการบริหารหลักสูตรทั้งในภาพรวม  และ

ในแตละรายวิชา  กรณทีี่พบปญหาของรายวิชาก็สามารถที่จะดําเนินการปรับปรุงรายวิชานั้นๆ ไดทันทีซึ่ง

จะเปนการปรับปรุงยอย  ในการปรับปรุงยอยนั้นควรทําไดตลอดเวลาที่พบปญหา  สําหรับการปรับปรุง

หลักสูตรท้ังฉบับนั้นจะกระทําทุก  5  ป  ทั้งนี้เพื่อใหหลักสูตรมีความทันสมัยและสอดคลองกับความ

ตองการของผูใชบัณฑิต 
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     ภาคผนวก 
  

ภาคผนวกประกอบดวยเอกสารตางๆ ดังนี้ 

ก)   แผนภูมิแสดงความตอเนื่องของหลักสูตร 

ข)   รายละเอียดการกําหนดรหัสวิชาของหลักสูตร 

ค)   หมวดวิชาบริการนอกสาขา 

ง)   สําเนาคําสั่งแตงตั้งกรรมการพัฒนาหลักสูตร 

จ)   รายละเอียดการปรับปรุงแกไขหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยี

อุตสาหกรรมเกษตร (ฉบับป พ.ศ. 2554) 

ฉ)   ระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วาดวย การศึกษาระดับ 

ปริญญาบัณฑิต พ.ศ. ๒๕๕๒ 

 ช)  ระเบียบมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ วาดวย การศกึษาระดับ 

ปริญญาบัณฑิต (ฉบับที่ ๒) พ.ศ. ๒๕๕๔ 
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2(180 ช.ม.) 

แผนภูมิแสดงความตอเนื่องของการศึกษาในหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร 

ก)   หลักสูตรปกต ิ

 ภาคการศึกษาที ่1           ภาคการศึกษาที ่2       ภาคการศึกษาที ่3            ภาคการศกึษาที ่4       ภาคการศึกษาที ่5        ภาคการศึกษาที่  6      ภาคการศึกษาที่ 7        ภาคการศึกษาที ่8                       

040413214   2(2-0-4)  

Genetics Engineer. 

040413215   1(0-3-1)  

Gene. Engineer. Lab. 

040203102   3(3-0-6) 

Maths II 

040413411  2(0-6-2) 

Special Project  II 

xxxxxxxxx  3(x-x-x) 

Free Elec. .Course I 

040413401   1(0-3-1) 

Industrial Sec. Visit  
040413402   1(0-3-1) 

Seminar 

040113003  3(3-0-6) 

Chem.  for Sci. 

040113004   1(0-3-1) 

Chem. Lab for Sci. 

040313001   3(3-0-6) 

Physics for Scien. I 

040413101   3(3-0-6) 

Gen. Biology I 

040413102   1(0-3-1) 

Gen. Bio. Lab. I 

040313002   1(0-2-1) 

Physics  Lab for Sci  

040113006   3(3-0-6) 

Basic Org. Chem 

040413105   1(0-3-1) 

Fund Org. Chem. 

040413301   2(2-0-4) 

Food Pro.Tech.I 

040413203   3(3-0-6) 

Anal. Chem. for AT 

040413204   1(0-3-1) 

Anal. Chem. AT Lab. 040413202   1(0-3-1) 

Gen. Micro. Lab. 

040413205   3(3-0-6) 

Applied  Genetics 

040413207   3(3-0-6) 

Gen. Biochem. 

040413206   1(0-3-1) 

Applied Gene.  Lab. 

040413201   3(3-0-6) 

Gen. Micro. 

040413306   1(0-3-1) 

Agro.Unit Oper.Lab. 

040413209   3(3-0-6) 

Agro.Unit Oper. I 

040413302   1(0-3-1) 

Food Pro.Tech.Lab I 

040413303   2(2-0-4) 

Biopro. Engineer. 

040413304   1(0-3-1) 

Biopro. Engin. Lab. 

040413210   2(2-0-4) 

Food Chemistry I 

040413309   3(3-0-6) 

QC, QA & Ind. Stand. 

040413211   1(0-3-1) 

Food Chem.Lab.I 

0404135xx    3(x-x-x) 

Prof. Elec. Course I  

040413312   3(3-0-6)  

Micro. Food Indust.  
040413313   1(0-3-1)  

Micro.Lab. Food Ind. 

040413317   3(3-0-6) 

Plant Design & Sani. 

040413314   3(3-0-6) 

Prin.Packag. for AT 

040503014   3(3-0-6)    

Stat. & Intro. Exp. 

08xxxxxxx   3(3-0-6) 

Language Elec. 

08xxxxxxx 3(3-0-6) 

Language Elec. 

08xxxxxxx    3(3-0-6) 

Language Elec. 

040413208   1(0-3-1) 

Gen. Biochem. Lab. 
040413318   2(2-0-4) 

Agro-Ind.Waste Man. 

08xxxxxxx   3(x-x-x)          

Social/Human. Elec. 

040413311   1(0-3-1) 

Food Pro.Tech.Lab II 

040413310   2(2-0-4) 

Food Pro.Tech. II 

040413307   2(2-0-4) 

Food Chemistry II 

040413308   1(0-3-1) 

Food Chem.Lab.II 

040413106   2(2-0-4) 

Intr. Agro-Indus. 

 19 (X-X-X)             20 (X-X-X)              20 (X-X-X)            20 (15-15-35)           18 (15-9-33)           18 (17-3-35)              10 (X-X-X)           13 (X-X-X) 

040413405 2(0-180-0) 

Training (S/U) 

040413103   3(3-0-6) 

Gen. Biology II 

040413104   1(0-3-1) 

Gen. Bio. Lab. II 

08xxxxxxx   3(x-x-x)          

Social/Human. Elec. 

08xxxxxxx   1(0-2-1) 

Phy. Edu. Elec. 

040203101  3(3-0-6) 

Maths I 

040413213   2(2-0-4) 

Nutrition Agro-Indus 

xxxxxxxxx   3(3-0-6) 

Sci.& Math. Elec. 

040413305   3(3-0-6) 

Agro. Unit Operat. II 

xxxxxxxxx   3(3-0-6) 

Sci.& Math. Elec. 

040413410  1(0-3-1) 

Special Project  I 

xxxxxxxxx  3(x-x-x) 

Free Elec. .Course II 

0404135xx    3(x-x-x) 

Prof. Elec. Course II 

08xxxxxxx    3(3-0-6) 

Language Elec. 

                       

มคอ.2    
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xxxxxxxxx   3(3-0-6) 

Sci.& Math. Elec. 

08xxxxxxx   1(0-2-1) 

Phy. Edu. Elec. 

08xxxxxxx   3(x-x-x)          

Social/Human. Elec. 

ภาคผนวก ก.    



 

115  

ข) หลักสูตรสหกจิศกึษา 

 ภาคการศึกษาที ่1          ภาคการศึกษาที่ 2        ภาคการศึกษาที ่3          ภาคการศึกษาที่ 4         ภาคการศึกษาที ่5        ภาคการศึกษาที ่ 6      ภาคการศึกษาที่ 7        ภาคการศึกษาที ่8                        

xxxxxxxxx  3(x-x-x) 

Free Elec..Course II 

040413401   1(0-3-1) 

Industrial Sec. Visit 

040413317   3(3-0-6) 

Plant Design & Sani. 

   19 (X-X-X)              20 (X-X-X)               20 (X-X-X)            20 (15-15-35)          18 (15-9-33)          19 (17-18-35)                6 (540 ช.ม.)          17 (x-x-x) 

040413412   1(90 ช.ม.) 

Co-operative Edu. I 

040413402   1(0-3-1) 

Seminar 
0404135xx    3(x-x-x) 

Prof. Elec. Course I 

1(90 ช.ม.) 

040413413 6(540 ช.ม.) 

Co-operative Edu. II 

xxxxxxxxx  3(x-x-x) 

Free Elec..Course I 

08xxxxxxx    3(3-0-6) 

Language Elec. 

มคอ.2    

040413412  1(0-15-0) 

Pre co-operative Edu 
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ภาคผนวก ก.    

040413214   2(2-0-4)  

Genetics Engineer. 

040413215   1(0-3-1)  

Gene. Engineer. Lab. 

040203102   3(3-0-6) 

Maths II 040113003  3(3-0-6) 

Chem.  for Sci. 

040113004   1(0-3-1) 

Chem. Lab for Sci. 

040313001   3(3-0-6) 

Physics for Scien. I 

040413101   3(3-0-6) 

Gen. Biology I 

040413102   1(0-3-1) 

Gen. Bio. Lab. I 

040313002   1(0-2-1) 

Physics  Lab for Sci  

040113006   3(3-0-6) 

Basic Org. Chem 

040413105   1(0-3-1) 

Fund Org. Chem. 

040413301   2(2-0-4) 

Food Pro.Tech.I 

040413203   3(3-0-6) 

Anal. Chem. for AT 

040413204   1(0-3-1) 

Anal. Chem. AT Lab. 040413202   1(0-3-1) 

Gen. Micro. Lab. 

040413205   3(3-0-6) 

Applied  Genetics 

040413207   3(3-0-6) 

Gen. Biochem. 

040413206   1(0-3-1) 

Applied Gene.  Lab. 

040413201   3(3-0-6) 

Gen. Micro. 

040413306   1(0-3-1) 

Agro.Unit Oper.Lab. 

040413209   3(3-0-6) 

Agro.Unit Oper. I 

040413302   1(0-3-1) 

Food Pro.Tech.Lab I 

040413303   2(2-0-4) 

Biopro. Engineer. 

040413304   1(0-3-1) 

Biopro. Engin. Lab. 

040413210   2(2-0-4) 

Food Chemistry I 

040413309   3(3-0-6) 

QC, QA & Ind. Stand. 

040413211   1(0-3-1) 

Food Chem.Lab.I 

040413312   3(3-0-6)  

Micro. Food Indust.  
040413313   1(0-3-1)  

Micro.Lab. Food Ind. 

040413314   3(3-0-6) 

Prin.Packag. for AT 

040503014   3(3-0-6)    

Stat. & Intro. Exp. 

08xxxxxxx   3(3-0-6) 

Language Elec. 

08xxxxxxx 3(3-0-6) 

Language Elec. 

08xxxxxxx    3(3-0-6) 

Language Elec.. 

040413208   1(0-3-1) 

Gen. Biochem. Lab. 
040413318   2(2-0-4) 

Agro-Ind.Waste Man. 

08xxxxxxx   3(x-x-x)          

Social/Human. Elec. 

040413311   1(0-3-1) 

Food Pro.Tech.Lab II 

040413310   2(2-0-4) 

Food Pro.Tech. II 

040413307   2(2-0-4) 

Food Chemistry II 

040413308   1(0-3-1) 

Food Chem.Lab.II 

040413106   2(2-0-4) 

Intr. Agro-Indus. 

040413103   3(3-0-6) 

Gen. Biology II 

040413104   1(0-3-1) 

Gen. Bio. Lab. II 

08xxxxxxx   3(x-x-x)          

Social/Human. Elec. 

08xxxxxxx   1(0-2-1) 

Phy. Edu. Elec. 

040203101  3(3-0-6) 

Maths I 

040413213   2(2-0-4) 

Nutrition Agro-Indus 

xxxxxxxxx   3(3-0-6) 

Sci.& Math. Elec. 

040413305   3(3-0-6) 

Agro. Unit Operat. II 

xxxxxxxxx   3(3-0-6) 

Sci.& Math. Elec. 

xxxxxxxxx   3(3-0-6) 

Sci.& Math. Elec. 

08xxxxxxx   1(0-2-1) 

Phy. Edu. Elec. 

08xxxxxxx   3(x-x-x)          

Social/Human. Elec. 
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ภาคผนวก ข. 

 

รายละเอียดการกําหนดรหัสวิชาของหลักสูตร 

โครงสรางรหัสวิชาของภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร อาหาร และส่ิงแวดลอม  

ตามที่มหาวทิยาลัยกําหนดใหเปนเลข 9 หลัก 

  

หลักที่                1    2      3      4     5     6     7    8    9 

  0   4   0   4   1   3   X   X   X 

  

คณะวทิยาศาสตรประยุกต 

 

ภาควิชาเทคโนโลยอีุตสาหกรรมเกษตร 

 อาหาร และสิ่งแวดลอม 

 

สาขาวิชาเทคโนโลยอีุตสาหกรรมเกษตร 

 

ระดับการศึกษา  

  ปริญญาตรี    3 

  ปริญญาโท    5 

  ปริญญาเอก  7 

  

 

กลุม/แขนง    

  0  วิชาศึกษาทั่วไป/ วิชาบริการ 

  1  กลุมวชิาบังคับ ช้ันปที่ 1 

  2  กลุมวชิาบังคับ ช้ันปที่ 2 

   3  กลุมวชิาบังคับ ช้ันปที่ 3 

  4  กลุมวชิาบังคับ ช้ันปที่ 4  

  5  กลุมวชิาเลือก 

 

ลําดับวิชา 
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ภาคผนวก ค. 

 

รายวิชาศกึษาทั่วไป กลุมวิทยาศาสตรและคณิตศาสตรที่ใหบริการแกนักศกึษาหลักสูตรอื่น 

 

040413001 ชีววิทยาในชีวิตประจําวัน      3(3-0-6) 

   (Biology in Daily Life)  

   วิชาบังคับกอน :  ไมม ี

  ความหมายของชีววิทยา คุณสมบัติของสิ่งมีชีวิต รางกายของมนุษย พันธุ

ศาสตรในชีวิตประจําวัน มนุษยกับจุลินทรีย ความสําคัญและการใชประโยชนจาก

ชีววิทยาในชีวิตประจําวัน 

  Definition of biology, characteristic of life, human body, genetics in 

daily life, man and microorganisms, importance and application of 

biology in daily life. 
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ภาคผนวก ง. 
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ภาคผนวก จ. 

 

   
  
   

 

การปรับปรงุแกไขหลักสูตรวิทยาศาสตรบณัฑิต 

สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร 

ฉบับป พ.ศ. 2554  

  

 

 

  

 

ภาควิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร อาหาร และสิ่งแวดลอม 

คณะวิทยาศาสตรประยุกต  

มหาวิทยาเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ 
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การปรับปรุงแกไขหลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร ฉบับป พ.ศ. 2554  

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ  

  

 
1. หลักสูตรฉบับดังกลาวน้ี ไดรับความเห็นชอบจากสํานักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา เมื่อวันที่   
    13 ธนัวาคม 2554 
2. สภามหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ      ไดอนุมัติการปรับปรุงแกไขครั้งน้ีแลว   
   ในคราวประชุมครั้งที่    5/2560   เมื่อวันที่   26  เดือน กรกฎาคม    พ.ศ.  2560      
3. หลักสูตรปรับปรุงแกไขนี้ เริ่มใชกับนักศึกษารุนปการศึกษา  2560 
    ตั้งแตภาคเรียนที่   1  ปการศึกษา  2560  เปนตนไป  
4. เหตุผลในการปรับปรุงแกไข  
  เพื่อใหเปนไปตามเกณฑมาตรฐานหลกัสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 ตามประกาศกระทรวงศึกษาธิการ 
และทบทวนปรับปรุงหลักสูตรหลังมีการดําเนินการครบ 5 ป  รวมทั้งเนนปรับแผนการศึกษาใหสอดคลองกับ
ผลการเรียนรูที่คาดหวังของหลักสูตร  เพื่อใหเปนไปตามหลักการประกันคุณภาพหลักสูตรตาม CUPT QA  
โดยหลักสูตรน้ีเปนหลักสูตรปริญญาตรีทางวิชาการ  ท่ีมุงผลิตบัณฑิตใหมีความรอบรูท้ังทฤษฎี และปฏิบัติ 
สามารถนําความรูไปประยุกตในสถานการณจริงไดอยางสรางสรรค  
5. สาระในการปรับปรุงแกไข  
   ปรับปรุงจํานวนหนวยกิต จากเดิม 142 หนวยกิต เปน 140 หนวยกิต และโครงสรางหลักสูตร
เปล่ียนแปลงเล็กนอยดังนี้   
   5.1  หมวดวิชาศึกษาทั่วไป    จากเดิม 31 หนวยกิต  เพิ่มเปน 32 หนวยกิต  ตามรายการปรับปรุงดังน้ี 

5.1.1. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร จากเดิม 8 หนวยกิต เปน 9 หนวยกิต ดังนี้  
เดิม   030113260 ความรูทั่วไปและการจัดการงานเขียนแบบ     2(1-2-3) 
    (Fundamental Drawing and Management) 

040603002 ระบบคอมพิวเตอรและโปรแกรมประยุกต    3(3-0-6) 
    (Computer System and Applications) 

040423002 สิ่งแวดลอมและการจัดการเบื้องตน     3(3-0-6) 
   (Introduction to Environment and Management)  

ใหม  040113005 เคมีในชีวิตประจําวัน      3(3-0-6) 

    (Chemistry for Everyday Life) 

040603002 ระบบคอมพิวเตอรและโปรแกรมประยุกต   3(3-0-6) 

    (Computer System and Applications) 
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050213201 บทบาทของผูบรโิภคในงานพัฒนาผลิตภัณฑ   3(3-0-6) 

   (Consumers Roles in Product Development)    

หรือเลือกวิชาอื่นๆ จากกลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตรในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ที่มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยพีระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอน 

 
5.1.2. กลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร 9 หนวยกิตตามเดิม 
5.1.3. กลุมวิชาภาษา มีจํานวน 12  หนวยกิต และกลุมวิชาพลศึกษา  2 หนวยกิต เชนเดิม 

    
 5.2  หมวดวิชาเฉพาะ 

มีจํานวนหนวยกิตรวมลดลงจาก 105 หนวยกิต เปน 102  หนวยกิต โดยมีรายวิชาในกลุมวิชาแกน 37 
หนวยกิต เชนเดิม  แตมีรายวิชาในกลุมวิชาชีพ และกลุมวิชาฝกงานเปล่ียนแปลงดังน้ี 

5.2.1  เปลี่ยนแปลง และเพิ่มรายวิชา และลดรายวิชา ในกลุมวชิาชีพ ดังนี้ 
เดิม  040413212   พื้นฐานผลิตภัณฑอาหาร        2(2-0-4) 
   (Fundamental of Food Products) 
ใหม  040413213   โภชนาการในอุตสาหกรรมเกษตร    2(2-0-4) 
    (Nutrition in Agro-Industry) 
เดิม   040413316   พันธุวิศวกรรม       3(2-3-5)    
    (Genetics Engineering)  
ใหม    040413214   หลักพันธุวิศวกรรม          2(2-0-4)   
      (Principle of Genetic Engineering)     
และ 040413215   ปฏิบัติการหลักพันธุวศิวกรรม    1(0-3-1) 
  (Principle of Genetic Engineering Laboratory)  
เดิม  040413315   การวางผังโรงงานอุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน   3(3-0-6) 
   (Introduction to Agro-Industrial Plant Design) 
ใหม    040413317   การวางผังโรงงานอุตสาหกรรมเกษตรและการสุขาภิบาล 3(3-0-6) 
   (Agro-Industrial Plant Design and Sanitation) 
เพิ่มวิชา 040413106   อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน        2(2-0-4) 
   (Introduction to Agro-Industry) 
ลดวิชา 040413403   ระเบียบวิธีวิจัยทางเทคโนโลยีอุตสาหกรรมเกษตร  1(0-3-1) 
    (Agro-Industrial Technology Research Methodology) 
ลดวิชา 040413404   โครงงานพิเศษ      3(0-9-3) 
   (Special Project) 
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เฉพาะหลักสูตรสหกิจศึกษา 
ลดวิชา  040413406   สหกิจศึกษา 1                  1(0-6-3) 
  (Co-operative Education I)  

5.2.2  ลดรายวิชาเลือกจากเดิม นักศึกษาปกติ 12 หนวยกิต เปน 6 หนวยกิต  นักศึกษาสหกิจศึกษา 9 
หนวยกิตเปน 3 หนวยกิต  

5.2.3  เปลี่ยนแปลง เพิ่มและลดรายวิชา ในกลุมวิชาฝกงาน/วิจัย ดังนี้ 

 หลักสูตรปกต ิ เพิ่มจากเดิม 2 หนวยกิต เปน 5 หนวยกิต ดังน้ี 

เดิม 040413405   การฝกงาน                  2(0-180-0)(S/U) 
   (Training) 
ใหม 040413405   การฝกงาน                  2(0-180-0)(S/U) 
   (Training) 
เพิ่มวิชา 040413410   โครงงานพิเศษ 1      1(0-3-1) 
   (Special Project I) 
เพิ่มวิชา 040413411   โครงงานพิเศษ 2      2(0-6-2) 
   (Special Project II) 

หลักสูตรสหกิจศึกษา มีจํานวน 8 หนวยกิต คงเดิมโดยเปลี่ยนแปลงดังนี ้ 

เดิม  040413407  สหกิจศึกษา 2                  8(0-40-8) 
  (Co-operative Education II)  
ใหม    040413412  เตรียมสหกิจศึกษา               1(0-15-0) 
  (Pre co-operative Education)  

040413413  สหกิจศึกษา 1                  1(90 ช.ม.) 
  (Co-operative Education I) 
 040413414  สหกิจศึกษา 2                  6(540 ช.ม.) 
  (Co-operative Education II) 
  
   5.3  หมวดวิชาเลือกเสรี 
          มีจํานวน  6  หนวยกิต เชนเดิม  
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6. โครงสรางหลักสูตรภายหลังการปรับปรุงแกไข     
         เมื่อเปรียบเทียบกับโครงสรางเดิมและเกณฑมาตรฐานหลักสูตรระดับปริญญาตรี พ.ศ. 2558 ของ
กระทรวงศึกษาธิการ ปรากฏดังน้ี     
 

โครงสรางหลักสูตร 
เกณฑกระทรวงฯ   

(หนวยกิต) 
โครงสรางเดิม                                                     
(หนวยกิต) 

โครงสรางใหม 
(หนวยกิต) 

 1. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  
     ก. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 
     ข. กลุมวิชาภาษา         
    ค. กลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร  
    ง.  กลุมวิชาพลศึกษา          
 2. หมวดวิชาเฉพาะ  
     ก.  กลุมวิชาแกน      
      ข.  กลุมวิชาชีพ   

 โครงการปกติ 
 โครงการสหกิจศึกษา 

      ค.  กลุมวชิาฝกงาน /วิจัย 
 โครงการปกติ 
 โครงการสหกิจศึกษา 

   3. หมวดวิชาเลือกเสรี  

30 
— 
— 
— 
— 
72 
— 
— 
— 
— 
— 
 
 
6 

31 
  8 
12 
 9 
 2 

105 
 37 

 
66 
60 
 
2 
8 
6 

32 
  9 
12 
 9 
 2 

102 
 37 

 
60 
57 
 
5 
8 
6 

จํานวนหนวยกิตรวมไมนอยกวา 120 142 140 

                   



 

125  

7. เปรียบเทียบขอแตกตางระหวางหลักสูตรเดิมกับหลักสูตรปรับปรุง  

                  7.1 โครงสรางหลักสูตร   

  

หลักสูตรฉบับป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

 

จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร                   142  หนวยกิต 

                                             ปกติ        สหกิจศึกษา                               

    ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  31               31        หนวยกิต 

    ข. หมวดวิชาเฉพาะ                  105             105        หนวยกิต  

        1. กลุมวิชาแกน                    37               37        หนวยกิต 

        2. กลุมวิชาชีพ                      66              60         หนวยกิต 

            2.1 วิชาเอกบังคบั              54              51         หนวยกิต 

            2.2 วิชาเลือก                   12                9         หนวยกิต 

        3. กลุมวิชาฝกงาน                   2                8         หนวยกิต 

    ค. หมวดวิชาเลือกเสรี                  6                6         หนวยกิต        

  

จํานวนหนวยกิตรวมตลอดหลักสูตร                   140  หนวยกิต 

                                             ปกติ        สหกิจศึกษา                               

    ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  32               32        หนวยกิต 

    ข. หมวดวิชาเฉพาะ                  102             102        หนวยกิต  

        1. กลุมวิชาแกน                    37               37        หนวยกิต 

        2. กลุมวิชาชีพ                      60               57        หนวยกิต 

            2.1 วิชาเอกบังคับ              54               54        หนวยกิต 

            2.2 วิชาเลือก                     6                 3        หนวยกิต 

        3. กลุมวิชาฝกงาน/ วิจัย            5                 8        หนวยกิต 

    ค. หมวดวิชาเลือกเสรี                   6                6        หนวยกิต                                                                                                                     
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7.2  รายวิชาในหลักสูตร  

         ก. หมวดวิชาศึกษาทั่วไป  

     1. กลุมวิชาวิทยาศาสตรและคณิตศาสตร 

 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา                 ชื่อวิชา                          หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                                หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

 

030113260  ความรูท่ัวไปและการจัดการงานเขียนแบบ     2(1-2-3) 

                 (Fundamental Drawing and Management) 

040423002  สิ่งแวดลอมและการจัดการเบ้ืองตน 3(3-0-6) 

      (Introduction to Environment and Management) 

040603002  ระบบคอมพิวเตอรและโปรแกรมประยุกต     3(3-0-6) 

                 (Computer System and Applications)     

  

 

 

040113005  เคมีในชีวิตประจําวนั               3(3-0-6) 

      (Chemistry for Everyday Life) 

040603002  ระบบคอมพิวเตอรและโปรแกรมประยุกต     3(3-0-6) 

        (Computer System and Applications) 

050213201  บทบาทของผูบริโภคในงานพัฒนาผลิตภัณฑ  3(3-0-6) 

       (Consumers Roles in Product Development) 

หรือเลือกวิชาอื่นๆ จากกลุมวิชาวทิยาศาสตรและคณิตศาสตรในหมวด

วิชาศึกษาทั่วไป ที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ

เปดสอน โดยความเห็นชอบของภาควิชา 

 

 

2. กลุมวิชาภาษา   

 

 

 

 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                             หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                               หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

080103001  ภาษาอังกฤษ 1                                   3(3-0-6) 

                 (English I) 

080103002  ภาษาอังกฤษ 2                                   3(3-0-6) 

                 (English II) 

และเลือกเรยีนวิชาจากกลุมวิชาภาษาจํานวนไมนอยกวา  6  หนวยกิต   

จากรายวิชาตอไปนี้  

เลือกเรยีนวิชาจากกลุมวชิาภาษาจํานวนไมนอยกวา  12  หนวยกิต    

จากรายวิชาตอไปนี้  

080103001  ภาษาอังกฤษ 1                                   3(3-0-6) 

                 (English I) 

080103002  ภาษาอังกฤษ 2                                   3(3-0-6) 

                 (English II) 
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3. กลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                             หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                               หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

080103011  ทักษะการเรียนภาษาอังกฤษ            3(3-0-6) 

      (English Study Skills) 

080103012  การอาน  1                3(3-0-6) 

                 (Reading I) 

080103014  การเขียน 1              3(3-0-6) 

      (Writing I) 

080103016  การสนทนาภาษาองักฤษ  1            3(3-0-6)  

      (English Conversation I) 

080103018  ภาษาอังกฤษเพื่อการทํางาน            3(3-0-6)     

         (English for Work) 

080103019  ภาษาอังกฤษสําหรบันักวิทยาศาสตร          3(3-0-6)    

         (English for Scientists) 

 

หรือเลือกเรียนจากกลุมวิชาภาษา ในรายวิชาในหมวดศึกษาทั่วไป 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ 

 

 

080103012  การอาน  1                3(3-0-6) 

                 (Reading I) 

080103014  การเขียน 1              3(3-0-6) 

      (Writing I) 

080103016  การสนทนาภาษาองักฤษ  1            3(3-0-6)  

      (English Conversation I) 

080103018  ภาษาอังกฤษเพื่อการทํางาน            3(3-0-6)     

         (English for Work) 

080103019  ภาษาอังกฤษสําหรบันักวิทยาศาสตร          3(3-0-6)    

         (English for Scientists) 

 

หรือเลือกวิชาอื่นๆ จากกลุมวิชาภาษาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป ทีj

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอนโดยความ

เห็นชอบของภาควิชา 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                            หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                             หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

080203905  เศรษฐกิจกับชีวิตประจําวัน                     3(3-0-6)      

                 (Economy and Everyday Life) 

080303602  การพัฒนาคณุภาพชีวิต             3(3-0-6) 

                 (Development of Life Quality) 

และเลือกเรยีนจากกลุมวิชาสังคมศาสตร หรือมนุษยศาสตร ไมนอยกวา  

3 หนวยกิต จากรายวิชาตอไปนี้  

 

030953115  สมาธิเพื่อการพัฒนาชีวติ                    3(2-2-5)       

                 (Meditation for Life Development) 

080203907  ธุรกิจกับชีวติประจาํวัน         3(3-0-6) 

                 (Business  and  Everyday Life)   

080203909  เศรษฐกิจ การเมือง สังคมและวัฒนธรรม 3(3-0-6) 

      ประเทศกลุมประชาคมอาเซียน  

                 (Asean Economic Political and Cultural Studies)

  

หรือเลือกวิชาอื่นๆจากกลุมวิชาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตร ในหมวด

วิชาศึกษาทั่วไป ที่มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือ

เปดสอนโดยความเห็นชอบของภาควชิา 
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หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                            หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                              หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

 

080203901  มนุษยกับสังคม                                    

3(3-0-6) 

      (Man  and  Society) 

080203902  มรดกและอารยธรรมของชาติ             3(3-0-6) 

     (National Heritage and Civilization) 

080203903  มิติทางสังคม  เศรษฐกิจ และการเมือง        3(3-0-6) 

      (Social, Economic and Political Dimension) 

080203904  กฎหมายในชีวิตประจําวัน             3(3-0-6) 

      (Law for Everyday Life) 

080203906  เศรษฐศาสตรเพ่ือการพัฒนาชีวิต             3(3-0-6) 

       (Economics for Individual  Development) 

080203907  ธุรกิจกับชีวติประจาํวัน              3(3-0-6) 

                 (Business  and  Everyday Life)   

080303101  จิตวิทยาทั่วไป                          3(3-0-6) 

                 (General  Psychology) 

080303102  จิตวิทยาสังคม               3(3-0-6) 

      (Social Psychology) 

080303103  จิตวิทยาเพ่ือความสขุในการดํารงชีวิต  3(3-0-6) 

      (Psychology for Happy Life)   

080303104  จิตวิทยาเพ่ือการทํางาน   3(3-0-6) 

      (Psychology for  Work) 

080303201  การพูดเพ่ือประสิทธิผล    3(3-0-6) 

      (Effective Speech) 

080303301  ศิลปสุนทรีย    3(3-0-6) 

      (Art Appreciation) 

080303601  มนุษยสมัพันธ    3(3-0-6) 

      (Human Relations)  
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4. กลุมวิชาพลศึกษา 

 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                            หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                             หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

ใหเลือกเรยีนจํานวน  2  หนวยกิต  จากรายวิชาตอไปนี ้

080303501  บาสเกตบอล                                   1(0-2-1) 

                 (Basketball) 

080303502  วอลเลยบอล                                   1(0-2-1) 

                  (Volleyball) 

080303503  แบดมินตัน                                   1(0-2-1) 

                 (Badminton)  

080303504  ลลีาศ                                   1(0-2-1) 

      (Dancing) 

080303505  เทเบลิเทนนิส                        1(0-2-1) 

      (Table Tennis) 

080303506  เทควันโด                                         1(0-2-1) 

      (Taekwondo) 

080303507  ฟุตบอล                                           1(0-2-1) 

      (Football) 

ใหเลือกเรยีนเปนจํานวน  2  หนวยกิต  จากรายวชิาตอไปนี ้

 080303501  บาสเกตบอล                                   1(0-2-1) 

                 (Basketball) 

080303502  วอลเลยบอล                                   1(0-2-1) 

                  (Volleyball) 

080303503  แบดมินตัน                                   1(0-2-1) 

                 (Badminton)  

080303504  ลลีาศ                                   1(0-2-1) 

      (Dancing) 

080303505  เทเบลิเทนนิส                        1(0-2-1) 

      (Table Tennis) 

080303506  เทควันโด                                         1(0-2-1) 

      (Taekwondo) 

080303507  ฟุตบอล                                           1(0-2-1) 

      (Football) 

 

 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                            หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                               หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

 

080303604  บัณฑติไทยในอุดมคต ิ   3(3-0-6) 

      (Ideal Thai Graduate)  

080303606  การคดิเชิงระบบและความคิดสรางสรรค  3(3-0-6) 

                 (Systematic  and Creative Thinking) 

หรือเลือกเรียนวชิาอื่น ๆ ในกลุมวชิาสังคมศาสตรและมนุษยศาสตรที่

คณะศลิปศาสตรประยุกตเปดสอน 
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หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                             หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                              หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

080303508  เซปกตะกรอ       1(0-2-1) 

      (Sepak-Takraw) 

080303509  เปตอง                                           1(0-2-1) 

                 (Pétanque) 

080303510  ไทจี/๋ไทเกก                                         1(0-2-1) 

      (Taiji / Taikek)   

 

หรือเลือกเรียนจากกลุมวิชาพลศึกษา ที่คณะศิลปศาสตรประยุกตเปด

สอน 

080303508  เซปกตะกรอ       1(0-2-1) 

      (Sepak-Takraw) 

080303509  เปตอง                                           1(0-2-1) 

                 (Pétanque) 

080303510  ไทจี/๋ไทเกก                                         1(0-2-1) 

      (Taiji / Taikek)   

 

หรือเลือกวิชาอื่นๆจากกลุมวิชาพลศึกษาในหมวดวิชาศึกษาทั่วไป  ที่

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอน โดยความ

เห็นชอบของภาควิชา  

 

         ข. หมวดวิชาเฉพาะ   

        1. กลุมวิชาแกน 

 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                              หนวยกิต  

                                           (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                            หนวยกิต  

                                      (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

040113003  เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร                       3(3-0-6) 

                 (Chemistry for Scientists) 

040113004  ปฏิบัติการเคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร          1(0-3-1)  

                 (Chemistry Laboratory for Scientists) 

040113006  เคมีอินทรียเบื้องตน                               3(3-0-6) 

                 (Basic Organic Chemistry)  

040203101  คณติศาสตร  1                                     3(3-0-6) 

                 (Mathematics I) 

040203102  คณติศาสตร  2                                3(3-0-6) 

                 (Mathematics II) 

040313001  ฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร 1               3(3-0-6)  

                 (Physics for Scientist I)  

040313002  ปฏิบัติการฟสิกสสาํหรับนักวิทยาศาสตร 1      1(0-2-1)   

  (Physics Laboratory for Scientist I)     

040113003  เคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร                   3(3-0-6) 

                 (Chemistry for Scientists) 

040113004  ปฏิบัติการเคมีสําหรับนักวิทยาศาสตร       1(0-3-1)  

                 (Chemistry Laboratory for Scientists) 

040113006  เคมีอินทรียเบื้องตน                            3(3-0-6) 

                 (Basic Organic Chemistry)  

040203101  คณติศาสตร  1                                 3(3-0-6) 

                 (Mathematics I) 

040203102  คณติศาสตร  2                                 3(3-0-6) 

                 (Mathematics II) 

040313001  ฟสิกสสําหรับนักวิทยาศาสตร 1           3(3-0-6)  

                 (Physics for Scientist I)  

040313002  ปฏิบัติการฟสิกสสาํหรับนักวิทยาศาสตร 1  1(0-2-1)   

  (Physics Laboratory for Scientist I)     
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หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                              หนวยกิต  

                                          (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา             ชื่อวิชา                              หนวยกิต  

                                              (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

 

040413101  ชีววิทยาทั่วไป  1                                   3(3-0-6) 

                 (General Biology I) 

040413102  ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป  1                       1(0-3-1) 

                 (General Biology Laboratory  I) 

040413103  ชีววิทยาทั่วไป  2                                   3(3-0-6)    

                 (General Biology II) 

040413104  ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป  2                      1(0-3-1) 

                 (General Biology Laboratory II) 

040413105  ปฏิบัติการทางเคมอีินทรียพ้ืนฐาน              1(0-3-1) 

                 (Fundamental of Organic Chemistry Laboratory)  

040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป                                   3(3-0-6) 

                 (General Microbiology) 

040413202  ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทั่วไป                      1(0-3-1) 

                 (General Microbiology Laboratory) 
040413203  เคมีวิเคราะหสําหรบัอุตสาหกรรมเกษตร       3(3-0-6) 

     (Analytical Chemistry for Agro-Industry) 

040413204  ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหสําหรับ                  1(0-3-1) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร 

     (Analytical Chemistry for Agro-Industry  

     Laboratory) 

040503014  สถิติและการวางแผนการทดลองเบื้องตน      3(3-0-6)  

                 (Statistics and Introduction to Experimental   

                 Design) 

 

040413101  ชีววิทยาทั่วไป  1                                 3(3-0-6) 

                  (General Biology I) 

040413102  ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป  1                     1(0-3-1) 

                  (General Biology Laboratory  I) 

040413103  ชีววิทยาทั่วไป  2                                 3(3-0-6)     

                  (General Biology II) 

040413104  ปฏิบัติการชีววิทยาทั่วไป  2                     1(0-3-1) 

                  (General Biology Laboratory II) 

040413105  ปฏิบัติการทางเคมอีินทรียพ้ืนฐาน             1(0-3-1) 

                  (Fundamental of Organic Chemistry Laboratory)  

040413201  จุลชีววิทยาทั่วไป                                 3(3-0-6) 

                  (General Microbiology) 

040413202  ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทั่วไป                     1(0-3-1) 

                  (General Microbiology Laboratory) 

040413203  เคมีวิเคราะหสําหรบัอุตสาหกรรมเกษตร      3(3-0-6) 

      (Analytical Chemistry for Agro-Industry) 

040413204  ปฏิบัติการเคมีวิเคราะหสําหรับ                  1(0-3-1) 

                  อุตสาหกรรมเกษตร 

      (Analytical Chemistry for Agro-Industry  

      Laboratory) 

040503014  สถิติและการวางแผนการทดลองเบื้องตน      3(3-0-6)  

                 (Statistics and Introduction to Experimental  

                 Design) 
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 2. กลุมวิชาชีพ 

 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา           ชื่อวิชา                               หนวยกิต  

                                         (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา            ชื่อวิชา                               หนวยกิต  

                                              (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

วิชาบังคับ 
 
 
040413205  พันธุศาสตรประยุกต                            3(3-0-6) 
                 (Applied Genetics) 
040413206  ปฏิบัติพันธุศาสตรประยุกต                    1(0-3-1) 
                 (Applied Genetics Laboratory) 
040413207  ชีวเคมีทั่วไป                                      3(3-0-6) 
                 (General Biochemistry) 
040413208  ปฏิบัติชีวเคมีทั่วไป                              1(0-3-1) 
                 (General Biochemistry Laboratory) 
040413209  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทาง                    3(3-0-6) 
                 อุตสาหกรรมเกษตร 1   
                 (Agro-industrial Unit Operations I) 
040413210  เคมีอาหาร 1                                     2(2-0-4)   
                 (Food Chemistry I) 
040413211  ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวเิคราะห 1   1(0-3-1) 
                 (Food Chemistry and Analysis Laboratory I) 
040413212  พื้นฐานผลิตภณัฑอาหาร                       2(2-0-4) 

                 (Fundamental of Food Products) 

 

 

 

 

040413301  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1               2(2-0-4) 

                 (Food Processing Technology I) 

040413302  ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1  1(0-3-1)   

                 (Food Processing Technology Laboratory I) 

 

 

  วิชาบังคับ 
040413106  อุตสาหกรรมเกษตรเบื้องตน                     2(2-0-4)   

     (Introduction to Agro-Industry)  
040413205  พันธุศาสตรประยุกต                              3(3-0-6) 
                 (Applied Genetics) 
040413206  ปฏิบัติการพันธุศาสตรประยุกต                 1(0-3-1) 
                 (Applied Genetics Laboratory) 
040413207  ชีวเคมีทั่วไป                                        3(3-0-6) 
                 (General Biochemistry) 
040413208  ปฏิบัติชีวเคมีทั่วไป                                1(0-3-1) 
                 (General Biochemistry Laboratory) 
040413209  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทาง                      3(3-0-6) 
                 อุตสาหกรรมเกษตร 1   
                 (Agro-industrial Unit Operations I) 
040413210  เคมีอาหาร 1                                       2(2-0-4)   
                 (Food Chemistry I) 
040413211  ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวเิคราะห 1      1(0-3-1) 
                 (Food Chemistry and Analysis Laboratory I) 
040413213  โภชนาการในอุตสาหกรรมเกษตร               2(2-0-4) 

                    (Nutrition in Agro-Industry) 

040413214  หลักพันธุวศิวกรรม                  2(2-0-4) 

      (Principle of Genetic Engineering)   

040413215  ปฏิบัติการหลักพันธุวิศวกรรม                 1(0-3-1) 

      (Principle of Genetic Engineering Laboratory)  

040413301  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1                  2(2-0-4) 

                 (Food Processing Technology I) 

040413302  ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 1      1(0-3-1)   

                 (Food Processing Technology Laboratory I) 
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หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                           หนวยกิต  

                                         (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา             ชื่อวิชา                              หนวยกิต  

                                              (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

วิชาบังคับ (ตอ) 

040413303  วิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ                2(2-0-4) 

                 (Bioprocess Engineering) 

040413304  ปฏิบัติการวศิวกรรมกระบวนชีวภาพ        1(0-3-1) 

                 (Bioprocess Engineering Laboratory) 

040413305  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทาง                   3(3-0-6) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร 2     

                 (Agro-Industrial Unit Operations II) 

040413306  ปฏิบัติการการทํางานของอุปกรณทาง      1(0-3-1) 

                 ทางอุตสาหกรรมเกษตร                          

                 (Agro-Industrial Unit Operations Laboratory) 

040413307  เคมีอาหาร 2                                    2(2-0-4)  

                 (Food Chemistry II) 

040413308  ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวเิคราะห 2  1(0-3-1) 

                 (Food Chemistry and Analysis Laboratory II) 

040413309  การควบคมุ การประกันคุณภาพและ        3(3-0-6) 

                 มาตรฐานอุตสาหกรรม 

                 (Quality Control, Assurance and Industrial  

                  Standards) 

040413310  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2               2(2-0-4) 

                 (Food Processing Technology II) 

040413311  ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2  1(0-3-1)   

                 (Food Processing Technology Laboratory II) 

040413312  จุลชีววทิยาทางอาหารและอุตสาหกรรม    3(3-0-6)             

                 (Microbiology of Food and Industry) 

040413313  ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหารและ       1(0-3-1) 

                 อุตสาหกรรม                

                (Microbiology Laboratory of Food and Industry) 

040413314  หลักบรรจภุณัฑสําหรับผลิตภัณฑ            3(3-0-6) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร          

           (Principle of Packaging for Agro-Industrial Products) 

 

วิชาบังคับ (ตอ) 

040413303  วิศวกรรมกระบวนการชีวภาพ                  2(2-0-4) 

                 (Bioprocess Engineering) 

040413304  ปฏิบัติการวศิวกรรมกระบวนชีวภาพ          1(0-3-1) 

                 (Bioprocess Engineering Laboratory) 

040413305  ปฏิบัติการเฉพาะหนวยทาง                     3(3-0-6) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร 2     

                 (Agro-Industrial Unit Operations II) 

040413306 ปฏิบัติการการทํางานของอุปกรณทาง          1(0-3-1) 

                อุตสาหกรรมเกษตร                    

                (Agro-Industrial Unit Operations Laboratory) 

040413307  เคมีอาหาร 2                                       2(2-0-4)  

                 (Food Chemistry II) 

040413308  ปฏิบัติการเคมีอาหารและการวเิคราะห 2     1(0-3-1) 

                 (Food Chemistry and Analysis Laboratory II) 

040413309  การควบคมุ การประกันคุณภาพและ          3(3-0-6) 

                 มาตรฐานอุตสาหกรรม 

                 (Quality Control, Assurance and Industrial  

                  Standards) 

040413310  เทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2                 2(2-0-4) 

                 (Food Processing Technology II) 

040413311  ปฏิบัติการเทคโนโลยีการแปรรูปอาหาร 2    1(0-3-1)   

                 (Food Processing Technology Laboratory II) 

040413312  จุลชีววทิยาทางอาหารและอุตสาหกรรม      3(3-0-6)             

                 (Microbiology of Food and Industry) 

040413313  ปฏิบัติการจุลชีววิทยาทางอาหารและ         1(0-3-1) 

                 อุตสาหกรรม                

                 (Microbiology Laboratory of Food and Industry)  

040413314  หลักบรรจภุณัฑสําหรับผลิตภัณฑ              3(3-0-6) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร          

                 (Principle of Packaging for Agro-Industrial Products) 
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หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                           หนวยกิต  

                                         (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา             ชื่อวิชา                                หนวยกิต  

                                              (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

วิชาบังคับ (ตอ) 

040413315  การวางผังโรงงานอุตสาหกรรมเกษตร      3(3-0-6) 

                 เบื้องตน              

                 (Introduction to Agro-Industrial Plant Design) 

 

 

040413316  พันธุวศิวกรรม                                 3(2-3-5) 

                 (Genetic Engineering) 

040413401  ทัศนศึกษาภาคอุตสาหกรรม             1(0-3-1)(S/U) 

                 (Industrial Sector Visit) 

040413402  สัมมนา                                         1(0-3-1) 

                 (Seminar) 

 

หลักสูตรปกติ       เรียนรายวิชาตอไปนี ้

040413403  ระเบียบวิธวีจิัยทางเทคโนโลยี               1(0-2-1) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร   

                 (Agro-Industrial Technology Research  

                 Methodology) 

040413404  โครงงานพิเศษ                                3(0-9-3) 

                 (Special Project) 

 

หลักสูตรสหกจิศึกษา     เรียนรายวิชาตอไปนี ้

040413406  สหกิจศึกษา 1                                1(0-6-3) 

                 (Co-operative  Education I) 

 

วิชาบังคับ (ตอ) 

040413317  การวางผังโรงงานอุตสาหกรรมเกษตร           3(3-0-6) 

                 และการสุขาภิบาล     

                 (Agro-Industrial Plant Design and Sanitation) 

040413318  การจดัการของเสยีทางอุตสาหกรรมเกษตร     2(2-0-4) 

                 (Agro-Industrial Waste Management) 

 

 

040413401  ทัศนศึกษาภาคอุตสาหกรรม                  1(0-3-1)(S/U) 

                 (Industrial Sector Visit) 

040413402  สัมมนา                                               1(0-3-1) 

                 (Seminar) 
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หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                          หนวยกิต  

                                       (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา             ชื่อวิชา                              หนวยกิต  

                                              (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

วิชาเลือก           9 - 12 (สหกิจศึกษา - ปกต)ิ  หนวยกิต 

  เลือกจากรายวิชาตอไปน้ี 

040413501  เรื่องคัดเฉพาะทางอุตสาหกรรมเกษตร    3(3-0-6) 

                 (Selected Topics in Agro-Industry) 

040413502  เทคโนโลยเีห็ด                                3(2-3-5) 

                 (Mushroom Technology)  

040413503  เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช       3(2-3-5) 

                 เบื้องตน  

                 (Introduction to Plant Tissue Culture  

                 Technology) 

040413504  เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวของพืชผล    3(2-3-5) 

                 (Postharvest Technology of Crop  

                  Commodities) 

040413505  คุณภาพของผักและผลไมสด        3(2-3-5) 

                 (Quality of Fresh Fruits and Vegetable) 

040413506  เทคโนโลยไีมตัดดอก                         3(2-3-5) 

                 (Cut Flower Technology) 

040413507  เทคโนโลยสีารใหกลิ่นรสเบ้ืองตน           3(2-3-5) 

                 (Introduction to Flavor Technology) 

040413508  เทคโนโลยีการแปรรูปเนื้อสตัว              3(2-3-5) 

                 (Meat Processing Technology) 

040413509  เทคโนโลยีการผลิตเครื่องดื่ม                3(2-3-5) 

                 (Beverage Production Technology) 

040413510  เทคโนโลยีการแปรรูปผลไมและผัก        3(2-3-5) 

                 (Fruit and Vegetable Processing Technology) 

040413511  เทคโนโลยีน้ําตาลและขนมหวาน          3(2-3-5)  

                 (Sugar and Confectionery Technology) 

040413512  การแปรรูปผลิตภณัฑนม                   3(2-3-5) 

     (Dairy Products Processing )    

040413513  โภชนาการสําหรับอตุสาหกรรมเกษตร   3(3-0-6)  

                 (Nutrition for Agro-Industry)  

วิชาเลือก                  3 - 6 (สหกิจศึกษา - ปกต)ิ  หนวยกิต 

  เลือกจากรายวิชาตอไปน้ี 

040413501  เรื่องคัดเฉพาะทางอุตสาหกรรมเกษตร        3(3-0-6) 

                 (Selected Topics in Agro-Industry) 

040413502  เทคโนโลยเีห็ด                                    3(2-3-5) 

                 (Mushroom Technology)  

040413503  เทคโนโลยีการเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช           3(2-3-5) 

                 เบื้องตน  

                 (Introduction to Plant Tissue Culture Technology) 

 

040413504  เทคโนโลยีหลังการเก็บเก่ียวของพืชผล        3(2-3-5) 

                  (Postharvest Technology of Crop Commodities) 

 

040413505  คุณภาพของผักและผลไมสด            3(2-3-5) 

                 (Quality of Fresh Fruits and Vegetable) 

 

 

 

 

 

 

 

 

040413510  เทคโนโลยีการแปรรูปผลไมและผัก           3(2-3-5) 

                 (Fruit and Vegetable Processing Technology) 

 

 

040413512  การแปรรูปผลติภณัฑนม                        3(2-3-5) 

     (Dairy Products Processing )    
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หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                          หนวยกิต  

                                      (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา             ชื่อวิชา                              หนวยกิต  

                                              (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

วิชาเลือก    (ตอ)                

040413514  หลักการและการประยุกตใช                 3(3-0-6)  

                 วัตถุเจือปนอาหาร      

                 (Principle and Applications of  Food  

                 Additives) 

040413515  การวิจัยและพัฒนาผลิตภณัฑ               3(2-3-5) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร   

                 (Agro-Industrial Products Research and  

                 Development) 

040413516  การสุขาภิบาลโรงงานใน             3(3-0-6) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร        

                 (Agro-Industrial Plant Sanitation ) 

040413517  ชีวสารสนเทศศาสตร                     3(3-0-6) 

                 (Bioinformatics) 

040413518  เทคโนโลยีชีวภาพทางสิ่งแวดลอม          3(3-0-6) 

                 (Environmental Biotechnology) 

040413519  การใชประโยชนจากของเสียทาง            3(3-0-6) 

                 อุตสาหกรรมเกษตร       

                 (Agro-Industrial Waste Utilization) 

040413520  เทคโนโลยีแปง                                3(3-0-6) 

                 (Starch Technology) 

040423501  สุขศาสตรและความปลอดภัย               3(3-0-6) 

                 ในสถานที่ทํางาน       

                (Workplace Hygiene and Safety) 

วิชาเลือก    (ตอ)                

040413514  หลักการและการประยุกตใช                    3(3-0-6)  

                 วัตถุเจือปนอาหาร      

                 (Principle and Applications of  Food Additives)  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

040413518  เทคโนโลยีชีวภาพทางสิ่งแวดลอม             3(3-0-6) 

                 (Environmental Biotechnology) 
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3. กลุมวิชาฝกงาน/ วิจัย 

 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา              ชื่อวิชา                        หนวยกิต  

                                     (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา             ชื่อวิชา                            หนวยกิต  

                                            (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

หลักสูตรปกต ิ    

040413405  การฝกงาน        2(0-180-0)(S/U) 

                 (Training)                                                         

 

 

 

 

 

หลักสูตรสหกิจศึกษา     

040413407  สหกิจศึกษา 2                          8(0-40-8) 

                 (Co-operative Education II)                           

โครงการปกต ิ                               5 หนวยกิต     

040413405  การฝกงาน             2(180 ช่ัวโมง) (S/U) 

                  (Training)   

040413410  โครงงานพิเศษ 1           1(0-3-1) 

        (Special Project I) 

040413411  โครงงานพิเศษ 2                      2(0-6-2) 

        (Special Project II)                       
 

โครงการสหกิจศึกษา                          8 หนวยกิต   

040413412  เตรียมสหกิจศึกษา                           1(0-15-0) 

        (Co-operative Education)  

040413413  สหกิจศึกษา 1                     1(90 ชัว่โมง) 

        (Co-operative Education I) 

040413414  สหกิจศึกษา 2                   6(540 ชั่วโมง) 

        (Co-operative Education II) 

 

 

         ค. หมวดวิชาเลือกเสรี 

 

หลักสูตรฉบบัป พ.ศ. 2554 หลักสูตรปรับปรุง พ.ศ. 2560 

รหัสวิชา         ชื่อวิชา                            หนวยกิต  

                                   (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

รหัสวิชา         ชื่อวิชา                               หนวยกิต  

                                        (บรรยาย-ปฏิบัต-ิศึกษาดวยตนเอง) 

xxxxxxxxx  วิชาเลือกเสรี 1                              3(x-x-x) 

               (Free Elective Course I) 

xxxxxxxxx  วิชาเลือกเสรี 2                              3(x-x-x) 

               (Free Elective Course II) 

หรือเลือกวิชาอื่นๆจากรายวิชาในหลักสตูรระดับปริญญาตรี ที่

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอน โดย

ความเห็นชอบของภาควิชา 

xxxxxxxxx  วิชาเลือกเสรี 1                                 3(x-x-x) 

               (Free Elective Course I) 

xxxxxxxxx  วิชาเลือกเสรี 2                                 3(x-x-x) 

               (Free Elective Course II) 

หรือเลือกวิชาอื่นๆจากรายวิชาในหลักสตูรระดับปริญญาตรี ที่

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีพระจอมเกลาพระนครเหนือเปดสอน โดย

ความเห็นชอบของภาควิชา 

 


